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Code Description Prix HT
C554 Noir 6,20€
C265 21,6cm 7,60€
C264 25cm 9,60€

Code Description Prix HT
C266 15cm 6,85€

Code Description Prix HT
C267 13cm 5,75€

Code Description Prix HT
C579 25cm 7,60€
C580 30cm 9,60€

Code Description Prix HT
D734 20cm 14,90€

Code Description Prix HT
CF895 25cm 12,40€

Code Description Prix HT
C423 15cm 7,60€

Code Description Prix HT
C420 13cm 5,75€

Code Description Prix HT
C268 7cm 2,10€

Code Description Prix HT
CF899 6,5cm 3,65€

Code Description Prix HT
CF897 10cm 4,75€

Code Description Prix HT
CF898 Vert 4,75€

Code Description Prix HT
C889 Rouge 8,40€
C853 Bleu 8,40€

Code Description Prix HT
C890 Rouge 6,85€
C854 Bleu 6,85€

Code Description Prix HT
C810 Jaune 10,90€
C883 Blanc 10,90€

Code Description Prix HT
C895 Rouge 7,60€
C851 Bleu 7,60€
C803 Jaune 7,60€
C861 Vert 7,60€
C842 Marron 7,60€

Code Description Prix HT
C887 Rouge 7,60€
C815 Jaune 7,60€
C864 Vert 7,60€
C871 Blanc 7,60€

Code Description Prix HT
C886 Rouge 9,60€
C850 Bleu 9,60€
C816 Jaune 9,60€
C868 Vert 9,60€
C879 Blanc 9,60€

Code Description Prix HT
C542 Rouge 1,80€
C544 Bleu 1,80€
C545 Vert 1,80€
C546 Blanc 1,80€

Code Description Prix HT
C866 Vert 2,90€
C840 Marron 2,90€

Code Description Prix HT
C882 Blanc 6,20€

Code Description Prix HT
C860 Vert 3,75€

Code Description Prix HT
C856 Bleu 13,40€
C811 Jaune 13,40€
C867 Vert 13,40€
C884 Blanc 13,40€

Code Description Prix HT
C862 Vert 3,75€

Code Description Prix HT
C538 Blanc 2,40€

Code Description Prix HT
C894 Rouge 9,40€
C870 Blanc 9,40€

CUISINE / COUTEAUX

Une gamme complète de couteaux de grande 
qualité pour toutes les utilisations. Ensembles 
souvent conseillés aux étudiants pour débuter. 
Ils passent au lave-vaisselle et sont faciles à 
affûter. Excellent rapport qualité/prix.

Manche nylon noir 

Couteau de cuisinier

Couteau à filet

Couteau à désosser 

Couteau à trancher denté 

Couteau à pain 

Couteau à pâtisserie 

Fourchette 

Couteau tout usage 

Couteau d'office 

Couteau bec d'oiseau 

Couteau à tomate denté

Améliorez l'hygiène en cuisine et évitez la contamination des aliments grâce à cette gamme de 
couteaux code couleur.  Lames en inox de qualité, manches couleur en nylon.  Passent au lave-vaisselle.

Manches code couleur 

Couteau de cuisinier 25 cm 

Couteau de cuisinier 22 cm

Couteau de cuisinier 16 cm 

Couteau filet de sole 15 cm 

Couteau à désosser 15cm (lame rigide)

Couteau à génoise 25 cm (denté) 

Couteau d'office 7,5 cm 

Couteau d'office 9 cm 

Couteau à légumes 10 cm 

Couteau à légumes 10 cm (denté) 

Couteau à tomate denté 10 cm 

Spatule 10cm 

Spatule 20 cm 

Couteau à pain 20 cm (denté) 

Couteau à génoise 30 cm (denté) 

VIANDE CRUE VIANDE CUITESALADE ET FRUITS PRODUITS LAITIERSPOISSON CRU LÉGUMES
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Code Description Prix HT
GD750 20cm 14,40€
GD752 25cm 15,40€

Code Description Prix HT
GD753 20cm 12,40€

Code Description Prix HT
GD754 15cm 8,65€

Code Description Prix HT
GD755 14cm 7,00€

Code Description Prix HT
GD756 9cm 5,40€

Code Description Prix HT
GH526 23cm 16,40€
GH527 26cm 20,40€

Code Description Prix HT
GH525 20cm 12,40€

Code Description Prix HT
GH524 15cm 10,40€

Code Description Prix HT
GH529 28cm 14,90€

Code Description Prix HT
GH530 28cm 15,40€

Code Description Prix HT
GH528 20cm 12,40€

Code Description Prix HT
GH520 9cm 5,40€

Code Description Prix HT
GD758 20cm 9,10€

Code Description Prix HT
GH522 12,5cm 8,60€

Code Description Prix HT
GD759 18cm 14,40€

Code Description Prix HT
C002 10cm 21,40€
C003 15cm 32,40€
C005 20cm 50,40€
C007 25cm 56,70€

Code Description Prix HT
C010 15cm 40,50€

Code Description Prix HT
C015 15cm 23,90€

Code Description Prix HT
C844 19cm 31,50€

Code Description Prix HT
C030 18cm 32,40€

Code Description Prix HT
GG071 8cm 9,80€
GG072 10cm 10,90€

Code Description Prix HT
CR049 20cm 35,10€

COUTEAUX / CUISINE
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Couteaux forgés avec la lame effilée en acier inoxydable à haute teneur en 
carbone pour une durabilité et une exécution de coupe supérieures. La semelle 
large et durable contribue à ce que les couteaux soient parfaitement équilibrés. 
Manche ergonomique. 

Couteaux Soft Grip

Couteau Santoku 

Couteau à pain

Couteau à désosser 

Couteau tout usage Vogue

Couteau d'office  

Couteaux professionnels en acier inoxydable de qualité allemande 
possédant des lames extrêmement tranchantes et résistant aux taches. 
Manches souples et ergonomiques pour une utilisation intense en cuisine. 
Lavables au lave-vaisselle.

Couteaux Soft Grip Pro

Couteau chef 

Couteau filet de sole flexible 

Couteau à désosser 

Couteau à découper 

Couteau à découper denté 

Couteau à pain 

Couteau d'office

Fabriqués dans les usines qui ont établi la fameuse réputation de qualité Sabatier Déglon, ces couteaux de classe 
professionnelle passent au lave-vaisselle grâce à leur manche en thermoplastique et leur lame en inox. Lame forgée.

Sabatier 
Déglon

Couteau chef 

Couteau filet de sole 

Couteau à désosser (rigide) 

Couteau à pain

Fourchette diapason

Couteau d'office 

Couteau chef Vogue

Couteau à découper

Couteau tout usage

Couteau filet de sole

Couteau chef 
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Code Description Prix HT
C653 Couteau de bar 130mm 8,60€

Code Description Prix HT
GL273 12cm 23,90€
GL274 15cm 26,40€

Code Description Prix HT
GL275 15cm 26,40€

Code Description Prix HT
GL276 20cm 50,40€

Code Description Prix HT
GL277 20cm 37,80€

Code Description Prix HT
C755 Plastique 6,85€

Code Description Prix HT
C685 25cm 51,30€
C683 30cm 59,40€
C684 35cm 71,10€

Code Description Prix HT
C689 25cm 45,00€

Code Description Prix HT
C693 15cm 21,40€
C691 20cm 27,40€

Code Description Prix HT
DN912 15,5cm 32,40€

Code Description Prix HT
C652 Noir 6,50€
C983 Rouge 6,50€
GL272 Bleu 6,50€
CP842 Vert 6,50€

Code Description Prix HT
C628 Noir 6,50€
C984 Rouge 6,50€
GL269 Bleu 6,50€
CP843 Vert 6,50€

Code Description Prix HT
C670 13cm 23,90€
C671 15cm 29,40€

Code Description Prix HT
C673 12,5cm 25,40€

Code Description Prix HT
C675 25cm 56,70€
C676 30cm 66,60€

Code Description Prix HT
C669 18cm 66,60€

Code Description Prix HT
C757 Noir 5,10€

Code Description Prix HT
C661 12,5cm 26,40€
C659 15cm 29,40€
C654 19cm 36,00€
C655 22cm 41,40€
C656 25,5cm 47,70€
C657 28cm 60,30€
C658 30cm 66,60€

Code Description Prix HT
C662 20,5cm 45,90€

Code Description Prix HT
D827 17cm 42,30€

Code Description Prix HT
D828 17cm 54,00€

Code Description Prix HT
C660 15cm 27,90€

Code Description Prix HT
C686 25cm 45,00€
C687 30cm 54,00€
C688 35cm 57,60€

Code Description Prix HT
C680 25cm 45,90€

Code Description Prix HT
D503 12,5cm 25,40€

Code Description Prix HT
C664 30cm 63,00€

Code Description Prix HT
C663 25cm 50,40€

Code Description Prix HT
C666 21,5cm 31,50€

Code Description Prix HT
C650 Noir 6,10€
C665 Rouge 6,10€

Code Description Prix HT
C651 Noir 5,10€
C758 Rouge 5,10€
CP840 Vert 5,10€

Code Description Prix HT
C756 Noir 5,10€
C982 Rouge 5,10€
CP841 Vert 5,10€

CUISINE / COUTEAUX

Petits couteaux Victorinox

Couteau d'office (droit) 8cm 

Couteau de bar 13cm 

Couteaux suisses professionnels de première qualité, résultat de plus de 130 ans d'expérience. Lames en acier 
inoxydable affûtées de haute qualité pour trancher, couper, éplucher et hacher sans effort. Lavables au lave-
vaisselle.

Victorinox 

Couteau de cuisinier

Couteau de cuisinier à large lame 

Couteau Santoku

Couteau Santoku alvéolé 

Couteau filet de sole (flexible) 

Couteau à désosser (rigide) 

Couteau à désosser (droit)

Couteau à génoise (denté)

Couteau à trancher (ordinaire, lame étroite) 

Couteau à trancher (ordinaire) 

Couteau à trancher (denté)

Fourchette diapason 

Couteau à saumon (alvéolé) 

Couteau à pâtisserie (denté) 

Couteau à pain (denté) 

Couteau à viande

Couperet

Spatule

Spatule coudée 

Couteau bec d'oiseau 6cm

Couteau d'office 7cm 

Couteau d'office (denté) 7cm 

Couteau d'office 10cm 

Couteaux de boucher professionnels Victorinox spécialement conçus pour les besoins de 
l'industrie de la viande. Manche Fibrox avec garde allongée pour une sécurité optimale et éviter 
tout risque de dérapage.

Couteau à désosser

Couteau à désosser flexible 

Couteau de boucher

Couteau à saigner 

Couteau à tomate (denté) 11cm 

Eplucheur 

Couteaux de boucher Victorinox Fibrox
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Code Description Prix HT
C604 18cm 50,40€
C605 20cm 52,20€
C606 25cm 60,30€
C607 30cm 80,10€

Code Description Prix HT
C610 15cm 36,00€

Code Description Prix HT
C630 25cm 57,60€
C631 30cm 65,70€
C632 35cm 76,50€

Code Description Prix HT
C648 21,6cm 46,80€

Code Description Prix HT
L116 21,6cm 50,40€
L118 25cm 59,40€

Code Description Prix HT
L158 16,5cm 29,40€

Code Description Prix HT
C905 15cm 104,00€
C907 20cm 114,00€
C909 23cm 124,00€
C911 27cm 134,00€

Code Description Prix HT
DN913 17cm 94,50€

Code Description Prix HT
C915 15cm 80,10€

Code Description Prix HT
C735 25cm 57,60€

Code Description Prix HT
C649 15cm 59,40€

Code Description Prix HT
CC268 12cm 34,20€

Code Description Prix HT
L102 15cm 28,40€
L103 18cm 29,90€

Code Description Prix HT
L142 16,5cm 29,40€

Code Description Prix HT
L110 25cm 30,60€
L112 30cm 49,50€

Code Description Prix HT
C990 9cm 53,10€

Code Description Prix HT
C931 127mm 42,30€

Code Description Prix HT
CC269 25cm 50,40€

Code Description Prix HT
D131 25cm 26,40€
D129 30cm 54,00€

Code Description Prix HT
GD047 25,4cm 60,30€

Code Description Prix HT
L196 25cm 57,60€
L200 30cm 81,90€

Code Description Prix HT
L114 20cm 36,00€

Code Description Prix HT
C719 Eplucheur 6,85€

Code Description Prix HT
DN930 26cm 64,80€

Code Description Prix HT
C974 30cm 51,30€

COUTEAUX / CUISINE
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Couverts professionnels suisses de la plus haute qualité 
avec des lames en acier inoxydable acérées et des 
manches en bois rivetés (non lavables au lave-vaisselle).

Manche en bois Victorinox

Couteau de cuisinier 

Couteau filet de sole 

Couteau à trancher (denté)

Couteau à pain (denté) 

Couteau à génoise (incurvé et denté) 

Fourchette diapason

Couteau de cuisinier / à légumes

Spatule coudée 

Fusil rond 

Fusil diamanté

Ces couteaux professionnels de haute qualité sont 
fabriqués dans un inox degré 440a, indice  Rockwell 
56-58º.   Les manches nylon permettent le passage au 
lave-vaisselle et les couteaux sont stérilisables jusqu'à 
120ºC.

Swibo

Couteau de cuisinier à large lame

Couteau à désosser étroit/flexible 

Couteau à désosser large rigide 

Couteau à désosser incurvé rigide 

Couteau à trancher denté 

Couteau de boucher 

Couteau filet de sole (flexible) 

Eplucheur 

Solides couteaux allemands forgés d'une seule pièce 
dans un acier à haute teneur en carbone et subissant 
pas moins de 38 opérations pour devenir un outil de 
grande qualité  qui a fait la réputation de Wüsthof 
Trident.

Couteaux classiques Wüsthof 

Couteau de cuisinier 

Couteau Santoku 

Couteau filet de sole (flexible) 

Couteau d'office 

Spatule coudée flexible 

Fusil pour coupe de précision 

Fusil à aiguiser   
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Code Description Prix HT
GD773 21cm 27,90€
GD774 26cm 32,40€

Code Description Prix HT
GD777 18cm 19,90€

Code Description Prix HT
GD783 21cm 22,40€

Code Description Prix HT
GD779 17cm 10,90€

Code Description Prix HT
GD778 11cm 4,30€

Code Description Prix HT
GD782 23cm 24,40€

Code Description Prix HT
DL345 Rouge 33,30€
DL360 Jaune 33,30€
DL366 Vert 33,30€

Code Description Prix HT
DL365 Vert 27,90€
DL373 Blanc 27,90€

Code Description Prix HT
GD772 21cm 21,40€

Code Description Prix HT
GD769 8cm 4,10€
GD770 11cm 4,85€

Code Description Prix HT
GD768 5cm 4,10€

Code Description Prix HT
DL379 10cm 15,40€

Code Description Prix HT
GD780 13cm 15,90€

Code Description Prix HT
DL368 Vert 39,60€

Code Description Prix HT
DL349 Rouge 19,90€

Code Description Prix HT
DL363 Vert 4,10€

Code Description Prix HT
DL377 25cm 22,90€

Code Description Prix HT
GD791 25cm 32,40€

Code Description Prix HT
DL369 Marron 17,40€

Code Description Prix HT
DL364 Vert 4,10€

Code Description Prix HT
GD068 Vert 4,85€

Code Description Prix HT
DL362 Vert 4,10€

Code Description Prix HT
GL296 Rouge 4,30€

CUISINE / COUTEAUX

Forgés en acier allemand de qualité supérieure. Lames parfaitement équilibrées avec 
manches en plastique solides et hygiéniques. Couteaux conçus pour être utilisés dans 
toutes les zones de préparation.

Dick, probablement la meilleure qualité de couteaux disponible au monde. Fabriqués à Deizisau, en Allemagne 
par la même famille depuis 1778, ils ont la réputation internationale parmi les chefs de fabriquer des couteaux et 
matériel d'affûtage d'une qualité imbattable. 
 
 Fabrication allemande depuis 1778 

Couteaux Dick Pro Dynamic 

Couteau chef 

Couteau filet de sole flexible 

Couteau à trancher 

Couteau à pain 

Couteau tout usage denté 

Fourchette 

Couteau tout usage denté 

Couteau d'office 

Couteau bec d'oiseau 

Spatule 

Spatule coudée 

Spatule coudée

Pince buffet 

Couteaux premium disposant de lames de qualité et 
de manches résistants à code couleur pour préserver 
l'hygiène de votre cuisine et éviter la contamination 
croisée des aliments.

Dick Pro Dynamic HACCP

Couteau chef 26cm 

Couteau chef 21cm

 Couteau de cuisinier denté  21cm

Couteau à désosser 15cm

Couteau d'office 16cm

Couteau bec d'oiseau 5cm

Couteau d'office 8cm

Couteaux de couleur 8cm 

Couteau d'office 11cm 

Couteau universel denté 11cm 
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Code Description Prix HT
CP842 Vert 6,50€

Code Description Prix HT
CP843 Vert 6,50€

Code Description Prix HT
DL319 21cm 90,00€

Code Description Prix HT
DL318 18cm 90,90€

Code Description Prix HT
DL316 15cm 72,90€

Code Description Prix HT
CP840 Vert 5,10€

Code Description Prix HT
CP841 Vert 5,10€

Code Description Prix HT
DL317 21cm 83,70€

Code Description Prix HT
GL204 21cm 83,70€

Code Description Prix HT
GL203 18cm 84,60€

Code Description Prix HT
GL202 15cm 96,30€

Code Description Prix HT
GH289 21cm 81,00€

Code Description Prix HT
GH287 18cm 60,30€

Code Description Prix HT
GH292 18cm 82,80€

Code Description Prix HT
GH286 9cm 38,70€

Code Description Prix HT
GH294 18cm 134,00€

Code Description Prix HT
DL315 9cm 41,40€

COUTEAUX / CUISINE
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Petits couteaux Victorinox

Couteaux Red Spirit Dick

Couteau chef 

Couteau filet de sole flexible 

Couteau Santoku alvéolé

Couperet chinois

Couteau d'office 

La gamme 1905 possède des anneaux en acier symétriques entièrement reliés au 
manche moulé, faisant de ce couteau l'un des plus solides sur le marché. La lame est 
faite d'acier inoxydable de fabrication allemande de la meilleure qualité apportant un 
tranchant unique, rapide et précis.

Dick 1905

Couteau de cuisinier 

Couteau Santoku 

Couteau à désosser

Couteau à trancher

Couteau d'office 

Dick Pro Dynamic HACCP

Série de couteaux inspirée de l’artisanat d’art asiatique 
et fabriquée avec la précision germanique selon des 
méthodes traditionnelles sur des équipements à la 
pointe de la technologie. Poignées rouges de forme 

ronde, de style asiatique, simples à guider pour une coupe nette et précise. Acier 
inoxydable.

Couteau à trancher denté

Couteau à viande  

Couteau tout usage

Couteau d'office 8cm

Couteau d'office lame dentée bout pointu 8cm

Couteau d'office 10cm 

Couteau à tomate lame dentée 11cm
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Code Description Prix HT
CF894 Couteau d'office 9cm 39,60€
CF892 Couteau tout usage 12,5cm 40,50€
CF845 Couteau Santoku 12,5cm 58,50€
CF844 Couteau Santoku 18cm 78,30€
CF840 Couperet 16cm 81,00€
DA439 Couperet 19cm 93,60€
CF841 Couteau de cuisinier 20cm 78,30€
CF842 Couteau à pain 20cm 72,00€
CF843 Couteau à découper 20cm 72,00€

Code Description Prix HT
S454 Ensemble de 15 pièces 104,00€

Code Description Prix HT
F222 Ensemble 7 pièces (couteau chef 20cm) 36,00€
F203 Ensemble 7 pièces (couteau chef 25cm) 40,50€

Code Description Prix HT
S088 Ensemble de 6 pièces 45,00€

CUISINE / COUTEAUX

Magnifiquement conçus, ces couteaux classiques VG-10 se caractérisent par une base 
en acier inoxydable trempé indice Rockwell 60°, offrant une excellente qualité de coupe 
longue durée. Deux couches d'acier Damas recouvrent la base pour la protéger contre la 
corrosion et le manche ergonomique en micarta offre une excellente adhérence, ajoutant 
ainsi la touche finale à ces couteaux classiques.

Ensemble complet avec tout le nécessaire pour la cuisine. Améliorez 
l'hygiène en cuisine et évitez la contamination croisée des aliments 
grâce à cette gamme de couteaux code couleur. Lames en acier 
inoxydable de la plus haute qualité avec manches lavables au 
lave-vaisselle. Livré dans une mallette noire.

Couteaux de grande qualité pour toutes les utilisations 
fournis dans un étui noir. Passent au lave-vaisselle et faciles 
à aiguiser.

Ensemble de base de 7 couteaux et étui Hygiplas

Lames en acier inoxydable de la plus haute qualité avec 
manches lavables au lave-vaisselle. Un ensemble de 6 
couteaux pratique et abordable avec un étui noir.

6 couteaux Hygiplas et étui Hygiplas

Lame en acier inoxydable 
multi-couches

Couteaux chef rouge et vert 25cm 
Couteau chef 22cm 
Tranchelard denté 25cm 
Couteau à pain 20cm  
Couteau tout usage alvéolé 13cm 
Couteau d'office 8cm  
Couteau à désosser 15cm 
Couteau filet de sole 15cm 
Couteau à légumes denté 10cm  
Couteau d'office 9cm 
Spatule 20cm  

Couteau chef 25cm 
Couteau chef 22cm 
Couteau filet de sole 15cm 
Couteau à désosser 15cm 
Couteau à trancher 25cm 
Couteau d'office 9cm

Couteau chef 25cm ou 20cm 
Couteau filet de sole 15cm  
Couteau à désosser 12,7cm 
Spatule 20cm 
Fusil 25cm 
Couteau d'office 7,6cm Économe

15 couteaux et mallette Hygiplas

Couteaux Series 7 Tsuki 

Fourchette 15cm 
Fusil diamanté 30cm 
Econome 
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Code Description Prix HT
DA443 Couteau d'office 9cm 20,40€
DA442 Couteau tout usage 12,5cm 23,40€
DA444 Couteau Santoku 14cm 28,90€
DA441 Couteau Santoku 17,5cm 47,70€
DA448 Couperet 16cm 64,80€

Code Description Prix HT
DA449 Couperet 19cm 80,10€
DA440 Couteau chef 20cm 55,80€
DA446 Couteau à pain 20cm 44,10€
DA445 Couteau à découper 20cm 44,10€

COUTEAUX / CUISINE
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Forgés à partir d'acier japonais de qualité supérieure, les couteaux Tsuki présentent des lames extrêmement tranchantes et un design tout 
simplement incroyable. Les lames sont instantanément reconnaissables et emblématiques. Les manches métalliques garantissent une prise en 
main confortable, idéale pour une utilisation prolongée dans une cuisine professionnelle, et apportent à chaque couteau un poids homogène 
afin qu'ils soient parfaitement équilibrés.

Couteaux Series 8
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Code Description Prix HT
S725 6 pièces et étui 63,00€

Code Description Prix HT
S461 Ensemble de 7 pièces 124,00€

Code Description Prix HT
S852 6 pièces et étui 72,90€

Code Description Prix HT
S004 Ensemble de 8 pièces 184,00€

Code Description Prix HT
F221 Ensemble de 7 pièces (couteau chef 21,5cm) 164,00€
F202 Ensemble de 7 pièces (couteau chef 25,5cm) 184,00€

Code Description Prix HT
DL386 8 couteaux 304,00€

Code Description Prix HT
S189 Ensemble de 6 pièces 264,00€

Code Description Prix HT
S853 11 pièces et étui 284,00€

Code Description Prix HT
DL385 8 couteaux 184,00€
Code Description Prix HT
DL385 8 couteaux 184,00€

CUISINE / COUTEAUX

Couteaux Déglon Sabatier de qualité professionnelle avec 
rivets et lames en acier inoxydable. Fournis dans un étui noir 
avec une spatule 20cm Hygiplas, un fusil à aiguiser 25cm 
Vogue et un économe Vogue. Résistants au lave-vaisselle.

Ensemble 8 couteaux avec étui Deglon 7 couteaux et étui Victorinox

Etui double face avec deux compartiments pour 34 
couteaux et autres accessoires. Compartiment pour les 
livres et les stylos.

Ensemble de 8 couteaux avec étui Dick

Couteaux de haute qualité avec lames en acier inoxydable 
tranchantes et manches en bois de rose rivetés (sauf le 
couteau d'office 8cm qui possède un manche en nylon). 
Livrés avec un étui à couteaux Victorinox.

6 couteaux en bois de rose et étui Victorinox

Un ensemble comprenant quatre couteaux Soft Grip Vogue, 
une spatule et un fusil, présentés dans un étui à couteaux 
lavable.

Ensemble de couteaux 6 pièces Soft Grip Vogue

Couteaux Déglon Sabatier de qualité professionnelle avec 
rivets et lames en acier inoxydable. Fournis dans un étui noir 
avec un couteau d'office 8cm Victorinox, une spatule 20,5cm 
Hygiplas, un fusil à aiguiser 25cm Vogue et un économe 
Vogue. 
Résistants au 
lave-vaisselle.

Ensemble 7 couteaux avec étui Deglon Ensemble 6 pièces Soft Grip Pro et étui  Vogue

Ensemble 11 pièces de couteaux suisses professionnels de première 
qualité, résultat de plus de 100 ans d'expérience. Lames en inox affûtées 
de haute qualité avec
manche Fibrox en nylon 
antidérapant 
unique. 
Attention, spatule, 
bec d'oiseau, fusil et 
économe de marque Vogue.
Lavables
au lave-vaisselle.

Ensemble 11 pièces et étui Victorinox

Set de 8 couteaux et ustensiles Pro Dynamic et un étui 
double face avec deux compartiments pour 34 couteaux et 
autres accessoires.

Set de 8 couteaux Pro Dynamic avec étui en nylon Dick

Couteau chef 21,5cm ou 25,5cm 
Couteau filet de sole 15cm 
Couteau à désosser 13cm 
Couteau d'office 8cm  
Spatule 20cm  
Fusil 25cm  
Eplucheur

Couteau chef 21cm 
Couteau filet de sole 21cm 
Couteau à désosser 15cm 
Couteau à trancher denté 25cm 
Fusil à aiguiser 25cm 
Pinces 25cm 
Couteau d'office 8cm 
Couteau bec d'oiseau 5cm

Couteau chef 25cm 
Couteau chef 15cm 
Couteau chef 10cm 
Couteau filet de sole 15cm 
Couteau à désosser 15cm 
Spatule 20cm 
Fusil 25cm 
Eplucheur

Couteau chef 25cm 
Couteau filet de sole 15cm 
Couteau à trancher denté 25,5cm  
Couteau d'office 8cm 
Spatule 25,5cm 
Fusil 30cm

Couteau chef 19cm/ 
Couteau chef 25cm 
Couteau filet de sole 15cm 
Couteau à désosser 13cm 
Couteau à trancher denté 25cm 
Fourchette 13cm 
Couteau d'office 7cm 

Un ensemble de couteaux professionnels avec  lames en 
acier inoxydable tranchantes et résistantes aux taches. 
Manches souples

Couteau chef 23cm 
Couteau filet de sole flexible 20cm 
Couteau à désosser 15cm 
Couteau à découper denté 28cm 
Couteau tout usage 12,5cm 
Couteau d'office 9cm

Couteau chef 20cm 
Couteau à désosser 15cm 
Couteau tout usage 10cm 
Couteau d'office 9cm  
Spatule 20cm 
Fusil 25cm

Couteau chef 20cm  
Couteau filet de sole 15cm  
Couteau à désosser 15cm  
Spatule 20cm 
Couteau d'office 7cm  
Fusil 25cm  
Econome 7cm

Couteau chef 22cm 
Couteau filet de sole flexible 18cm 
Couteau à désosser 15cm 
Fusil à aiguiser 25cm 
Pince 25cm 
Couteau d'office 10cm 
Couteau bec d'oiseau 
Double cuillère parisienne

Lames en acier inoxydable au tranchant de haute 
qualité avec manches antidérapantes en nylon Fibrox. 
Compatibles lave-vaisselle. Fournis dans un étui à 
couteaux Victorinox. 
NB : fusil 
de marque 
Vogue.

Spatule 20cm 
Couteau bec d'oiseau 6cm 
Fusil 25cm 
Econome
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Code Description Prix HT
A717 17 compartiments 51,30€

Code Description Prix HT
GH738 Ensemble 6 pièces 124,00€

Code Description Prix HT
D701 10 compartiments 8,60€
D030 11 compartiments 9,70€
D702 14 compartiments 10,90€

Code Description Prix HT
DL384 Ensemble 11 couteaux 454,00€

Code Description Prix HT
GF529 Ensemble 6 pièces 134,00€

Code Description Prix HT
S902 5 couteaux et étui 314,00€

Code Description Prix HT
S617 Ensemble 5 couteaux 274,00€

COUTEAUX / CUISINE
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Etui résistant en nylon Cordura, idéal pour ranger et 
transporter les couteaux. Contenu non fourni.

Etui à couteaux 17 compartiments Chef Works

11 couteaux Premier Plus avec étui robuste verrouillable.

Ensemble de 11 couteaux avec étui Dick

Etuis vendus vides. L'étui à 11 compartiments comprend 
une grande poche pour les outils ou les livres.

Etuis à couteaux en tissu Vogue

Couteau chef 22cm 
Couteau à trancher 22cm 
Couteau filet de sole 18cm 
Couteau à trancher denté 22cm 
Couteau à désosser 15cm 
Fourchette 18cm 
Spatule 13cm 
Fusil 25cm 
Couteau d'office 9cm 
Couteau bec d'oiseau 8cm 
Cuillère parisienne

Ensemble complet de couteaux allemands de grande 
qualité dans une mallette magnétique. Comprend 
trancheur denté 25cm, fourchette, couteau de cuisine 
chef 22cm, couteau à désosser 13cm, couteau d'office 
11cm et éplucheur 10cm.

Ensemble 6 couteaux et mallette magnétique Dick

Couteaux de conception allemande de qualité supérieure 
avec manches résistants hygiéniques. Livrés avec pochette 
de rangement de marque Dick.

Ensemble 6 pièces et étui Pro Dynamic Dick

Ensemble de couteaux modernes en acier inoxydable alliage 
de haute qualité pour la précision, la qualité et la fiabilité. 
Présenté dans un étui textile durable pour protéger vos 
couteaux de qualité supérieure.

Ensemble de 5 couteaux Red Spirit et étui Dick

Couteau chef 21cm 
Couteau à découper 21cm 
Couteau à fileter flexible 18cm 
Couteau d'office 9cm 
Fusil à aiguiser 30cm

Magnifiques couteaux Japonais classiques VG-10. Excellente 
qualité. Base en acier inoxydable trempé indice Rockwell 60°.

Kit de 5 couteaux Japonais avec étui Tsuki

Couteau chef 20cm 
Couteau Santoku 18cm 
Couteau tout usage 13cm 
Couteau office 9cm 
Couperet 16,5cm

Chef 22cm 
Filet de sole 15cm 
A désosser 13cm 
Office 8cm 
Palette 23cm 
Eplucheur

Spécification
D701 Dimensions (mm): Fermé 390(H) x 100(L). Ouvert 760(H) x 390(L). 
D030 Dimensions (mm): Fermé 380(H) x 150(L). Ouvert 700(H) x 560(L).  
D702 Dimensions (mm): Fermé 390(H) x 170(L). Ouvert 680(H) x 590(L). 

Spécification
A717 Dimensions (mm): 855(H) x 530(L).

Spatule 20cm 
Couteau bec d'oiseau 6cm 
Fusil 25cm 
Econome
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Code Description Prix HT
GD797 Magnétique 63,00€

Code Description Prix HT
GD049 7 compartiments 17,90€

Code Description Prix HT
DL381 Noire 71,10€

Code Description Prix HT
U628 13 compartiments 9,10€
Y731 16 compartiments 27,90€

Code Description Prix HT
GD795 6 compartiments 36,00€
GD796 11 compartiments 41,40€

CUISINE / COUTEAUX

Trousse enroulable en tissu de haute qualité pour ranger vos couteaux; logo Dick brodé. 
GD795 possède 6 compartiments et GD796 en possède 11. Couteaux non compris.

Trousses enroulables en tissu noir Dick

Mallette double face avec deux compartiments pouvant contenir 34 couteaux et autres 
accessoires. Compartiment séparé pour les livres et les stylos. Contenu non fourni.

Mallette pour couteaux de cuisine Dick

Etuis à couteaux Vogue
Etuis enroulables en nylon, faciles à nettoyer. Dos renforcé pour éviter 
toute perforation par les pointes de couteaux. Fournis vides.

Solide mallette à couteaux magnétique 
pour un transport sûr des couteaux. 
Peut accueillir 6 couteaux ou ustensiles. 
Fournie vide.

Mallette à couteaux magnétique  Dick

Etui à couteaux résistant pour ranger et 
transporter vos couteaux en toute sécurité. 
Fourni vide.

Etui à couteaux 7 compartiments Vogue

Spécification
GD795 Dimensions (mm): ouvert 430(l) x 500(L).
GD796 Dimensions (mm): ouvert 480(l) x 600(L).

Spécification
DL381 Dimensions (mm): fermée 250(l) x 480(L) x 80(H).

Spécification
U628 Dimensions (mm) : Fermé 150(H) x 460(L) x 40(P). Ouvert 610(H)x 690(P).
Y731 Dimensions (mm) : Fermé 170(H) x 515(L) x 85(P). Ouvert 1010(H) x 710(L).

Spécification
GD797 Dimensions (mm): 60(H) x 430(L) x 320(P).

Spécification
GD049 Dimensions fermé (mm): 370(H) x 240(L) x 30(P).
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Code Description Prix HT
CC394 Noire 88,20€

Code Description Prix HT
CM554 6 emplacements 66,60€

Code Description Prix HT
CM555 9 emplacements 124,00€

Code Description Prix HT
CM556 8 emplacements 174,00€

Code Description Prix HT
CM557 17 emplacements 184,00€

Code Description Prix HT
CM558 10 emplacements 364,00€

Code Description Prix HT
GC568 Bleue 59,40€

Code Description Prix HT
D720 30cm 13,40€
D722 61cm 18,90€

Code Description Prix HT
CP119 360mm 14,90€

Code Description Prix HT
D738 Bloc 19,40€

Code Description Prix HT
D718 Support mural 30,60€

Code Description Prix HT
GD798 Bloc 104,00€

COUTEAUX / CUISINE
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Mallette en simili-cuir avec un volet à élastiques pour 
couteaux supplémentaires, une poche zippée avant et 
matelassée, bandoulière réglable et poignée.

Mallette à couteaux Chef Works

Mallette pratique idéale pour transporter facilement et 
discrètement vos couteaux. Un compartiment pour les 
couteaux (dans lequel les lames sont protégées des chocs) 
et trois autres pour les objets contendants ou non fragiles. 
Verrouillable. Livrée vide.

Mallette à couteaux Deglon

Aimant ultra puissant. Fixations murales fournies.

Support magnétique pour couteaux Vogue

Bloc à couteaux de qualité 
professionnelle à 9 fentes 

(couteaux non inclus).

Bloc en bois porte-couteaux Vogue

Support entièrement 
lavable avec 14 

emplacements (fourni 
vide).

Support à couteaux mural Hygiplas

Bloc pour couteaux 
sophistiqué pouvant 

être facilement 
rangé et transporté. 

Fabriqué à partir 
de deux pièces 

individuelles 
détachables. Fourni 

vide.

Bloc pour couteaux  Dick

Spécification
CC394 Dimensions (mm): 140(H) x 520(L) x 680(P).

Spécification
GC568 Dimensions (mm) : 330(H) x 460(L) x 150(P).

Spécification
D738 Dimensions (mm): 230(H) x 130(L) x 265(P).

Spécification
D718 Dimensions (mm): 407(H) x 375(L) x 76(P).

Trousse en toile de coton durable avec bordures marron 
pour transporter et ranger tous vos ustensiles de cuisine 
essentiels.

Trousse à couteaux en toile 6 emplacements Boldric

Trousse enroulable en toile 100% coton tissé serré pour 
protéger et maintenir vos couteaux et ustensiles. Sa 
conception compacte est facile à transporter lorsque vous 
êtes en déplacement.

Trousse à couteaux en toile 9 emplacements Boldric

Spécification
CM556 Dimensions (mm): ouverte 546(L) x 482(P). 

Trousse en cuir qui se déroule à plat pour vous permettre 
d'accéder facilement à vos couteaux et ustensiles de cuisine. 
Fabriquée en cuir de buffle naturel pour une plus grande 
durabilité.

Trousse à couteaux en cuir 8 emplacements Boldric

Spécification
CM557 Dimensions (mm) : 711(H) x 508(L) x 51(P)

Trousse pratique et professionnelle fabriquée en toile 100% 
coton. Peut accueillir tout le nécessaire, cartes de visite et 
stylos, et maintient en place les couteaux de 43cm maxi.

Trousse à couteaux en toile 17 emplacements Boldric

Spécification
CM558 Dimensions (mm): 355(H) x 457(L) x 50(P). 

Sacoche avec extérieur en cuir de buffle et doublure en 
toile pour protéger son contenu. Sa conception mince 
et légère est facile à transporter lorsque vous êtes en 
déplacement.

Sacoche à couteaux en cuir 10 emplacements Boldric

Aimantation puissante pour des couteaux rangés, prêts à 
l'emploi et à portée de main. Fixations murales fournies.

Barre magnétique couteaux Vogue
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Code Description Prix HT
C770 Céramique 36,00€

Code Description Eco taxe* Prix HT
DL341 Diamant 0,21€ 584,00€

Code Description Eco taxe* Prix HT
GD232 Aiguiseur diamant/céramique 0,03€ 54,00€
AE210 Tête d'affûtage de rechange - 27,90€

Code Description Prix HT
DL340 Aiguiseur 104,00€

Code Description Prix HT
GJ518 Diamanté / céramique 10,90€

Code Description Prix HT
D139 Pierre 7,30€

Code Description Prix HT
GD036 Pierre à aiguiser double grain (grossier/fin) 20,90€

Code Description Prix HT
GD035 Diamant/céramique 19,90€

Code Description Prix HT
CP862 245(H) x 120(L) x 155(P)mm 30,60€

Code Description Prix HT
CP863 230(H) x 195(L) x 110(P)mm 29,40€

Code Description Prix HT
CP864 190(H) x 140(L) x 245(P)mm 20,40€

Code Description Eco taxe* Prix HT
DB162 Armoire 15 couteaux 0,20€ 324,00€
AD993 Tube de rechange - 31,50€

*Eco contribution non  
incluse dans le prix HT

CUISINE / COUTEAUX

Faces à grains grossiers et fins. 20 x 5 x 2,5 cm.

Pierre à aiguiser Vogue

Une pierre à aiguiser réversible avec une finition grossière 
(400 grains) sur une face et une finition fine (1000 grains) de 
l'autre. 25(H) x 75(P) x 180(L)mm.

Double pierre à aiguiser Vogue

Une excellente alternative au fusil à aiguiser traditionnel, 
cet aiguiseur manuel possède des lames diamantées et en 
céramique pour assurer un tranchant parfait. Deux étapes 
d'aiguisage pour obtenir l'équivalent d'une lame de rasoir. 
NB : Ne convient pas aux couteaux dentés et ne passe pas 
au lave-vaisselle.

Aiguiseur manuel Vogue

Alternative facile à utiliser pour aiguiser les couteaux. Les 
meules en céramique fournissent un aiguisage de précision 
pour tous les couteaux à lame droite. Corps en plastique pour 
une prise en main sûre et confortable 
pendant l'utilisation.

Aiguiseur manuel  Victorinox

Un petit aiguiseur électrique idéal pour tous les 
établissements de restauration. Affûtage de qualité tout 
en préservant la lame du couteau. Facile à utiliser, rapide, 
sûre et efficace grâce à ses roulements abrasifs diamantés 
résistants.

Aiguiseur électrique Vogue

Aiguiseur électrique convenant aux couteaux en inox 
et en céramique. Meules d'affûtage en diamant très dur 
et céramique, avec bloc d'affûtage démontable pour 
faciliter le nettoyage. Aiguise toutes sortes de couteaux en 
quelques minutes.

Spécification
GD036 Dimensions (mm): 25(H)x 75(L)

Spécification
GD035 Dimensions (mm): 66(H) x 190(L) x 50(P).

Spécification
DL341 220-240V. 45W. Dimensions (mm): 230(H) x 160(L) x 160(P).

Spécification
GD232 Modèle: T1031D. 18W. 1,5A. Dimensions (mm): 220(H) x 78,5(L) x 81(P).

Tiges d'affûtage en acier inoxydable avec revêtement spécial. 
Faciles à utiliser grâce à leur ergonomie réduisant les risques de 
blessures.

Aiguiseur 2 étapes avec meules diamantées et en 
céramique pour garantir un fil tranchant. Les ventouse 
sécurisent la stabilité sur les surfaces et plans de travail 
lisses. Ne convient pas aux couteaux dentés et ne passe pas 
au lave-vaisselle.

Aiguiseur manuel 2 étapes Vogue

Spécification
GJ518 Dimensions (mm): 40(H) x 70(L) x 130(P).

Aiguiseur Rapid Steel Action avec socle Dick

Aiguiseur électrique Dick

Bloc couteaux en bambou 
conçu pour maintenir tous 
types de couteaux. Fourni vide.

Bloc couteaux universel Vogue

Conception universelle 
conçue pour maintenir en 
toute sécurité n'importe 
quel couteau. Dispose 
également d'une planche 
à découper en bambou qui 
se range le long du bloc 
couteaux. Fourni vide.

Bloc couteaux et planche à découper Vogue

Permet de stocker tout type de couteau avec une 
lame magnétique. Fourni vide.

Support couteaux magnétique Vogue

Armoire de stérilisation 15 couteaux Buffalo

Armoire à couteaux en acier inoxydable conçue pour 
réduire la contamination croisée en utilisant la lumière UV 
pour stériliser. Minuterie réglable et porte transparente 
verrouillable. Fixations murales.

NOUVEAU
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Code Description Prix HT
D120 25cm 12,90€
D121 30cm 13,90€

Code Description Prix HT
D818 23cm 12,40€

Code Description Prix HT
GG002 30cm 27,40€

Code Description Prix HT
CC199 25cm 18,40€
D161 30cm 21,90€

Code Description Prix HT
C974 30cm 51,30€

Code Description Prix HT
DN930 26cm 64,80€

Code Description Prix HT
DL335 30cm 104,00€

Code Description Prix HT
DL380 30cm 124,00€

Code Description Prix HT
GD047 25,4cm 60,30€

Code Description Prix HT
C538 Blanc 2,40€

Code Description Prix HT
D420 10cm 4,30€
D410 19cm 8,25€

Code Description Prix HT
GD782 23cm 24,40€

Code Description Prix HT
D401 10cm 3,65€
D402 15cm 4,10€
D404 20,5cm 4,75€
D406 25cm 7,40€

Code Description Prix HT
GK979 30cm 25,90€

Code Description Prix HT
DL379 10cm 15,40€

COUTEAUX / CUISINE
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Lame chromée ronde de grain moyen, manche en 
plastique avec anneau.

Fusil rond traditionnel  Vogue

Fusil rond en acier à forte teneur en carbone, dureté 
Rockwell 63°. La forme hélicoïdale à grain fin affûte 
rapidement les lames de couteaux les plus émoussées. 
La lame magnétisée attire les particules
 métalliques. Lavable au lave-vaisselle 
et en autoclave (si séché 
immédiatement après utilisation).

Fusil grain fin Hygiplas

Fusil céramique avec manche en plastique anti-dérapant 
pour obtenir d'excellents résultats d'affûtage. Lame 
hygiénique lisse pour empêcher la rétention des aliments 
et bactéries.

Fusil céramique Vogue

Un tranchant parfait en quelques mouvements. La surface 
en micro-cristal de diamant donne de meilleurs résultats 
que les fusils traditionnels.

Fusils diamantés Vogue

Un tranchant parfait en quelques 
mouvements. La surface en micro-cristal 
de diamant donne de meilleurs résultats 
que les fusils traditionnels. Mèche de 
forme ovale et manche 
en polypropylène noir creux.

Fusil diamanté Victorinox

Fabriqué d'une seule pièce en acier à haute 
teneur en carbone. Lame ronde. 

Un fusil à aiguiser diamanté de 
haute qualité de la marque Wusthof 
en acier inoxydable à haute teneur 
en carbone.

Fusil à aiguiser   Wüsthof

Plebiscités par les chefs et bouchers, les fusils 
à aiguiser Dickoron offrent un tranchant 
professionnel. De forme ovale pour une 
utilisation longue durée et résistants 
à l'usure avec un manche 
ergonomique permettant 
une utilisation facile 
et rapide.

Fusil à aiguiser Dickoron  Dick

Fusil à aiguiser à mèche ovale très dure grain fin.

Fusil à aiguiser ovale  Dick

Fusil pour coupe de précision Wüsthof

Lame droite et flexible 
en acier inoxydable avec 
manche en plastique.

Spatule flexible Hygiplas

Lame fine en acier inoxydable et manche résistant au 
lave-vaisselle.

Spatule 10cm Hygiplas

Lame coudée et flexible en acier 
inoxydable avec manche en 
plastique.

Spatule coudée Hygiplas

Palette à manche noir de première qualité conçue pour 
diverses utilisations en cuisine. Elle dispose d'une lame de 
qualité et d'une poignée solide hygiénique.

Spatule Dick

Fusil rond avec fil standard 
et forme ronde. Idéal pour 
ranimer rapidement le fil de 
vos couteaux. Manche en 
polypropylène.

Fusil à aiguiser rond Dick

Manche en plastique et lame inox flexible.

Spatule coudée Dick
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Code Description Prix HT
L259 30,5cm 13,90€

Code Description Prix HT
D474 20,3cm 22,90€

Code Description Prix HT
CF840 Couperet 16cm 81,00€
DA439 Couperet 19cm 93,60€

Code Description Eco taxe* Prix HT
CF239 Métal - lame 80mm 0,04€ 594,00€
AD733 Lame de rechange pour CF239 - 32,40€

Code Description Prix HT
D440 Lame de 380mm(L) 27,40€

Code Description Eco taxe* Prix HT
DM877 Lame 230mm 0,03€ 49,50€

Code Description Prix HT
D477 14cm 25,40€

Code Description Prix HT
D396 Noir 102mm 7,95€
CC407 Rouge 102mm 7,95€
CC408 Vert 102mm 7,95€

Code Description Prix HT
C693 15cm 21,40€
C691 20cm 27,40€

Code Description Prix HT
DN912 15,5cm 32,40€

Code Description Prix HT
C894 Rouge 9,40€
C845 Marron 9,40€
C870 Blanc 9,40€

Code Description Prix HT
CC269 25cm 50,40€

*Eco contribution non  
incluse dans le prix HT

Code Description Prix HT
CL068 Coupe fromage 104,00€
CL069 Fil de rechange 520mm (lot de 6) 22,90€

CUISINE / COUTEAUX

Acier inoxydable. 305(L totale) x 95(l)mm.

Couperet chinois Vogue

Lame en acier inoxydable de 
haute qualité et manche moulé en 
plastique.

Couperet Vogue

Couperet avec deux couches 
d'acier couvrant le noyau pour une 
protection contre la corrosion. 
Manche confortable.

Couperet Tsuki

Lame de coupe lourde de 380mm de long. 
Manches en plastique solide.

Couteau à fromage inox Vogue

Couteau électrique multi-fonctions adapté à diverses sortes d'aliments dont la viande, la 
volaille et le pain. Facile d'utilisation grâce à son bouton on/off.

•	 Lames dentées en acier inoxydable haute qualité
•	 Enlèvement facile et rapide des lames
•	 Lame longueur 230mm
•	 Lames lavables au lave-vaisselle

Couteau électrique Kenwood

Lame en acier inoxydable et 
manche en plastique.

Couteau à fromage

Grande roulette en acier inoxydable. 
Lavable au lave-vaisselle. 

Roulettes à pizza Vogue

Plateau avec fil coupe fromage pour couper des tranches de fromage dans les 
épiceries fines, commerces spécialisés et restaurants. En polypropylène robuste et 
facile à nettoyer. Fil de 520mm inclus.

Plateau coupe-fromage Boska

La lame à disque en acier inoxydable durci amovible coupe la viande en quelques 
secondes. Manche en métal ou plastique. Transformateur et cordons fournis. La lame 
doit toujours être détachée du manche pour le nettoyage (ne jamais immerger le 
manche dans l'eau). Pour une utilisation peu intensive uniquement.

Couteau à kebab en métal Rite Price

Spécification
CF239 28V. 75W. 2A. Dimensions (mm): manche: 210(H) x 47(Ø). Lame: 80(Ø). 
Logement de lame: 85(L) x 90(P). cordon d’alimentation 2.2m. Transformateur: 
176(H) x 123(L) x 82(P). cordon d’alimentation 1.9m. Poids 1 kg.

Spatule de marque suisse de 
première qualité, résultat de plus 
de 100 ans d'expérience. Manche 
Fibrox. Lavable au lave-vaisselle.

Spatule Victorinox

Spatule professionnelle de qualité 
suisse, résultat de plus de 100 ans 
d'expérience. Lame en inox affûtée 
de haute qualité avec manche 
unique en nylon antidérapant  
Fibrox. Lavable au lave-vaisselle.

Spatule coudée Victorinox

Lame fine en acier inoxydable et 
manche résistant au lave-vaisselle.

Spatule 20 cm Hygiplas

Coutellerie professionnelle suisse de 
haute qualité avec des lames en acier 
inoxydable acérées et des manches en 
bois de rose rivetés.

Spatule coudée Victorinox
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Code Description Prix HT
CG994 Scie 356mm 49,50€
AE079 Lame de remplacement 9,80€

Code Description Prix HT
GD719 Bleu - à l'unité 12,40€

Code Description Prix HT
GD022 Couteau à huîtres Dune 13,40€

Code Description Prix HT
L400 Racloir 18,90€

Code Description Prix HT
J062 Rabot 69,30€

Code Description Prix HT
C254 Rouleau de 300 x 1500mm 6,10€

Code Description Prix HT
C461 230 x 150 x 25mm 8,30€
C459 455 x 305 x 45mm 23,90€
C460 610 x 455 x 45mm 60,30€

Code Description Prix HT
GJ510 Moyenne 53,10€
GJ514 Grande 71,10€

Code Description Prix HT
CP519 Ronde | 360mm(Ø) 14,90€
GL294 600 x 400 x 20mm 36,00€

Code Description Prix HT
GH795 Blanc (produits laitiers) 7,00€
GH794 Rouge (viande crue) 7,00€
GH791 Bleu (poisson cru) 7,00€
GH796 Jaune (viande cuite) 7,00€
GH793 Vert (salade et fruits) 7,00€
GH792 Marron (légumes) 7,00€
HC885 Lot de 6 planches 36,90€

Code Description Prix HT
GL295 Violette (allergènes) - épaisseur 12mm 14,90€

USTENSILES / CUISINE
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Lame en acier inoxydable de 35cm.

Scie à archet Deglon

Couteau à huîtres simple, facile à utiliser grâce à son 
manche ergonomique. Lavable au lave-vaisselle.

Couteau à huîtres Deglon

Gant bleu anti-coupure fabriqué à partir de fils 
hautement résistants. Les fibres innovantes atteignent la 
norme de résistance aux coupures maximum EN388 de 
niveau 5. Ne peluche pas afin d'éviter la contamination 
des aliments et lavable jusqu'à 95°C. Vendu à l'unité. 
Tailles M et L.

Gant anti-coupure

Racloir à planche à deux poignées 
pour éliminer rapidement les 
entailles et les rayures des planches 
à découper.

Racloir à planches Hygiplas

Rénove les planches à découper en polyéthylène, en 
leur donnant une surface propre et sans entailles, pour 
prolonger leur durée de vie et éliminer les creux où les 
aliments peuvent se déposer. Les 
lames sont faciles à retirer 
et à remplacer.

Rabot à planches Matfer

Coupé à la longueur désirée, il s'utilise sous les planches 
à découper en plastique ou sur les plateaux de service. 
Empêche les planches à découper de glisser sans avoir 
recours à la méthode du « torchon mouillé » pour une 
préparation alimentaire en toute sécurité. Non poreux et 
non absorbant.

Rouleau antidérapant à découper

Planche à découper alimentaire, résistante et 
durable; excellent rapport qualité prix.

Planches à découper en bois Vogue

Planches à découper en bois pratiques, faciles à nettoyer et 
résistantes aux marques de couteaux. Avec rainure pour les 
doigts.

Planches à découper en hêtre T & G Woodware

Planches à découper en polyéthylène durable de haute qualité. Ces planches à code couleur sont non absorbantes, sans 
odeur et conformes à toutes les règles d'hygiène. Dimensions : 229 x 305 x 12mm.

Petites planches à découper basse densité Hygiplas

Permet d'éliminer la contamination croisée en préparant 
les allergènes séparément. 12(H) x 450(L) x 300(P)mm.

Planche à découper basse densité Hygiplas

Spécification
GJ510 Dimensions (mm): 40(H) x 305(L) x 380(P). Poids 3.11kg.
GJ514 Dimensions (mm): 40(H) x 355(L) x 510(P). Poids 4.91kg.

Planches en polyéthylène à code couleur. Non-
absorbantes, sans odeur et conformes à toutes les normes 
d'hygiène.

Planches à découper basse densité Hygiplas
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Code Description Prix HT
S237 Lot de 6 planches 450 x 300 x 12(ép)mm 81,90€
S239 Lot de 6 planches 450 x 300 x 24(ép)mm 124,00€
S240 Lot de 6 planches 450 x 610 x 12(ép)mm 134,00€
S242 Lot de 6 planches 450 x 600 x 24(ép)mm 224,00€

Code Description Prix HT
J249 Poster plastifié 3,55€

Code Description Prix HT
J252 Blanc (boulangerie/produits laitiers) 7,40€
J255 Rouge (viande crue) 7,40€
J257 Bleu (poisson cru) 7,40€
J254 Jaune (viande cuite) 7,40€
J253 Vert (salade et fruits) 7,40€
J256 Marron (légumes) 7,40€

Code Description Prix HT
DM001 Blanc (produits laitiers) 20 mm d'épaisseur 16,40€
DM004 Rouge (viande crue) 20 mm d'épaisseur 16,40€
DM005 Bleu (poisson cru) 20 mm d'épaisseur 16,40€
DM002 Jaune (viande cuite) 20 mm d'épaisseur 16,40€
DM006 Vert (salade et fruits) 20mm d'épaisseur 16,40€
DM003 Marron (légumes) 20 mm d'épaisseur 16,40€

Code Description Prix HT
HC871 Bleu (poisson cru) 10 mm d'épaisseur 21,90€
HC873 Marron (légumes) 10 mm d'épaisseur 21,90€
HC875 Vert (salade et fruits) 10mm d'épaisseur 21,90€
HC877 Rouge (viande crue) 10 mm d'épaisseur 21,90€
HC881 Blanc (produits laitiers) 10 mm d'épaisseur 21,90€
HC883 Jaune (viande cuite) 10 mm d'épaisseur 21,90€

Code Description Prix HT
HC872 Bleu (poisson cru) 20 mm d'épaisseur 36,00€
HC874 Marron (légumes) 20 mm d'épaisseur 36,00€
HC876 Vert (salade et fruits) 20mm d'épaisseur 36,00€
HC878 Rouge (viande crue) 20 mm d'épaisseur 36,00€
HC882 Blanc (produits laitiers) 20 mm d'épaisseur 36,00€
HC884 Jaune (viande cuite) 20 mm d'épaisseur 36,00€

Taille Blanc Rouge Bleu Jaune Vert Marron Prix HT 
450 x 300 x 12mm J016 J010 J008 J020 J012 J004 14,40€ 
450 x 300 x 25mm J038 J034 J036 J039 J037 J035 21,90€ 
600 x 450 x 12mm J017 J011 J009 J021 J013 J005 23,90€ 
600 x 450 x 25mm J044 J047 J042 J045 J043 J041 42,30€ 

CUISINE / USTENSILES

Résistantes, durables et 
fabriquées en polyéthylène 

de haute qualité, ces planches 
à découper à code couleur 

sont non absorbantes, 
inodores, non toxiques 

et conformes à toutes les 
réglementations d'hygiène.

2 épaisseurs, 2 dimensions

Planches à découper haute densité à code couleur Hygiplas

Planches robustes, durables, en polyéthylène 
de haute qualité. Non absorbantes, inodores, 

non-toxiques et conformes à toutes les 
règles d'hygiène. Tout ce dont vous avez 

besoin pour garantir l'hygiène de votre 
cuisine. Ces lots comprennent une gamme 

complète de six planches de couleur, un 
support et un poster.

2 épaisseurs, 2 dimensions

Ensemble 6 planches haute densité + rangement Hygiplas

Planches à découper basse densité à code couleur Hygiplas

Eviter toute contamination croisée lors de la préparation alimentaire. Les 
planches, le support de rangement et le poster des codes couleurs sont 
disponibles individuellement ou en lot complet à un tarif spécial. 2 tailles et 
2 dimensions disponibles.

Guide couleur HACCP. Utilisez 
les ustensiles à code couleur 
conformément au tableau 
pour éviter la contamination 
croisée et améliorer l'hygiène en 
cuisine. Matière plastifiée rigide 
essuyable. (en anglais)..

Poster réglementation code couleur Hygiplas

450 x 300mm planches à découper épaisseur 12mm

450 x 300mm planches à découper épaisseur 20mm

600 x 450mm planches à découper épaisseur 10mm

600 x 450mm planches à découper épaisseur 20mm



265

Code Description Qté Prix HT
CP520 300 x 450mm 6 10,90€
CP521 450 x 600mm 6 23,90€

Code Description Prix HT
F157 Blanche 22,40€
F155 Rouge 22,40€
F159 Bleue 22,40€
F156 Jaune 22,40€
F158 Verte 22,40€
F160 Marron 22,40€
HC862 Lot de 6 planches 83,70€
J027 Support 6 x 30mm 17,90€

Code Description Prix HT
HC867 Blanc 6,75€
HC866 Rouge 6,75€
HC863 Bleu 6,75€
HC868 Jaune 6,75€
HC865 Vert 6,75€
HC864 Marron 6,75€
HC869 Lot de 6 planches 39,60€

Code Description Prix HT
HC860 Blanc 10,40€
HC859 Rouge 10,40€
HC856 Bleu 10,40€
HC861 Jaune 10,40€
HC858 Vert 10,40€
HC857 Marron 10,40€
HC870 Lot de 6 planches 61,20€

Code Description Prix HT
W356 Lot de 6 planches (épaisseur 12mm) 45,00€
S677 Lot de 6 planches (épaisseur 20mm) 99,00€
J258 Lot de 6 planches (épaisseur 12mm) avec support et poster 63,00€
S678 Lot de 6 planches (épaisseur 20mm) avec support et poster 104,00€
HC879 Lot de 6 planches | 450 x 600mm / épaisseur 10mm | Antibactériennes 134,00€
HC880 Lot de 6 planches | 450 x 600mm / épaisseur 20mm | Antibactériennes 214,00€
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Choisissez entre 2 épaisseurs pour ces ensembles de planches à découper de faible densité. 
Achetez soit l'ensemble de 6 planches, soit l'ensemble de 6 planches avec support et poster. 
Dimensions 450 x 30mm disponibles en 2 épaisseurs.

Ensembles de planches à découper faible densité Hygiplas

Planches flexibles très faciles à stocker, permettant de déverser facilement les produits. 
Utilisation peu intensive. Epaisseur 1,5mm.

Planches à découper flexibles Hygiplas

Le revêtement anti-bactérien empêche le développement de pratiquement tout micro-
organisme pouvant causer une intoxication alimentaire. La fabrication incorpore les 
dernières découvertes de la technologie du plastique. 
Ces planches résistantes 
d'excellente qualité 
permettent d'optimiser
l'hygiène alimentaire dans 
la cuisine. Dimensions 
460 x 305 x 13mm. 
Support vendu séparément. 

Planches à découper haute densité antibactériennes Hygiplas

Planches en polyéthylène haute densité robustes et durables de petite dimension. Non 
absorbantes, sans odeur, non toxiques et conformes à toutes les règles d'hygiène. 225(P) x 
300(L) mm. 12mm d'épaisseur.

Le traitement antibactérien réduit les bactéries nocives responsables de l'intoxication 
alimentaire. Planches robustes, durables et de couleurs différentes pour aider à prévenir la 
contamination croisée. Dimensions (mm): 300(P) x 450(L) / 10mm d'épaisseur.

Planches à découper antibactériennes basse densité Hygiplas Planches à découper compactes haute densité Hygiplas
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Code Description Prix HT
GN326 Blanc (boulangerie/produits laitiers) 11,90€
GN330 Bleu (poisson cru) 13,40€
GN328 Marron (légumes) 13,40€
GN327 Jaune (viande cuite) 13,40€
GN329 Vert (salade et fruits) 13,40€
GN331 Rouge (viande crue) 13,40€

Code Description Prix HT
GN332 Blanc (boulangerie/produits laitiers) 22,90€
GN336 Bleu (poisson cru) 23,90€
GN334 Marron (légumes) 23,90€
GN333 Jaune (viande cuite) 23,90€
GN335 Vert (salade et fruits) 23,90€
GN337 Rouge (viande crue) 23,90€

Code Description Prix HT
GN338 Blanc (boulangerie/produits laitiers) 20,40€
GN342 Bleu (poisson cru) 22,90€
GN340 Marron (légumes) 22,90€
GN339 Jaune (viande cuite) 22,90€
GN341 Vert (salade et fruits) 22,90€
GN343 Rouge (viande crue) 22,90€

Code Description Prix HT
GN320 Blanc (boulangerie/produits laitiers) 13,40€
GN324 Bleu (poisson cru) 14,40€
GN322 Marron (légumes) 14,40€
GN321 Jaune (viande cuite) 14,40€
GN323 Vert (salade et fruits) 14,40€
GN325 Rouge (viande crue) 14,40€

Code Description Prix HT
GN344 Blanc (boulangerie/produits laitiers) 36,00€
GN348 Bleu (poisson cru) 36,00€
GN346 Marron (légumes) 36,00€
GN345 Jaune (viande cuite) 36,00€
GN347 Vert (salade et fruits) 36,00€
GN349 Rouge (viande crue) 36,00€

Code Description Prix HT
GG698 6 fentes de 14mm 13,90€
GG699 6 fentes de 25mm 16,90€

Code Description Prix HT
J251 Support 6 x 15mm 14,40€
J027 Support 6 x 30mm 17,90€
DP037 Support 10 x 30mm 33,30€

CUISINE / USTENSILES

Format pâtissier 600 x 400mm, épaisseur 20mm

Planches à découper GN 1/2 Gastro-M

GN 1/2, épaisseur 15mm

GN 1/1 avec rigole, épaisseur 15mm

Planches à découper solides, 
durables, fabriquées en PEHD 500 
de haute qualité (polyéthylène haute 
densité). Ces planches à découper 
n'absorbent pas l'humidité et 
répondent à toutes les exigences 
HACCP. Peuvent être utilisées des 
deux côtés.

Planches à découper GN 1/1 Gastro-M

GN 1/1, épaisseur 15mm 

GN 1/2 avec rigole, épaisseur 15mm

Supports inox pour planches à découper Hygiplas

Supports plastique pour planches à découper, lavables au lave-vaisselle. Modèles avec 
fentes de 14mm ou 25mm.

Supports plastique pour planches à découper Hygiplas

Planches à découper 
solides, durables, 

fabriquées en PEHD 500 de 
haute qualité (polyéthylène 

haute densité). Ces planches 
à découper n'absorbent pas 

l'humidité et répondent à 
toutes les exigences HACCP. 

Peuvent être utilisées des 
deux côtés.

Planches à découper format pâtissier Gastro-M

Range-planches inox avec fentes individuelles facilitant l'accès aux 
planches. Modèles six fentes avec espaces de 15mm ou 30mm, ou 
dix fentes avec espaces 
de 30mm. 

Planches à découper solides, 
durables, fabriquées en 
PEHD 500 de haute qualité 
(polyéthylène haute densité). 
Ces planches à découper 
n'absorbent pas l'humidité 
et répondent à toutes les 
exigences HACCP. Peuvent 
être utilisées des deux côtés.

1�

2�

3�

4�

1�

2�

3�

4�

5�
6�

7�5�
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7�
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3�

1�

2�

3�

Code Description Prix HT
D610 Ensemble de 22 pièces 22,90€

Code Description Prix HT
D614 Ensemble de 80 pièces 50,40€

Code Description Prix HT
CP748 195mm 18,90€

Code Description Prix HT
GR251 175(L)mm 4,65€

Code Description Prix HT
CF922 150(L)mm 5,75€

Code Description Prix HT
CF927 Zesteur latéral 4,30€
CF928 Zesteur avec canneleur 4,30€

Code Description Prix HT
CF920 20(H) x 205(L)mm 2,50€

Code Description Prix HT
CF921 10mm 4,30€

Code Description Prix HT
CF924 22/30mm 6,50€
CF923 30/40mm 6,50€

Code Description Prix HT
GR252 255(L)mm 4,75€

Code Description Prix HT
CF931 12mm 2,95€
CF932 18mm 2,95€
CF933 22mm 2,95€
CF934 25mm 2,95€
CF935 30mm 2,95€

Code Description Prix HT
J146 250(L)mm 15,90€

Code Description Prix HT
DP025 60(L)m 3,75€

Code Description Prix HT
C090 Allume gaz 9,75€

Code Description Prix HT
J923 115mm (Ø) 13,40€

Code Description Prix HT
GG016 203mm (Ø) 26,90€

Code Description Prix HT
CF936 170(L)mm 4,30€
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Contient : des couteaux à découper et à 
sculpter, des cutters de différentes formes, 
des cuillères parisiennes, des outils à 
découper en V et arrondis de différentes 
tailles, des couteaux de décoration, 
à éplucher et à découper, des cutters 
cannelés et bien d'autres.

Contient : couteaux à sculpter, à 
éplucher et à décorer les fruits et 
légumes, une cuillère double face 
à fruits et légumes, un couteau 
incurvé, un couteau à pointe et 
à démouler, un couteau à lame 
courbée et un couteau gaufré.

Deux largeurs de coupe pour 
un dévidage rapide des fruits 
et légumes.

Evideur de fruits et légumes Matfer

Ustensiles de décoration (22) Vogue Ustensiles de décoration (80) Vogue

Canneleur Vogue

En acier inoxydable 
avec manche en 
polypropylène.

Zesteur d'agrumes latéral Vogue

Cuillères parisiennes Vogue

Zesteur facile à nettoyer en acier 
inoxydable avec manche en 
polypropylène permettant 
une prise en main 
confortable 
lors de l'utilisation.

Zesteur Westmark

Allume-gaz Piezo

Vide-pommes Vogue

Vide-pommes 
professionnel inox de 
205mm avec manche en 
polypropylène.

Coquilleur en acier 
inoxydable avec lame de 
10mm et un manche en 
polypropylène.

En acier inoxydable 
avec manche en 
polypropylène.

Cuillères parisiennes doubles Vogue

Le coupe radis Decoretto et 
couteau ZigZag, en inox et 
fonte d'aluminium, permet 
de couper et décorer 
vos radis, écorces 
d'oranges et 
agrumes de façon 
originale, en roses, 
dents de scie,etc.

Coupe-radis Decoretto  Westmark

Ficelle de cuisine 
naturelle avec lame 
de coupe. Peut être 
utilisée dans tout 
environnement 
alimentaire.

Ficelle de cuisine Kitchencraft

Tranche-ananas en 
polypropylène qui 
évide, pèle et tranche en 
une seule opération.

Tranche-ananas Westmark

Pilon et mortier 
en granite lourd et 
résistant.

Porcelaine, extérieur et manche 
en finition vernie.

Pilon et mortier Vogue

En acier inoxydable avec 
manche en polypropylène.

Allume facilement vos appareils à gaz..

Coquilleur à beurre Vogue

En acier inoxydable 
avec manche en 
polypropylène.

En acier inoxydable avec manche en 
polypropylène. Lame incurvée.

Couteau épluche orange Vogue Pilon et mortier Vogue
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Code Description Prix HT
DM036 Rouge (viande crue) 4,00€
DM037 Bleu (poisson cru) 4,00€
DM038 Jaune (viande cuite) 4,00€
DM039 Vert (salade et fruits) 4,00€

Code Description Prix HT
GD789 200mm 24,40€

Code Description Prix HT
D632 250mm 12,40€

Code Description Prix HT
D634 240mm 27,40€

Code Description Prix HT
DN970 185(L)mm 10,40€

Code Description Prix HT
P302 Eplucheur 9,80€
T361 Julienne 10,40€

Code Description Prix HT
D629 203mm 3,00€

Code Description Prix HT
D628 180(L)mm 4,10€

Code Description Prix HT
L366 203mm 27,90€

Code Description Prix HT
D050 Eplucheur 1,55€

Code Description Prix HT
D750 Eplucheur 9,80€

Code Description Prix HT
D052 Rasoir à légumes 3,85€

Code Description Prix HT
CF937 Couteau à julienne 1,80€
CF938 Denté 2,90€

Code Description Prix HT
D053 Eplucheur 2,10€

Code Description Prix HT
GR250 155(L)mm 2,00€

Code Description Prix HT
D051 Eplucheur 1,70€

CUISINE / USTENSILES

Lame en acier 
inoxydable

Eplucheur pivotant Vogue

En inox. Lame 
dentée pour la 
décoration.

Couteau à julienne et éplucheur denté  Vogue

Acier inoxydable avec 
lame lisse

Eplucheur ultra rapide Westmark

Double face.

Eplucheur Vogue
Manche doux antidérapant 
pour une excellente 
adhérence.

Eplucheur pivotant Oxo

Lame en acier inoxydable.

Eplucheur économe Westmark

En acier inoxydable avec un 
manche à ressort discret.

Sécateur à volaille Vogue

Manche en caoutchouc 
antidérapant. 152 x 76 
x 25mm.

Eplucheur en Y Oxo

Rasoir à légumes en 
aluminium avec lame lisse 
pour un épluchage rapide 
et efficace.

Rasoir à légumes Rex Victorinox

Ciseaux à codes couleurs pour éviter toute 
contamination croisée lors de la préparation 
alimentaire. En acier inoxydable avec 
anneaux en plastique.

Ciseaux tout usage Hygiplas

Polyvalent. Parfait 
pour diminuer le temps 
de préparation.

Ciseaux ménagers Vogue

Ciseaux de cuisine en 
acier inoxydable avec 
manche en plastique.

Ciseaux de cuisine Dick

Lames en acier inoxydable 
nickelé très résistant avec 
manche recouvert de 
plastique.

Ciseaux à poisson Deglon

Ciseaux dentés avec 
manche en plastique.

Ciseaux de cuisine Plus Kitchencraft

En acier inoxydable avec manche en 
nylon noir lavable au lave-vaisselle. 
Indice Rockwell 56°.

Ciseaux Victorinox

Idéal pour enlever les noyaux 
des cerises et des olives. 
Aluminium.

Dénoyauteur cerises et olives Tellier
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Code Description Prix HT
J156 140x65mm 13,40€

Code Description Prix HT
D612 220mm 21,40€

Code Description Prix HT
D475 7cm 5,00€

Code Description Prix HT
D613 205(L)mm 1,95€

Code Description Prix HT
CC161 130mm 9,25€
CC162 160mm 10,40€

Code Description Prix HT
CC163 160mm 10,40€
CC164 300mm 14,40€

Code Description Prix HT
CC165 140mm 16,40€
CC166 200mm 18,40€

Code Description Prix HT
CF994 12(H) x 30(L) x 15(P)mm 4,10€

Code Description Prix HT
GD790 135(L) x 25(l)mm 18,40€

Code Description Prix HT
D625 Lame droite 48,60€
D626 Lame incurvée 50,40€

Code Description Prix HT
J730 100mm 0,95€
J731 150mm 1,10€

Code Description Prix HT
D653 240mm 5,40€

Code Description Qté Prix HT
CD907 180mm 200 1,35€
CD908 250mm 200 1,70€

Code Description Prix HT
D676 254mm 0,90€
D675 305mm 1,00€

Code Description Prix HT
CF237 Presse plancha 18,40€

Code Description Prix HT
C634 240mm 8,15€

Code Description Prix HT
T541 Rasoir 34,20€

Code Description Prix HT
CB005 Casse-noix 5,75€

Code Description Prix HT
CW498 300(L)mm 6,15€

USTENSILES / CUISINE
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Lame en acier inoxydable de 
qualité supérieure avec un 
manche et une protection 
en plastique lavable 
au lave-vaisselle.

Couteau à huîtres Vogue

En aluminium à deux dents.

Curette à homard Olympia

Pince à homard en aluminium avec 
manches en forme de pinces.

Pince à homard

Pince en acier inoxydable pour 
retirer les arêtes du poisson. 
Lavable au lave-vaisselle.

Pince à arêtes Vogue

Ecailleur en aluminium résistant et 
facile à utiliser.

Ecailleur à poisson Matfer

Crochets à viande Vogue

En inox, pour retirer les arêtes du poisson.

Pince à saumon

Pince en acier inoxydable pour 
enlever les arêtes des poissons.

Pince à arêtes  Dick

Aiguille à brider Victorinox

Acier inoxydableAcier inoxydable de haute précision. 
Lavable au lave-vaisselle.

Brochettes en bois Fiesta Green

Acier inoxydable

Brochettes Vogue

Entièrement en 
aluminium.

Attendrisseur à viande Vogue

Permet d'accélérer le temps de cuisson de 
vos viandes sans sacrifier la qualité et le 
goût grâce au poids en fonte.

Presse plancha Deglon

Spécification
CF237 Dimensions (mm): 65(H) x 210(L) x 
110(P). Poids 1,2kg.

Pinces en acier inoxydable avec pointes 
fines de précision.

Micro pinces pointes fines Clifton

Pinces en acier inoxydable avec 
embouts arrondis offrant plus 
de précision pour les travaux 
délicats.

Micro pinces pointes arrondies Clifton

Pinces en acier inoxydable avec 
embouts arrondis pour créer des 
préparations délicates.

Pinces à sushi Clifton

Acier inoxydable. 185 x 80mm. 
Largeur de la lame : 60mm.

Rasoir à truffe Bron

Alliage de zinc chromé. 
Dimensions 158 x 40 x 9mm. 
Poids 160g.

Casse-noix Vogue

Idéale pour les tâches 
précises et le travail du 
sucre chaud.

Pince à bouts ronds Vogue
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Code Description Prix HT
J178 160mm 5,40€

Code Description Prix HT
GG057 178(L)mm 21,40€

Code Description Prix HT
GR256 33(H)x 52(l)x 160(L)mm 19,90€

Code Description Prix HT
GR257 25(H)x 30(l)x 150(L)mm 13,90€

Code Description Prix HT
GG060 178(L)mm 10,90€

Code Description Prix HT
J153 Trancheur 5,10€

Code Description Prix HT
GR253 30(H)x 80(l)x 135(L)mm 14,40€

Code Description Prix HT
GR254 40(H)x 90(l)x 160(L)mm 20,40€

Code Description Prix HT
K602 95(H)x 80(Ø)mm 5,25€

Code Description Prix HT
DN976 165(L)mm 17,90€

Code Description Prix HT
K148 30(H)x 65(l)x 180(L)mm 14,90€

Code Description Prix HT
CN961 165(L)mm 6,40€

Code Description Prix HT
P329 35(H) x 85(L) x 70(P)mm 1,85€

Code Description Prix HT
DN991 155(L)mm 10,90€

Code Description Prix HT
CF952 Ouvre-boîtes 1,85€

Code Description Prix HT
K393 Ouvre-boîtes 15,90€

Code Description Prix HT
D752 Ouvre-boîtes 20,90€

Code Description Prix HT
GJ489 Ouvre-boîtes 8,30€

Code Description Prix HT
D440 Lame de 380mm(L) 27,40€

Code Description Prix HT
D477 14cm 25,40€

CUISINE / USTENSILES

Aluminium.

Presse-ail Vogue

Modèle grande capacité en zinc moulé 
sous pression. Facile à utiliser par simple 
pression. Passe au lave-vaisselle. 

Presse-ail Oxo

Lames en acier inoxydable et lavable au 
lave-vaisselle.

Evideur Oxo

En plastique blanc avec réservoir 
et bec verseur.

Presse-agrumes

Acier inoxydable.

Presse-citron

Ustensile en acier 
inoxydable pour 
extraire le jus des 
agrumes.

Presse-citron Tellier

Aluminium. 
Rapide et 
facile à 
utiliser.

Coupe-œuf Duplex Vogue

Idéal pour couper les oeufs 
en 6 quartiers égaux. Acier 
inoxydable.

Coupe-oeufs en quartiers Tellier

Poignées en caoutchouc 
antidérapantes. 187 x 45mm.

Ouvre-boîtes Oxo

Ouvre-boîtes en acier 
inoxydable extrêmement 
simple à utiliser grâce à 
sa grande molette et son 
décapsuleur.

Ouvre-boîtes Kitchencraft

Presse-ail polyvalent en fonte 
d'aluminium. Pour ail (grille 
spéciale jointe), oignon 
et persil. Dénoyauteur 
pour cerises et olives. 
Casse-noix, écailleur.

Presse-ail extracta Westmark

Presse-ail multi-
fonctions en fonte 
d'aluminium.

Presse-ail Novapress Westmark

Coupe-oeuf revêtement aluminium avec 
fils en acier inoxydable pour des tranches 
uniformes rondes ou ovales.

Coupe-oeuf Duplex Westmark

Coupe-oeuf "Maximus" revêtement 
aluminium avec fils en acier inoxydable pour 
des tranches uniformes rondes ou ovales.

Coupe-oeuf Maximus Westmark

Coupe-oeuf Columbus Westmark

Le coupe-oeuf " Columbus" découpe 
en 6 quartiers égaux. Revêtement 
aluminium et fils inox.

Ouvre-boîtes en acier inoxydable facile à 
utiliser doté de lames durcies et trempées 
et d'un décapsuleur.

Ouvre-boîtes manuel Kitchencraft

Avec décapsuleur.

Ouvre-boîtes manuel Bonzer

Coupe les œufs durs en six 
quartiers égaux.

Coupe-oeuf à pince

Couteau à fromage inox Vogue

Lame de coupe lourde de 380mm de 
long. Manches en plastique solide.

Lame en acier inoxydable et 
manche en plastique.

Couteau à fromage
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Code Description Prix HT
CY024 Hauteur boîte max 406mm 114,00€
GD580 Hauteur boîte max 635mm 134,00€
GD581 Lot de 5 lames 27,90€

Code Description Prix HT
CE038 Pour des boîtes de conserve maxi 355mm (h) 72,00€
CE039 Pour des boîtes de conserve maxi 580mm (h) 77,40€
AC980 Lame de rechange pour CE038 5,80€
AC981 Molette de rechange 7,80€

Code Description Prix HT
CF390 Hauteur boîte max 406mm 154,00€
GD581 Lot de 5 lames 27,90€
J073 Roulette de rechange 25mm pour EZ-20 16,40€

Code Description Prix HT
J230 457mm 10,90€
J231 610mm 14,40€
J232 914mm 17,90€
D719 1220mm 21,90€

USTENSILES / CUISINE

AR
T 

D
E 

LA
 T

AB
LE

RE
ST

AU
R

AN
T,

 B
AR

 
ET

 H
O

TE
L

M
O

BI
LI

ER
U

SA
G

E 
U

N
IQ

U
E 

ET
 E

N
TR

ET
IE

N
VÊ

TE
M

EN
TS

 
ET

 C
H

AU
SS

U
RE

S
C

U
IS

IN
E

M
O

BI
LI

ER
 D

E 
C

U
IS

IN
E,

 
C

H
AR

IO
TS

 E
T 

ÉC
H

EL
LE

S
M

AT
ÉR

IE
L 

ÉL
EC

TR
IQ

U
E 

ET
 D

E 
C

U
IS

SO
N

FR
O

ID

Tout en acier 
inoxydable. 
Deux tailles 
disponibles.

Ouvre-boîtes de plan de travail Vogue
Ouvre-boîtes très résistants fabriqués en acier inoxydable durable pour 
une utilisation dans les cuisines à forte activité. Se fixent facilement 
(socle et fixation en acier inoxydable fournis). 2 tailles disponibles.

Essentiels en cuisine, ces ouvre-boîtes sont conçus pour être utilisés 
sans effort et possèdent un support de lame amovible pour en faciliter le 
changement. Possèdent un double système de fixation monté d'origine. 
Adaptés à tous les diamètres de boîtes de conserve.

Ouvre-boîtes classiques Bonzer

Ouvre-boîtes de renommée mondiale à lames anti-bactériennes en acier 
de haute qualité permettant une coupe nette. Mécanisme lavable au lave-
vaisselle et lames à desserrage rapide pour faciliter le nettoyage. 

Ouvre-boîtes Bonzer noirs Bonzer

Rangez les commandes de façon ordonnée et systématique. La commande est fermement 
tenue en place, tout en étant facile à retirer ou à déplacer (maintien par système à billes). 

Pince-commandes Vogue

Spécification
CY024 Dimensions (mm): 678(H) x 96(L). Poids 1.73kg.
GD580 Dimensions (mm): 900(H) x 96(L). Poids 1.9kg.

Spécification
CF390 Dimensions (mm): 690(H) x 110(L) x 80(P). Poids 1.4kg.

Spécification
CE038 Pour des boîtes de conserve de 355mm de haut maximum. Dimensions (mm): 530(H) x 100(L) x 260(P). 
Poids 1,8kg.
CE039 Pour des boîtes de conserve de 580mm de haut maximum. Dimensions (mm) : 770 (H) x 110 (L) x 250 
(P). Poids 2kg.
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Code Description Prix HT
P306 Râpe 11,90€

Code Description Prix HT
CP446 Zesteur 325mm rouge 27,40€
CP445 Zesteur 325mm noir 27,40€

Code Description Prix HT
DM023 Grains fins 6,50€
DM025 Grains moyens 6,50€

Code Description Prix HT
DM021 4 faces 230mm 3,45€

Code Description Prix HT
DM022 6 faces 230mm 5,95€

Code Description Prix HT
DM020 4 faces 250mm 5,75€

Code Description Prix HT
CF966 265(L)mm 8,70€

Code Description Prix HT
GR259 340(L)mm 12,40€

Code Description Prix HT
GG054 160(L)mm 18,40€

Code Description Prix HT
J740 Rectangulaire 13 x 10cm 18,90€

Code Description Prix HT
E611 600mm de hauteur 15,40€

Code Description Prix HT
J741 Rond 130mm (Ø) 14,90€

Code Description Prix HT
J487 102mm² 49,50€

Code Description Prix HT
J450 Etain 32,40€

Code Description Prix HT
CL068 Coupe fromage 104,00€
CL069 Fil de rechange 520mm (lot de 6) 22,90€

CUISINE / USTENSILES

Manche en caoutchouc 
anti-dérapant. Dimensions 
(mm) : 3 x 51 x 25.

Râpe 4 faces en acier 
inoxydable.

Râpe 4 faces Vogue

Faites une purée 
onctueuse de 
pommes de terre 
ou de légumes. La 
grande poignée 
horizontale absorbe 
la pression dans la 
main. Plaque en inox 
95(L) x 73(P)mm.

Presse-purée inox et manche 
en bois.  

Presse-purée   Westmark

Râpe 4 faces pour 
permettre une 
variété de coupes.

Râpe 4 faces Vogue

Râpe 6 faces pour 
permettre une variété 
de coupes.

Râpe 6 faces Vogue

En acier inoxydable, lavable au 
lave-vaisselle. Surface de la tête 
65 x 75mm.

Presse-purée Kitchencraft

Presse-purée OxoPresse-purée à long manche Vogue

Grande trémie et passoire amovible 
pour un nettoyage facile. 110(H) x 
115(L) x 140(P). Longueur avec le 
manche 390mm.

Presse-purée professionnel Vogue

Trémie en étain et tamis supérieur amovible 
pour un nettoyage facile. 90(H) x 80(L) x 
100(P). Longueur 280mm avec le manche.

Presse-purée Zeco

Plateau avec fil coupe fromage pour couper 
des tranches de fromage dans les épiceries 
fines, commerces spécialisés et restaurants. 
En polypropylène robuste et facile à 
nettoyer. Fil de 520mm inclus.

Plateau coupe-fromage Boska

Râpe Oxo

Presse-purée Vogue

Presse-purée inox 18/8 
extra long à utiliser dans 
les marmites profondes. 
165(l) x 180(p)mm.

Râpes Vogue

Manche en polypropylène pour 
une meilleure adhérence. En 
acier inoxydable.

Tête en acier inoxydable et 
manche en polypropylène.

Presse-purée Vogue

Tête en acier inoxydable et manche 
en polypropylène.

Ce zesteur/grateur est une râpe à grains fins. Cette râpe coupe les aliments de façon 
nette et précise, permettant ainsi de préserver et d’intensifier les arômes. Poignée 
ergonomique pour une prise en main optimale et des embouts en caoutchouc 
antidérapants pour plus de stabilité. 35(l) x 325(h)mm.

Zesteur/râpe Microplane
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Code Description Prix HT
J578 Machine à pâtes 26,90€
J583 Coupe ravioli 12,40€

Code Description Prix HT
GG737 Machine à pâtes 52,20€

Code Description Prix HT
J408 Machine à pâtes 61,20€

Code Description Eco taxe* Prix HT
K581 Manuelle - 644,00€
K582 Electrique 0,60€ 1539,00€
K601 Tagliatelle 2mm - 144,00€
GD058 Spaghetti 2mm - 144,00€
K640 Fettuccine 6,5mm - 144,00€

Code Description Eco taxe* Prix HT
HC547 Machine à pâtes 0,56€ 464,00€

USTENSILES / CUISINE
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Pour préparer des fettucine, des lasagnes, des tagliatelles, des spaghetti et des taglierini dans 
le confort de votre cuisine. Fabriquée en acier chromé avec des rouleaux nickelés permettant 
d'obtenir différentes épaisseurs de pâtes en deux largeurs. Le coupe ravioli se fixe facilement 
pour obtenir des résultats parfaits. Le moteur permet une fabrication rapide et simple avec un 
minimum d'efforts.

Machine à pâtes Vogue

Machine à pâtes en acier chromé avec rouleaux plaqués nickel. Epaisseurs de pâte 
variables et deux largeurs possibles.

Machine à pâtes 198mm Vogue

Spécification
K581 Dimensions(mm): 265(H) x 315(L) x 210(P). Poids 
9.3kg.
K582 230V. 290W. Dimensions (mm): 310(H) x 260(L) x 
295(P). Poids 19kg.

Spécification
J578 Dimensions (mm): 146(H) x 205(L) x 205(P). Poids 3kg.

Machine à rouleaux tout en acier, pour des feuilles de pâtes de 
23cm de large en 10 épaisseurs différentes avec une épaisseur 
maximale de 10mm. 3 accessoires vendus séparément. 
Accessoires disponibles en largeur de 2mm et 6,5mm. Disponible 
en version manuelle ou électrique.

Machines à pâtes professionnelles Imperia

Spécification
GG737 Dimensions (mm): 158(H) x 245(L) x 198(P). Poids: 3kg.

Conçue avec un revêtement antiadhésif, cette machine vous garantira fiabilité et sécurité 
dans le temps. Permet d'accéder à 6 différentes épaisseurs. Permet de réaliser des 
tagliatelles (2 mm) et des fettucine (6.5 mm).

•	 Moteur électrique
•	� Permet de 

préparer 2 sortes 
de pâtes

•	� Faible 
encombrement

Machine à pâtes électrique Pasta Presto Imperia

Spécification
HC547 220V. 85W. 13A. Dimensions (mm): 280(H) x 270(L) x 230(P). Poids: 6.85kg. 

Machine en acier chromé permettant de faire des plaques de pâtes de 150mm de large et six 
épaisseurs différentes. Fournie avec rouleau pour tagliatelles et fettuccine.

Machine à pâtes Imperia

Spécification
J408 Dimensions (mm): 
160(H) x 185(L) x 205(P). 
Poids 3.45kg.

*�Eco contribution non  
incluse dans le prix HT
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Code Description Prix HT
J409 Plateau de 36 ravioli 18,40€

Code Description Prix HT
DN996 Acier inoxydable 44,10€

Code Description Prix HT
J014 203mm 47,70€

Code Description Prix HT
CG149 Blanc 36,90€

Code Description Prix HT
J165 Acier étamé 119,00€
J166 Acier inoxydable 134,00€

Code Description Prix HT
D463 Coupe-frites 534,00€

Code Description Prix HT
J292 Pèle-pommes 19,40€

Code Description Prix HT
D446 Spiralizer 94,50€

CUISINE / USTENSILES

Plaques pour réaliser des pâtes parfaites. S'utilise avec tout type de machine à pâtes.

Plaques à pâtes Imperia

Coupe rapidement et facilement les 
pommes de terre et les légumes en 
bâtonnets ou en dés. Socle large et levier 
long pour couper sans effort. 
Fourni avec lames de 10mm 
et 13mm. Lavable au 
lave-vaisselle. 130(H) 
x 140(L) x 255(P).

Coupe-frites et légumes Kitchencraft

Coupe-frites en acier inoxydable fourni avec poussoir et deux grilles 
interchangeables de 9mm et 12mm. 125(H) x 90(L) x 260(P)mm. Pour une utilisation 
domestique.

Coupe-frites ménager Tellier

Fabriqué en acier inoxydable de qualité. Pour mixer les fruits 
et légumes ou la viande pour vos soupes préférées. Fourni 

avec 3 grilles, fine, moyenne et grosse. Démontable pour un 
nettoyage aisé. Acier étamé résistant au lave-vaisselle.

Débit de 1,5kg par minute pour 10 
à 20 portions. Fourni avec 3 grilles, 

perforations 1,5mm, 2,5mm et 4mm. 
Disponible en acier inoxydable ou 

acier étamé.

Une machine solide fixée sur une base 
en fonte lestée avec goulotte intégrée. 

Peut être utilisée sur tout plan de 
travail. Fournie avec une grille de 10 

mm et un poussoir. 340(H) x 240(L) 
x 435(P)mm. 635(H)mm avec levier 

entièrement déployé.

Spiralizer de légumes Vogue

Pelez, évidez et tranchez les pommes et pommes de terre en un seul geste grâce à cet 
ustensile résistant possédant une lame en acier carbone, une tige en acier inoxydable et une 
structure en fonte.

Pèle-pommes Kitchencraft

Moulin à légumes 310mm Tellier

Moulin 203mm

Coupe-frites Tellier

Fabriqué en plastique 
ABS, fourni avec quatre 
lames en acier inoxydable. 
Pour faire des spaghetti, 
cheveux d'ange, longs 
fils de légumes de trois 
épaisseurs différentes 
(1,2mm, 2,6mm et 4,1mm) 
et des boucles de légumes.
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Code Description Prix HT
Y836 Mandoline et chariot 50,40€
Y834 Lot de 5 lames supplémentaires 10,40€
Y835 Poussoir de rechange 5,30€

Code Description Prix HT
DN858 Mandoline Kobra 66,60€

Code Description Prix HT
DN857 Mandoline 244,00€

Code Description Prix HT
D445 Standard | 310(H) x 90(L) x 25(P)mm 39,60€
CC052 Jumbo | 301(H) x 143(L) x 23(P)mm 50,40€

Code Description Prix HT
D454 Mandoline 224,00€
D455 Poussoir de sécurité 53,10€
S290 Mandoline et protection 229,00€

Code Description Prix HT
DB345 Coupe cubes | lame 9,5mm 124,00€

Code Description Prix HT
DB344 Couteau 9,5 cm 93,60€
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Lames en acier inoxydable amovibles et support pliant anti-
dérapant. Utilisez les lames séparément ou simultanément 
pour découper les légumes en bâtonnets, en julienne ou en 
tranches gaufrées. Lavable au lave-vaisselle.

Mandoline Vogue

Mandoline avec poignée en silicone et lame en acier inoxydable. 800(L) x 368(l)mm.

Mandoline Kobra De Buyer

Mandoline avec contrôle de rotation du poussoir 
et rampe revêtue pour une meilleure glisse. 
Pieds stables en acier inoxydable. Possède 
une lame double horizontale et 
6 peignes à julienne. 390(L) x 180(l)mm.

Mandolines japonaises  Vogue

Pour couper et trancher les légumes rapidement avec un 
minimum d'effort. Lames interchangeables uniquement 
sur la mandoline D445.

Mandoline Deluxe De BuyerMandoline Bron

Mandoline Bron de haut de gamme tout inox. Protection 
fournie séparément. 400(L) x 115(l)mm.

Permet d'obtenir des cubes 
de légumes de taille uniforme 
rapidement et efficacement. Fonte 
d'aluminium avec lame en acier 
inoxydable de 9,5 mm.

Coupe bâtonnets et cubes Vogue

Réalisez rapidement des frites parfaites et uniformes de 9,5 
mm. Construction robuste en fonte d'aluminium et lames de 
précision en inox.

Coupe-frites Vogue

NOUVEAUNOUVEAU
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3�
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Code Description Prix HT
CD978 Coupe-tomates 244,00€
AB589 Ensemble de lames de rechange 49,50€

Code Description Prix HT
DC714 Coupe-tomates 109,00€
DC715 Lame de rechange 16,90€

Code Description Prix HT
CN492 Capacité 5L 11,40€

Code Description Prix HT
CN188 760(H) x 46(L) x 88(Ø)mm 22,90€

Code Description Prix HT
CE884 Manuelle 10L 124,00€
CE885 Manuelle 20L 144,00€
CF255 Manuelle couvercle étanche 20L. 204,00€
AD288 Berceau pour stabiliser 20L 66,60€

Code Description Prix HT
GG058 2.8L 27,40€
GG059 5.8L 36,90€

CUISINE / USTENSILES

Coupe-tomates professionnel à lames dentées pour des tranches de 5,5mm d'épaisseur. 4 
pieds ventouse assurent une stabilité parfaite. Passe au lave-vaisselle.

Coupe-tomates inox Tellier

• �Le bouton se verrouille vers le bas 
pour faciliter le rangement.

• �Le panier et le saladier peuvent être 
utilisés séparément.

• Mécanisme de frein.

• Panier lavable au lave-vaisselle. Spécification
CE884 Modèle E10. Capacité utile 10L. Dimensions (mm) : 420(H) x 330(Ø). Poids: 2,4kg.
CE885 Modèle E20. Capacité utile 20L. Dimensions (mm) : 500(H) x 430(Ø). Poids: 3,6kg.
CF255 Modèle: E20 SC. Capacité: 20L. Dimensions (mm) : 500(H) x 430(Ø). Poids: 3,6kg.
AD288 Modèle: AC019. Dimensions (mm) : 170(H) x 360(Ø).

Essoreuses à salade Dynamic

Les essoreuses Dynamic sont indispensables dans la préparation de salades en quantités 
importantes. Ceci garantit une fraîcheur du produit et encourage l'utilisation des sauces 
qui ne se diluent pas. Rapides et efficaces, manuelles ou électriques, elles respectent 
la fragilité du produit et vous font gagner un temps précieux. Socle de stabilisation 
disponible pour le modèle de 20L.

Le socle de stabilisation 
maintient l'essoreusse en 
place même lors d'une 
manipulation vigoureuse

Une petite essoreusse idéale pour les petites quantités de 
salade, tout comme pour les herbes et les baies. Essorez 
sans effort grâce à son sytème à piston, pressez , c'est 
essoré. L'essoreuse possède aussi un frein pour faire cesser 
la rotation.  Le socle en caoutchouc offre une stabilité 
parfaite lors de l'utilisation.

Essoreuse à salade et herbes Oxo

Spécification
GG058 Dimensions (mm): 177(H) x 200(L) x 200(P). Poids 510g.
GG059 Dimensions (mm): 155(H) x 270(L) x 270(P). Poids 1.03kg.

Pour gagner du temps lors 
de la préparation et enlever 
l'excès d'eau de la salade afin 
de la conserver plus longtemps. 
Idéale pour toutes les cuisines.

Essoreuse à salade  Vogue

Spécification
CN492 Dimensions (mm): 200(H) x 250(Ø). 
Poids : 2kg.

Vous aimez les pâtes mais désirez obtenir une 
alternative ? Le Spiralizer vous permet de créer 
des nouilles de légume ou de fruit de façon facile 
et rapide. Installez simplement le légume et 
tournez la manivelle. La poignée antidérapante 
est conçue ergonomiquement. Passe au lave-
vaisselle.

Spiralizer Oxo

Créez facilement des tranches de tomate de 5mm grâce à une lame tranchante en acier 
inoxydable qui réduit considérablement votre temps de préparation. Lame de rechange 
disponible séparément.

Coupe-tomates Vogue

Spécification
DC714 Dimensions (mm): 387(H) x191(L) x 199(P).
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<STEPTABLE O="CT6236" OT="Product" TT="stibo.27325783" 

VC="FRANCE" VO="560530" W="Approved" />

Code Description Prix HT
CW111 350ml 2,45€
CW112 500ml 3,00€
CW113 700ml 3,35€
CW114 1000ml 4,00€

Code Description Prix HT
CW725 681ml 1,10€
CW726 908ml 1,85€

Code Description Prix HT
CR210 500g / 350ml 2,80€

Code Description Prix HT
E092 454ml 1,55€
E093 900ml 2,45€

Code Description Prix HT
CW120 350ml 2,00€
CW121 500ml 2,80€
CW122 700ml 3,15€
CW123 1000ml 4,10€

Taille Rouge Jaune Transparent Marron Prix HT
227ml K045 K056 K062 E624 0,90€
340ml K093 K144 K657 E625 1,00€
682ml K157 K158 K163 E626 1,25€
1L W833 W834 W832 W835 1,55€
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Distributeurs de sauce Vogue
Bouteilles flexibles en polyéthylène souple avec bouchon à vis et une 
ouverture large pour un remplissage facile. Pour le service des sauces ou 
la décoration. Remarque : Les embouts doivent être coupés au diamètre 
désiré avant utilisation.  NB : prix par 10+ valable 
pour commande de 10 pces de même couleur.

Spécification
227ml Dimensions (mm): 185(H) x 48(Ø).
340ml Dimensions (mm): 200(H) x 58(Ø).
682ml Dimensions (mm): 262(H) x 67(Ø).
1L Dimensions (mm): 288(H) x 67(Ø).

Bouteilles flexibles en polyéthylène souple 
avec bouchon à vis et ouverture large pour un 
remplissage facile. Pour servir les sauces ou la 
décoration. Remarque : Les embouts doivent 
être coupés au diamètre désiré avant utilisation.

Spécification
E092 Dimensions (mm): 200(H)x 67(Ø).
E093 Dimensions (mm): 265(H)x 80(Ø).

Distributeurs de sauce ouverture extra-large Vogue

Pour procéder à une distribution uniforme sur les plats 
de grains fins tels que sel, poivre, sucre glace ou farine. 
Plage de température d'utilisation de -40°C à 90°C.

•	 Systèle d'ouverture et fermeture facile

•	 Buses interchangeables

•	 Compatible lave-vaisselle

Saupoudreuse grain fin Araven

Doseurs translucides conçus pour tracer des 
lignes de sauce continues avec des buses 
interchangeables. Températures d'utilisation de 
-40°C à 90°C.

•	 Système facile d'ouverture et fermeture

•	 Buses interchangeables

•	 Compatible lave-vaisselle

Bouteilles de sauce Araven

Bouteilles translucides pour de dosage des sauces. 
Échelle de mesure précise en ml / oz sur la bouteille. 
Plage de température d'utilisation comprise entre 
-40°C et 90°C.

•	 Valve de fermeture anti-goutte

•	 Systèle facile d'ouverture et fermeture

•	 Buses interchangeables

•	 Compatibles lave-vaisselle

Bouteilles de sauce anti-goutte Araven

Bouteilles souples transparentes et résistantes 
avec trois embouts, pour une distribution facile 
et rapide des sauces.

Bouteilles souples Vogue



278

Code Description Prix HT
CY404 360mm 11,90€

Code Description Prix HT
L667 305mm 3,00€
L668 355mm 3,45€
L669 406mm 3,75€

Code Description Prix HT
L670 305mm 3,20€
L671 356mm 4,65€
L672 406mm 4,20€

Code Description Prix HT
M967 470mm 7,30€

Code Description Prix HT
M966 Perforée 457mm 7,30€

Code Description Prix HT
J631 279mm 1,95€
J640 330mm 2,35€

Code Description Prix HT
CY401 360mm 12,40€

Code Description Prix HT
U751 340mm 6,60€

Code Description Prix HT
U750 340mm 6,60€

Code Description Prix HT
J628 279mm 1,95€
F499 330mm 2,35€

Code Description Prix HT
J635 Noire 5,25€

Code Description Prix HT
L294 255(L)mm, manche 194mm. Blanche 4,00€
J644 250(L)mm, manche 194mm. Noire 4,30€

Code Description Prix HT
L296 180(L)mm, manche 123mm. Noire 3,65€

Code Description Prix HT
L292 180(L)mm, manche 123mm. Blanche 3,55€

Code Description Prix HT
J647 63,5mm 5,10€

Code Description Prix HT
L648 65ml (64mm Ø) 4,20€
L649 122ml (76mm Ø) 4,30€
L650 180ml (89mm Ø) 4,55€
L659 260ml (102mm Ø) 5,40€

Code Description Prix HT
L665 65ml (64mm Ø) 5,40€
L666 196ml (89mm Ø) 6,10€

Code Description Prix HT
CL946 300mm 19,40€

CUISINE / USTENSILES

En mélamine avec encoche. Résiste à la 
chaleur jusqu'à 130°C. 310mm.

Cuillère de service ajourée longue Dalebrook

En mélamine avec encoche. Résiste à 
des températures maximales de 130°C.

Cuillères de service Dalebrook

Résiste à la chaleur jusqu'à 220ºC. Peut être 
utilisée pour cuisiner ou servir des plats chauds. 

Cuillère de service Exoglass Matfer

Résiste à la chaleur jusqu'à 220ºC. Peut être 
utilisée pour cuisiner ou servir des plats 
chauds. 

Cuillère de service perforée Exoglass Matfer

Acier inoxydable.

Cuillères de service Vogue

Acier inoxydable.

Cuillères de service perforées Vogue

Acier inoxydable avec crochet 
de suspension. Lavable au lave-
vaisselle.

Cuillère pleine de service Vogue

Acier inoxydable avec crochet de 
suspension. Lavable au 
lave-vaisselle.

Cuillère de service ajourée Vogue

Acier inoxydable.

Cuillères pleines avec crochet Vogue

Acier inoxydable.

Cuillères perforées avec crochet Vogue

Acier inoxydable.

Cuillère de service usage intensif Vogue

Acier inoxydable.

Cuillère perforée très résistante Vogue

Cuillère de service en 
mélamine résistant à la chaleur 
jusqu'à 130°C.

Petite cuillère de service Dalebrook

Cuillère de service en mélamine 
résistant à la chaleur jusqu'à 
130°C.

Petite cuillère de service Dalebrook

Acier inoxydable. Permet d'égoutter une 
portion à la fois (50ml).

Araignée 1 portion Vogue

En acier inoxydable avec un 
manche à crochet.

Louches perforées Vogue

Louche à sauce Deglon

En acier inoxydable de haute 
qualité avec manche à crochet.

Louches ordinaires Vogue
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1�
2�
3�
4�
5�

6�
7�
8�
9�
10�
11�

1� 2� 3� 4� 5�

6� 7� 8� 9� 10� 11�

Code Description Prix HT
DP014 Rouge 60ml 4,75€
DP015 Beige 90ml 5,55€
DP016 Vert 120ml 6,50€
DP017 Noir 178ml 7,30€
DP018 Bleu 237ml 7,85€

Code Description Prix HT
CD144 Noir 30ml (50mm Ø) 4,20€
CD145 Bleu 60ml (65mm Ø) 5,25€
CD146 Ivoire 89ml (70mm Ø) 6,50€
CD147 Gris 119ml (82mm Ø) 8,60€
CD148 Vert 178ml (92mm Ø) 9,60€
CD149 Orange 237ml (100mm Ø) 10,90€

Code Description Prix HT
CC881 30ml 17,40€

Code Description Prix HT
M960 125ml/75mm (Ø) 5,80€
M961 250ml/102mm (Ø) 7,25€
M962 500ml/120mm (Ø) 8,70€
M963 750ml/140mm (Ø) 9,50€
M964 1L/152mm (Ø) 12,90€

Code Description Prix HT
CY399 270mm 9,50€

Code Description Prix HT
CC880 90ml 17,40€

Code Description Prix HT
GG003 56ml 3,30€
GG004 112ml 3,75€
GG005 180ml 4,65€

Code Description Prix HT
CY407 320mm 10,90€
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Cuillère perforée très résistante Vogue

Louches en acier inoxydable durables de 
haute qualité avec contenance graduée et 
manches de couleur pour une identification 
aisée. Manche à crochet pour un rangement 
aisé.

Louches Vogue

Louches code couleur pour un contrôle précis des portions. Une pièce, 
en acier inoxydable massif avec un manche pratique et ergonomique.

Louches codes couleurs Vogue

En acier inoxydable 18/10 
entièrement poli et finition 
satinée pour éviter les traces de 
doigts.

Louche à potage Amefa

En acier inoxydable 18/10 
entièrement poli et finition satinée 
pour éviter les traces de doigts.

Louche à sauce Amefa

Louches à fond plat en acier inoxydable 
avec crochet de suspension. Idéales pour 
doser parfaitement la quantité de sauce 
à étaler, telle que la sauce tomate sur la 
pizza.

Louches à fond plat Vogue

En acier inoxydable de haute qualité avec 
manche à crochet.

Louches usage intensif Vogue

Acier inoxydable avec crochet de 
suspension. Lavable au lave-vaisselle.

Louche à sauce Vogue

Acier inoxydable avec crochet de suspension. 
Lavable au lave-vaisselle.

Louche à soupe Vogue
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2�
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2�3�

Code Description Prix HT
GS017 200(H) x 600(L) x 280(P)mm 184,00€
GS018 200(H) x 700(L) x 280(P)mm 229,00€
GS019 200(H) x 800(L) x 280(P)mm 244,00€
GS020 200(H) x 1000(L) x 280(P)mm 264,00€
GS021 200(H) x 1200(L) x 280(P)mm 294,00€
GS022 200(H) x 1400(L) x 280(P)mm 334,00€
GS023 200(H) x 1500(L) x 280(P)mm 354,00€

Code Description Prix HT
GN655 Sel 140(H)mm 4,45€
GN656 Poivre 140(H)mm 4,45€
GN097 Sel 190(H)mm 7,35€

CUISINE / USTENSILES

Réserve-frites en inox AISI 430. Livrés avec filtre-égouttoir amovible et plaque de montage 
correspondant à la longueur totale.

Réserve-frites  Gastro-M

Salière et poivrière de qualité professionnelle. Large bouchon à vis pour faciliter le 
remplissage.

Salières et poivrière aluminium



281

Code Description Prix HT
E712 413mm (Ø) 22,40€

Code Description Prix HT
M965 457mm 8,60€

Code Description Prix HT
DP022 235(L)x205(P)mm 10,40€

Code Description Prix HT
L681 230(L) x 205(P)mm 13,40€

Code Description Prix HT
J673 203(Ø) x 670(L)mm 15,40€

Code Description Prix HT
J180 153mm/1L 6,50€
J181 197mm/1.455L 8,70€
J182 229mm/2L 10,90€

Code Description Prix HT
CD271 203mm/55ml 5,40€

Code Description Prix HT
J812 180mm/130ml 4,00€
J813 255mm/455ml 4,30€
J814 345mm/1065ml 6,50€
J815 395mm/1940ml 9,80€

Code Description Prix HT
L674 260(L)mm 3,00€

Code Description Prix HT
CR876 260mm/250ml | Rouge 6,30€
CR877 260mm/250ml | Bleue 6,30€

Code Description Prix HT
J611 290(L)mm 5,10€
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Egoutte les frites facilement. Base amovible 
pour une utilisation plus facile. Acier 
inoxydable. 176(H) x 413(Ø)mm.

Passoire à frites Vogue

Acier inoxydable.

Pelle à poisson usage intensif Vogue

Tubulaire. Facile à nettoyer.

Pelles en acier inoxydable Vogue

Pelle de bar très résistante avec 
manche tubulaire pour une meilleure 
isolation et protection des mains.

Pelle à glaçons de bar  Vogue

Mesures professionnelles.

Pelles en aluminium Vogue

En plastique ABS résistant à la chaleur. Poignée double pour 
une utilisation facile. 

Pelle à frites Vogue

Acier inoxydable et poignée en bakélite.

Pelle à frites Vogue

Pelle carrée en acier inoxydable adaptée 
pour les friteuses. Bords relevés 200 mm.

Pelle à frites Vogue

En acier inoxydable avec manche tubulaire.

Pelle à frites Vogue

Pelles de mesure en polypropylène. Adaptées aux liquides et 
compatibles lave-vaisselle.

Pelles de mesure Schneider

En acier inoxydable avec manche plat.

Pelle à frites Vogue
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Code Description Prix HT
K480 75mm (Ø) 1,40€
K521 95mm (Ø) 1,75€
K539 130mm (Ø) 2,05€
K540 180mm (Ø) 3,45€

Code Description Prix HT
E560 120mm (Ø) 11,90€

Code Description Prix HT
DL300 Diamètre inférieur 35mm 10,90€

Code Description Prix HT
CC395 0,5L 2,75€
CC396 1L 3,30€
K961 2L 3,90€

Code Description Prix HT
K508 150mm (Ø) 1,70€

Code Description Prix HT
K955 2,2L 9,00€

Code Description Prix HT
CC402 1L 17,90€

Code Description Prix HT
P586 0,5L 9,80€
P587 1L 13,40€

Code Description Prix HT
J735 0,5L 11,90€
J736 1L 12,40€
J737 2L 22,90€

Code Description Qté Prix HT
CB707 Saucière 85ml / 140mm 6 19,40€

Code Description Qté Prix HT
C243 215ml 6 25,40€
U831 340ml 6 32,40€

Code Description Prix HT
D558 Lot de 4 8,60€

CUISINE / USTENSILES

Entonnoirs en plastique Stewart

Plastique renforcé durable. 150(Ø) x 155(H)mm. 
Tube 8mm(Ø).

Entonnoir en plastique Vogue

Avec passoire amovible. 
120mm (Ø). Tube 15mm (Ø).

Entonnoir inox Kitchencraft

Acier inoxydable. Lavable au lave-vaisselle.

Entonnoir à confiture Kitchencraft

Polypropylène. Compatible micro-ondes.

Pichets gradués Stewart

2,2L. Polypropylène. Compatible micro-ondes.

Pichet gradué polypropylène Stewart

Acier inoxydable.

Pichets gradués inox

Pichet en acier inoxydable pour mélanger et mesurer.

Pichet gradué inox Aps

Saucières Olympia Saucière Olympia

Pichets mesureurs Pyrex

Lot de quatre. Acier inoxydable 18/8. Capacités 1,25ml-
2,5ml-5ml-15ml.

Cuillères doseuses Kitchencraft
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Code Description Prix HT
DA529 205mm (L) 3,20€

Code Description Prix HT
DA527 205mm (L) 3,20€

Code Description Prix HT
DA523 275mm (L) 2,80€

Code Description Prix HT
DA530 280mm (L) 3,90€

Code Description Prix HT
DA524 290mm (L) 3,00€

Code Description Prix HT
DA521 280mm (L) 2,55€

Code Description Prix HT
DA528 285mm (L) 3,00€

Code Description Prix HT
DA531 290mm (L) 3,00€

Code Description Prix HT
GL354 200mm 6,50€

Code Description Prix HT
GL351 Spatule 280mm 9,00€

Code Description Prix HT
GL353 290mm 9,00€

Code Description Prix HT
GL352 Spatule/cuillère 9,00€

Code Description Prix HT
GL268 280mm 9,00€

Code Description Prix HT
GL350 270mm 9,00€

Code Description Prix HT
GL217 310mm 9,00€
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Ustensiles en silicone souples, hygiéniques et 
conçus pour résister à la chaleur jusqu'à 260°C. 
Sans danger pour les surfaces antiadhésives, 
résistent aux taches et au lave-vaisselle. Ces 
ustensiles peuvent tous être suspendus pour les 
garder à portée de main lorsqu'ils ne sont pas 
utilisés.

Ustensiles en silicone Vogue

Mini spatule Vogue Mini spatule/maryse Vogue

Cuillère silicone Vogue Louche Vogue Pelle ajourée Vogue

Grande spatule/maryse Vogue Spatule/cuillère Vogue

Silicone. Résistance à la 
chaleur jusqu'à 260°C. 

Pince Vogue

Ustensiles en silicone souples, hygiéniques et qui égayeront votre cuisine. Sans danger pour les 
surfaces antiadhésives ils résistent aux taches, ainsi qu'à la chaleur jusqu'à 260°C. Compatibles  
lave-vaisselle. Conçus pour un rangement à portée de main.

Ustensiles en silicone

Cuillère 

Louche

Spatule Spatule/cuillère

Cuillère

Pince

Pelle ajourée flexible  
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Code Description Prix HT
CN628 Rouge 5,80€
CN629 Bleu 5,80€
CN630 Noir 5,80€
CN631 Blanc 5,80€
CL695 Violet 5,80€

Code Description Prix HT
CN632 Rouge 5,80€
CN633 Bleu 5,80€
CN634 Noir 5,80€
CN635 Blanc 5,80€
CL697 Violet 5,80€

Code Description Prix HT
CN623 Rouge 5,80€
CN624 Bleu 5,80€
CN625 Noir 5,80€
CN626 Gris 5,80€
CN627 Blanc 5,80€
CL696 Violet 5,80€

Code Description Prix HT
CC886 235mm 7,60€

Code Description Prix HT
CC883 310mm 9,80€

Code Description Prix HT
CC887 200mm 24,40€

Code Description Prix HT
CC884 310mm 10,40€

Code Description Prix HT
CC882 310mm 9,80€

Code Description Prix HT
CC885 237mm 7,60€

Code Description Prix HT
CL949 A grille 255mm 10,40€

Code Description Prix HT
CL945 290mm 17,90€

Code Description Prix HT
CL948 Pleine 255mm 14,90€

Code Description Prix HT
CL947 310mm 20,90€

Code Description Prix HT
CL943 320mm 17,40€
CL944 320mm 17,40€

Code Description Prix HT
CL946 300mm 19,40€

CUISINE / USTENSILES

Pelle à tarte Deglon

Cuillères mouvettes Mercer Culinary Pinces Mercer Culinary Spatules ajourées Mercer Culinary

305mm. 240mm 310mm

Ustensiles de service buffet Amefa

Cuillère à salade Amefa Fourchette à salade Amefa Cuillère de service pleine Amefa

Pince de service Amefa Pelle ajourée Amefa

Une gamme de cuillères, pinces, spatules en inox 18/10 de la plus haute qualité pour le service des buffets les plus prestigieux. En inox poli sauf le manche qui 
est en inox satiné afin d'éviter les traces de doigts.

Ustensiles en acier inoxydable poli avec manches en polypropylène munis d'une encoche pour éviter qu'ils ne glissent 
dans les saladiers ou plats. Résistent à la chaleur jusqu'à 120°C. Lavables au lave-vaisselle.

Ustensiles de service  Stop-Glisse® Deglon 

Louche Deglon

Cuillère de service ajourée Amefa

Pelle à grille DeglonPelle plate Deglon

Louche à sauce DeglonCuillères longues Deglon

Manche avec encoche 
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Code Description Prix HT
DC470 550mm 10,90€

Code Description Prix HT
DC472 282mm 18,90€

Code Description Prix HT
CR050 Ensemble 4 ustensiles 73,80€

Code Description Prix HT
CR051 Ensemble 4 ustensiles 63,00€

Code Description Prix HT
DC474 455mm 16,40€

Code Description Prix HT
DC475 110mm 28,90€

Code Description Prix HT
DC476 370mm 20,40€

Code Description Prix HT
DC477 490mm 21,40€

Code Description Prix HT
DC478 485mm 24,40€

Code Description Prix HT
GG734 76mm 27,40€
GG735 102mm 35,10€

Code Description Prix HT
GG733 203mm 26,90€

Code Description Prix HT
GG732 203mm 27,40€

Code Description Prix HT
D393 180mm 4,30€

Code Description Prix HT
U752 Pleine 320mm 7,40€

Code Description Prix HT
J066 Ajourée 305mm 6,80€

Code Description Prix HT
D391 380mm - Lame 255mm(L)  3,20€

Code Description Prix HT
DM057 355mm 3,00€

Code Description Prix HT
DP013 355mm 3,00€

USTENSILES / CUISINE
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Churrasco crée les accessoires barbecue et 
plancha indispensables. Découvrez le savoir-
faire brésilien en matière de coutellerie, chaque 
pièce est dotée d'un manche ergonomique en 
bois brésilien durable au design authentique 
et résistant à la chaleur. Ne passe pas au lave-
vaisselle.

Ustensiles barbecue

Spatule coudée 

Spatule pleine coudée à utiliser 
dans les poêles antiadhésives 
jusqu'à 220ºC.

Spatule résistant à la chaleur Matfer

Ustensiles anti chaleur Hells Handles 

Spatule manche long anti chaleur

A utiliser dans les poêles antiadhésives et en 
cours de cuisson.

Spatule résistant à la chaleur Matfer

Manche en plastique avec pelle en acier 
inoxydable rigide.

Spatule à hamburger Vogue

Manche en plastique et 
pelle en acier.

Spatule pleine Vogue

En acier inoxydable avec manche flexible. 
355mm.

Pelle flexible Vogue

En acier inoxydable avec manche flexible. 
355mm.

Pelle flexible Vogue

Kit plancha Deglon

L'ensemble comprend une presse à aliments 
en fonte, deux pelles à plancha et une pelle à 
poisson en acier inoxydable.

L'ensemble comprend un couteau et une fourchette à 
viande, une pince et une spatule. Livrés dans une housse.

Kit barbecue Deglon

Spatules professionnelles en acier inoxydable avec manche anti chaleur et antidérapant.

Spatules professionnelles 

Brochette Couteau à viande Churrasco

Fourchette à viande Churrasco Brosse Churrasco Pince Churrasco

Spatule couteau Churrasco

Spatule multifonctions Churrasco
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Code Description Prix HT
J607 275mm 5,00€ 

Code Description Prix HT
D395 Lame 142mm 4,20€

Code Description Prix HT
D397 130mm 4,85€

Code Description Prix HT
GC679 250mm 9,80€

Code Description Prix HT
CY393 300mm 12,40€

Code Description Prix HT
GD024 295mm 17,40€

Code Description Prix HT
D392 380mm 3,55€

Code Description Prix HT
DP013 355mm 3,00€
DM057 355mm 3,00€

Code Description Prix HT
CC882 310mm 9,80€

Code Description Prix HT
M965 457mm 8,60€

Code Description Prix HT
CY402 360mm 11,90€

Code Description Prix HT
GD023 262mm 17,40€

Code Description Prix HT
K149 280mm 5,40€

Code Description Prix HT
GG078 280mm 15,90€

Code Description Prix HT
DL378 130mm 29,90€

Code Description Prix HT
C931 127mm 42,30€

Code Description Prix HT
CL949 A grille 255mm 10,40€

CUISINE / USTENSILES

Ustensile en acier inoxydable avec un côté cranté 
pour couper et servir les gratins, lasagnes...

Pelle à lasagnes Deglon

Pelle "Flonal" en polyamide, 
résistant jusqu'à 210°C, spéciale 
pour revêtement antiadhésif.

Pelle Westmark

Manche plastique et lame inox. Lame en acier inoxydable avec manche en plastique. 
Lavable au lave-vaisselle. Encoche sur la poignée pour poser la spatule en toute sécurité 
au bord des poêles.

Spatule flexible ajourée  Deglon

Manche plastique et lame inox.

Spatule coudée flexible Dick

Acier inoxydable à forte 
teneur en carbone.

Spatule coudée flexible Wüsthof

Pelle à tarte Vogue Pelle à tarte Vogue Pelle à tarte Vogue

Pelle à gâteau en acier inoxydable avec 
manche en plastique. Résistante aux rayures.

Pelle à gâteau 

En inox avec crochet de suspension. Lavable 
au lave-vaisselle.

Pelle à gâteau Vogue

Coupez et servez en un rien de temps 
avec cet ustensile de cuisine pratique 
en acier inoxydable. Possède un côté 
denté pour couper facilement.

Pelle à tarte dentée Deglon

Manche en plastique et 
pelle en acier inoxydable 
flexible.

Spatule ajourée Vogue

En acier inoxydable avec manche flexible. 
355mm.

Pelle flexible Vogue

Acier inoxydable.

Pelle à poisson usage intensif Vogue

Acier inoxydable avec crochet de 
suspension. Lavable au lave-vaisselle.

Spatule pleine Vogue

Pelle à grille Deglon

Pelle ajourée Amefa

Manche en plastique et pelle en acier 
inoxydable.

Acier inoxydable de haute qualité.
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Code Description Prix HT
D391 380mm - Lame 255mm(L)  3,20€

Code Description Prix HT
D392 380mm 3,55€

Code Description Prix HT
D395 Lame 142mm 4,20€

Code Description Prix HT
CD233 270 x 65mm 5,10€

Code Description Prix HT
GD619 Rouge 30 portions 29,90€
GD618 Gris clair 24 portions 29,90€
GD617 Ocre 20 portions 29,90€
GD616 Vert 16 portions 29,90€
GD615 Bleu 12 portions 29,90€
GD614 Marron 10 portions 29,90€

Code Description Prix HT
GJ542 40ml rouge 5,60€
GJ541 60ml marron 5,60€
J089 70ml vert 5,60€
GJ540 80ml jaune 5,60€

Code Description Prix HT
J084 33ml 21,90€

Code Description Prix HT
J096 18ml/39(Ø)mm 9,40€
J095 25ml/46(Ø)mm 9,40€
J094 33ml/50(Ø)mm 9,40€
J093 36ml/54(Ø)mm 9,40€
J092 50ml/54(Ø)mm 9,40€
J091 70ml/62(Ø)mm 9,40€
J090 125ml/74(Ø)mm 9,40€

Code Description Prix HT
GD583 Gris | 71mm (Ø) | 110ml 27,90€
GD584 Ivoire | 68mm (Ø) | 96ml 27,90€
J264 Vert| 64mm (Ø) | 84ml 27,90€
GD585 Bleu ciel | 61mm (Ø) | 73ml 27,90€
J087 Bleu roi | 57mm (Ø) | 59ml 27,90€

Code Description Prix HT
J086 Jaune | 55mm (Ø) | 53ml 27,90€
GD586 Rouge | 52mm (Ø) | 45ml 27,90€
GD587 Noir | 46mm (Ø) | 33ml 27,90€
GD588 Beige | 43mm (Ø) | 28ml 27,90€
GD589 Bordeaux | 40mm (Ø) | 21ml 27,90€

Code Description Prix HT
GL266 300mm Ø 14,95€
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Manche en plastique et 
pelle en acier.

Spatule pleine Vogue

Manche en plastique et pelle en acier 
inoxydable flexible.

Spatule ajourée Vogue

Manche en plastique et pelle en acier 
inoxydable.

Pelle à tarte Vogue

Appuyez sur le manche pour 
libérer la boule. 30 boules 
par litre. 43 x 62 mm.

Cuillère à glace ovale VoguePortionneurs à glace Zeroll

Manche creux contenant un liquide dégivrant qui diffuse 
la chaleur de la main vers la cuillère. Code couleur pour 
identifier facilement les portions. Ne pas laver au lave-
vaisselle.

Portionneurs à glace Vogue

Cuillère en acier 
inoxydable rigide et 
durable avec manche 
recouvert en PVC.

Cuillère à glace Gelato Vogue

Portionneurs en 
acier inoxydable de 
haute qualité avec 
manche à ressort.

Portionneurs Vogue

En acier inoxydable avec manche en polypropylène pour 
déplacer facilement les gâteaux vers les plats, présentoirs 
et lieux de stockage.

Pelle ronde Vogue

Portionneurs à codes couleurs 
pour une identification rapide 
et un service facilité. Idéal pour 
le saliments plus consistants 
tels que la purée, les légumes 
et la crème glacée moelleuse. 
Légers, ils ne possèdent ni 
ressort ni recoin pouvant 
bloquer les aliments. Lavables 
au lave-vaisselle. Fonctionnent 
par pression de la main.

Portionneurs Litegrip Bonzer
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Code Description Prix HT
CS770 230mm 4,85€
CS771 300mm 5,00€

Code Description Prix HT
CB153 Noir 4,75€
CB154 Rouge 4,75€
CB155 Vert 4,75€
CB156 Bleu 4,75€
CB157 Jaune 4,75€
CB158 Marron 4,75€
HC852 Violet 4,75€

Code Description Prix HT
HC848 Noir 5,30€
HC854 Rouge 5,30€
HC851 Vert 5,30€
HC849 Bleu 5,30€
HC855 Jaune 5,30€
HC850 Marron 5,30€
HC853 Violet 5,30€

Code Description Prix HT
J605 210(L) x 35(l)mm 1,85€

Code Description Prix HT
J601 240mm (L) 5,40€

Code Description Prix HT
GR261 220(L)mm 7,95€
GR262 320(L)mm 14,40€

Code Description Prix HT
L646 230mm 3,45€

Code Description Prix HT
J616 195mm 1,85€

Code Description Prix HT
J617 210mm 2,45€

Code Description Prix HT
J606 225mm 5,40€

Code Description Prix HT
U753 240mm 8,60€

Code Description Qté Prix HT
J608 254mm 1 2,90€
J604 406mm 4,85€

Code Description Prix HT
J603 275mm 10,90€

Code Description Prix HT
GG064 228mm 15,40€
GG065 305mm 19,90€

Code Description Prix HT
J614 Pince 14,90€

Code Description Prix HT
J615 508mm 24,40€

CUISINE / USTENSILES

Plastique.

Pince pour aliments Stewart

Pinces de restauration Vogue

Acier inoxydable. A ressort, avec dispositif 
de blocage et crochet de suspension.

Acier 
inoxydable.

Pince pour aliments Vogue

Acier inoxydable.

Pince à hamburger Vogue

Acier inoxydable.

Pince à spaghetti Vogue

Acier inoxydable.

Pince à sandwich Vogue

Résistant à la chaleur jusqu'à 220ºC.

Pince Exoglass Matfer

Les pinces de service en acier inoxydable recouvertes de vinyle et codées par couleur permettent d'éviter toute 
contamination croisée lors du service. De par leur conception, elles n'offrent aucun creux ou pli pouvant contenir des 
bactéries. Disponibles en 290mm 
ou 400mm de long pour 
répondre à vos besoins.

Pinces de service code couleur Vogue

A utiliser comme pince ou comme deux 
spatules individuelles. En aluminium.

Pince Duetto Vogue

Extrêmités en silicone antiadhésives. Résiste à la 
chaleur jusqu'à 310°C. Lavable au 
lave-vaisselle.

Pince de service silicone Oxo

Antiadhésive et résistant à la chaleur. Possibilité 
de la dissocier pour obtenir 2 spatules.

Pince antiadhésive Duetto Flonal Vogue

Pince en acier inoxydable extra longue, 
idéale pour les barbecues.

Pince à viande Vogue

Lames en acier 
inoxydable. 70 
x 60 mm.

Pince de service Vogue

Pinces de service inox avec embouts 
incurvés pour une préhension parfaite de 
tout aliment.

Pinces de service Westmark

Résistance à la chaleur jusqu'à 310°C.

Pinces en silicone Vogue

29cm 40,5cm



289

Code Description Prix HT
CS001 340mm | 435ml 6,75€

Code Description Prix HT
CS025 340mm 6,15€

Code Description Prix HT
CS910 340mm 5,00€

Code Description Prix HT
CS911 340mm 5,00€

Code Description Prix HT
K981 Spatule de 264mm 4,85€
K982 Spatule de 356mm 6,90€
K983 Spatule de 406mm 7,80€
L029 Spatule-cuillère de 254mm 5,80€
L030 Spatule-cuillère de 356mm 7,15€
L031 Spatule-cuillère de 406mm 7,80€

Code Description Prix HT
J111 305mm 4,20€
J110 457mm 5,30€

Code Description Prix HT
J097 305mm 4,85€
J098 381mm 7,25€
J099 457mm 9,95€

Code Description Prix HT
DN939 250mm 4,30€
J074 305mm 5,65€
DN915 350mm 6,10€
J075 406mm 8,25€
DN916 450mm 10,90€
J076 508mm 13,40€

Code Description Prix HT
J078 255mm 2,10€
J079 356mm 3,20€

Code Description Prix HT
GT108 250mm 4,65€
GT109 300mm 5,85€
GT110 350mm 5,80€
GT111 400mm 8,50€
GT112 450mm 10,90€
GT113 500mm 12,40€

Code Description Prix HT
CY293 235mm 11,40€

Code Description Prix HT
J081 255mm 2,10€
J082 355mm 2,65€
J083 405mm 3,20€

Code Description Prix HT
J113 305mm 1,30€
J112 457mm 1,45€

Code Description Prix HT
D044 305mm 1,55€

Code Description Prix HT
D770 203mm 1,35€
D649 254mm 1,55€
D772 305mm 1,70€
D773 356mm 1,85€
J120 406mm 1,95€

USTENSILES / CUISINE
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En inox avec crochet de suspension. 
Lavable au lave-vaisselle.

Pince de service  Vogue

Spatules/maryses haute température Vogue

Solide et hygiénique - pour 
mélanger les aliments jusqu'à 
220°C.

Cuillères Exoglass Matfer

Une spatule hygiénique solide conforme 
aux réglementations sanitaires pour 
mélanger les aliments à une température 
pouvant aller jusqu'à 220°C.

Spatules Exoglass Matfer

A bout rond.

Spatules en bois Vogue

Extrémité plate.

Spatule en bois Vogue

Cuillères en bois Vogue

Embout en caoutchouc pour racler. Manche hygiénique 
résistant. Lavable au lave-vaisselle.

Spatules embout en caoutchouc Vogue

Résistant à la chaleur, lavables au 
lave-vaisselle.

Cuillères en mélamine Vogue

La tête en forme de cuillère en caoutchouc souple permet 
de mélanger et râcler. Manche résistant hygiénique. 
Résistance thermique jusqu'à 50°C.

Spatules-cuillères Vogue

Ne raye et ne fond pas. Résiste à la chaleur jusqu'à 260°C et 
aux taches. Manche froid au toucher.

Spatules très résistantes pour mélanger les aliments 
jusqu'à une température de 220°C. Conformes aux 
règles d'hygiène.

Spatules  Schneider

Acier inoxydable.

Louche  Vogue

Avec manche confortable et compatible lave-vaisselle.

Pelle ajourée  Vogue

En inox avec manche confortable.

Cuillère de service  Vogue

Inox. Compatible lave-vaisselle.

Cuillère de service perforée  Vogue
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Code Description Prix HT
W693 200mm 74,70€

Code Description Prix HT
DM056 990mm x 10m 36,00€

Code Description Prix HT
DM060 203mm 12,90€
DM059 250mm 14,90€

Code Description Prix HT
C792 70mm (Ø) 4,30€
C794 140mm (Ø) 8,30€

Code Description Prix HT
J593 180mm 10,90€
J701 240mm 13,40€
J716 260mm 21,90€

Code Description Prix HT
E818 200mm 17,90€
E819 250mm 20,40€

Code Description Prix HT
C831 300mm 57,60€
C832 350mm 63,00€

Code Description Prix HT
C795 70mm 2,45€
C797 140mm 8,30€
C798 180mm 10,90€

Code Description Prix HT
C787 160mm (Ø) 6,50€
C788 180mm (Ø) 8,70€
C789 200mm (Ø) 9,50€
C790 230mm (Ø) 14,90€
C791 260mm (Ø) 19,90€

Code Description Prix HT
C799 100mm (Ø) 6,45€
C800 140mm (Ø) 8,65€
C801 180mm (Ø) 10,90€

Code Description Prix HT
E712 413mm (Ø) 22,40€

Code Description Prix HT
CN956 255mm | Monture métal 6,50€
CN958 Filtres en papier x50 13,40€

CUISINE / USTENSILES

Chinois Exoglass Matfer

Manche Exoglass solide une pièce avec deux crochets. 
Passoire en maille acier de haute qualité et fils croisés de 
protection.

Tissu 100% coton, adapté au 
contact alimentaire. Idéal 
pour la cuisine vapeur, la 
préparation des fromages 
et confitures. Se coupe à la 
dimension voulue.

Mousseline alimentaire

Chinois résistant à mailles grossières (trous 
de 2mm) en acier inoxydable.

Chinois Vogue

Chinois Vogue

Acier inoxydable. Mailles et anneau en acier inoxydable.

Chinois Vogue

Passoire

Résistante à maille double, avec fils de 
support en acier inoxydable.

Passoires

Maille en acier inoxydable. Cadre en 
polypropylène.

Passoires tamis  Vogue

Passoires tamis résistantes en acier 
étamé, maille double, manche plat 
en bois.

Passoires Vogue

Egoutte les frites facilement. Base amovible 
pour une utilisation plus facile. Acier 
inoxydable. 176(H) x 413(Ø)mm.

Passoire à frites Vogue

Passoire conique étamée Vogue

En acier inoxydable avec manche. Lavables 
au lave-vaisselle.

Monture en métal chromé. 

Filtre à huile conique en métal Vogue

Manche en polypropylène.
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Code Description Prix HT
CW356 280(H) x 200(L) x 90(P)mm 1,10€
CW355 402(H) x 303(L) x 119(P)mm 2,00€
CW353 362(H) x 271(L) x 110(P)mm 1,80€

Code Description Prix HT
DL943 235mm (Ø) 5,30€
DL944 280mm (Ø) 7,00€
DL945 380mm (Ø) 13,40€

Code Description Prix HT
K331 245(Ø) x 95(H) mm 7,45€
K347 290(Ø) x 100(H) mm 8,60€
K348 335(Ø) x 124(H) mm 12,40€
K349 390(Ø) x 134(H) mm 17,40€

Code Description Prix HT
CW354 230mm (Ø) 0,85€
CW351 290mm (Ø) 1,30€
CW352 380mm (Ø) 1,85€

Code Description Prix HT
DM058 230(H) x 200(L) x 330(P)mm 23,90€

Code Description Prix HT
CS734 120mm (Ø) 14,40€
J719 150mm (Ø) 19,40€
CS735 180mm (Ø) 19,40€

Code Description Prix HT
J708 220(Ø) x 625(L)mm 31,50€

Code Description Prix HT
J674 200(Ø) x 675(L)mm 15,40€

Code Description Prix HT
J670 200(Ø) x 660(L)mm 17,90€

Code Description Prix HT
J668 120(Ø) x 380(L)mm 7,30€

Code Description Prix HT
C834 140(Ø) x 395(L)mm 5,85€

Code Description Prix HT
C837 230(Ø) x 530(L)mm 14,90€

USTENSILES / CUISINE
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D'une seule pièce en acier 
inoxydable.

Ecumoire Vogue

Araignée profonde à manche long Vogue

Acier inoxydable. Maille fine ronde.

Ecumoire Vogue

En acier inoxydable pour les cuisines à 
forte activité.

Perforations conçues pour un égouttage rapide et base 
plate pour la stabilité.

Passoires rondes Vogue

Perforations conçues pour un égouttage 
rapide. Empilables et avec poignées pour une 
préhension sûre.

Passoires rectangulaires Vogue

Compatibles micro-ondes, congélateur et lave-vaisselle.

Passoires en polypropylène Araven

Acier inoxydable.

Passoires Vogue

Panier cuit-pâtes Vogue

Panier en acier inoxydable conçu pour égoutter et contenir 
les pâtes. 

Araignée en acier inoxydable.

Araignée Vogue Araignée Vogue

Araignée en acier nickelé résistant, de qualité 
professionnelle, idéale pour les friteuses. Maille 
étamée.

Ecumoire carrée en acier inoxydable 
pouvant être utilisée avec les 
friteuses.

Ecumoire à graisse Vogue

Acier inoxydable.

Paniers à spaghetti Vogue



292

Code Description Prix HT
DN967 1016mm 50,40€

Code Description Prix HT
DP019 915mm 31,50€

Code Description Prix HT
DA042 250mm 6,15€
DA043 300mm 6,75€
DA044 350mm 7,30€

Code Description Prix HT
CY221 Longueur totale 250mm 12,40€
CY222 Longueur totale 300mm 12,90€
CY223 Longueur totale 350mm 13,40€
CY224 Longueur totale 400mm 14,90€
CY225 Longueur totale 450mm 15,40€
CY226 Longueur totale 500mm 16,90€

Code Description Prix HT
GT100 Longueur totale 250mm 9,80€
GT101 Longueur totale 300mm 10,40€
GT102 Longueur totale 350mm 10,90€
GT103 Longueur totale 400mm 11,90€
GT104 Longueur totale 450mm 12,90€
GT105 Longueur totale 500mm 13,90€

Code Description Prix HT
J751 255mm 14,90€
J752 305mm 18,90€
J753 355mm 20,40€
J754 405mm 21,40€
J755 455mm 28,90€
J756 500mm 35,10€
J760 450mm FMC 36,90€

Code Description Prix HT
J757 Cuillère magique 40(Ø) x 215(L)mm 4,20€

Code Description Prix HT
E969 120ml 20,40€

Code Description Prix HT
K550 250mm 3,75€
K551 300mm 4,85€
K552 350mm 5,40€
K553 400mm 6,50€
K554 450mm 7,60€
M969 500mm 8,00€

Code Description Prix HT
K545 250mm 5,85€
K546 300mm 6,95€
K547 350mm 7,60€
K548 400mm 8,60€
K549 450mm 9,60€
M968 500mm 10,40€

CUISINE / USTENSILES

Idéal lorsqu'une fine couche 
d'huile est requise.

Vaporisateur d'huile Kitchencraft

Solides fouets inox avec manches sans 
raccord. 12 fils métalliques légers.

Fouets légers Vogue

Solides fouets inox avec manches 
sans raccord. 8 fils lourds.

Fouets lourds Vogue

Fouet Vogue

Fouet inox Vogue, idéal pour les marmites 
profondes.

Fouets en acier inoxydable résistant 
et manche en polypropylène.

Fouets 24 fils  Schneider

Modèle en spirale permettant de réduire la durée du 
fouettage.

Cuillère magique Vogue

Fouets en acier inoxydable avec 
manche thermoplastique résistant à la 
chaleur jusqu'à 200°C. 16 fils solides. 
Lavables au lave-vaisselle.

Fouets 16 fils Schneider

Manche résistant à la chaleur jusqu'à 220°C. Fils 
indémanchables hygiéniques, lavable au lave-vaisselle.

Fouets manche isolant Matfer

Spatule inox, idéale pour les marmites 
profondes.

Spatule géante Vogue

Fouets inox qualité Premium. 
Compatibles lave-vaisselle.

Fouets résistants Vogue
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Code Description Prix HT
F306 Thermomètre en forme de T 17,90€

Code Description Prix HT
J229 Thermomètre rond 18,90€

Code Description Prix HT
GH628 Thermomètre résistant à l'eau 17,40€

Code Description Prix HT
J204 350 x 48mm 18,40€

Code Description Prix HT
J228 Mural 5,95€

Code Description Prix HT
F346 A cadran 5,95€

Code Description Prix HT
J205 Four 8,60€

Code Description Prix HT
J212 Viande 8,70€

Code Description Prix HT
J203 Friture 11,90€

Code Description Prix HT
CB887 Cadran de 45mm 7,95€

Code Description Prix HT
GT039 360(L) mm 44,10€

Code Description Prix HT
GT035 220(L)mm 42,30€

USTENSILES / CUISINE
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Thermomètre à cadran avec étui Hygiplas

Cadran de 65mm (Ø) facile à lire. Convient pour les 
fours et les armoires chauffantes. 70 x 76mm. Limites de 
températures 50°C à 300°C, incréments de 5°C.

Thermomètre de four Kitchencraft

Crochet pour pichet inox. Sonde 125(L) x 4(Ø)mm.  Plage de 
température -10°C à 110ºC.

Thermomètre à café et à lait Hygiplas

123mm de long. Cadran 52mm (Ø). Limites de températures 
60°C à 87°C.

Thermomètre à viande Hygiplas Thermomètre pour friture Hygiplas

165mm de long. Cadran 52,8mm (Ø). Limites de 
températures 0°C à 300°C.

Thermomètre d'insertion avec étui Hygiplas

Limites de températures -50°C à +150°C.

Thermomètre d'insertion avec étui Hygiplas

Thermomètre numérique avec une fonction mémoire 
pratique et une sonde en acier inoxydable. Plage de 
température -50°C à 200°C. Résolution de 0,1°C.

Thermomètre résistant à l'eau Hygiplas

279,5 x 60mm. Limites de 
températures -40°C à 50°C.

Thermomètre mural Hygiplas

142 x 33,6mm. Limites de températures -10°C à 110°C.

En forme de T 125 mm. Ecran LCD. Limites de 
températures -50°C à +150°C.

Pour mesurer la température des 
préparations sucrées. Limites de 
températures +40°C à 200°C.

Thermomètre à sucre / confiture Hygiplas

Couteau à pain professionnel doté 
d'une lame dentelée pour couper 
facilement les pains croustillants. 
Lame en acier au chrome-molybdène 
extrêmement résistant et manche 
ergonomique.

Couteau à pain  Schneider

Lame en acier au chrome-molybdène 
avec manche déporté conçu pour les 
moules à tartes et à gâteaux à bords 
hauts.

Couteau à gâteau denté à angle droit  Schneider

NOUVEAUNOUVEAU
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Code Description Prix HT
CB891 Thermomètre à suspendre 14,40€

Code Description Prix HT
F343 Thermomètre 16,40€

Code Description Prix HT
F314 Thermomètre -50°C à +70°C 28,90€

Code Description Qté Prix HT
CC196 Boîte de 70 lingettes 12 27,40€
J236 Boîte de 200 lingettes 6 24,40€
J237 Support mural 1 8,40€
CC197 Boîte de 200 lingettes 1 8,50€
J860 Boîte de 1000 lingettes 1 26,90€

Code Description Prix HT
J226 Cadran 3,65€
J210 Thermomètre 4,00€
J211 Thermomètre intérieur suspendu 4,00€

CUISINE / USTENSILES

Thermomètres réfrigérateur/congélateur à suspendre Hygiplass

Une gamme de thermomètres réfrigérateur/congélateur faciles à lire 
pour respecter les normes de sécurité alimentaire.

Alarme haute/basse avec affichage de 11mm. Doubles capteurs pour la température 
du réfrigérateur/congélateur et la température ambiante. Dimensions (en mm): 136 
x 26. Limites de températures -50°C à 70°C.

Thermomètre intérieur/extérieur Hygiplas

Thermomètre étanche réfrigérateur/ 
congélateur, avec crochet de suspension. 
Nécessite une pile bouton CR2032. Etanche 
jusqu'à IP65.

Thermomètre à suspendre étanche réfrigérateur/ congélateur Hygiplas

Spécification
CB891 Plage de températures: -25°C à +50°C. Précision: ± 
1°C. Dimensions (mm) : 57(H) x 70(L) x 20(P).

Lingettes désinfectantes et support mural Pal

Spécification
CC197 Dimensions (mm): 
110 x 230.
J860 Dimensions (mm): 
268 x 221.

Support mural peu 
encombrant pour ranger 
facilement vos lingettes 
pour sonde. S'utilise avec 
CC197 ou J236.

Support mural

Pour consulter la température à l'intérieur de votre meuble réfrigéré sans l'ouvrir. Ecran 
numérique de 10 mm facile à lire. Double capteur pour la température du meuble froid et 
de l'air. Thermomètre conçu pour être fixé sur la paroi du meuble grâce aux aimants, avec la 
sonde à l'intérieur. Peut également être posé sur le dessus. Pile bouton fournie.

Thermomètre intérieur/extérieur numérique Hygiplas

Spécification
F343 Plage de température : -50°C à 70°C. Câble de 
sonde de 3 mètres. Nécessite 1 pile CR2032 (fournie) 
code CD289. Dimensions (mm): 52(H) x 73(L) x 15(P).

Efficace contre 99,9 % des bactéries, SARM, E Coli, Listeria, salmonelle, ainsi que la plupart 
des virus et des champignons. Substance non altéragène compatible contact alimentaire. 
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Code Description Prix HT
F338 Thermomètre 18,90€

Code Description Prix HT
GG748 Digital 36,00€

Code Description Prix HT
GG749 Infrarouge 60,30€

Code Description Prix HT
GL267 Mini infrarouge 48,60€

Code Description Prix HT
C462 Thermomètre 86,40€

Code Description Prix HT
CC099 KM814FS 109,00€
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Assurez-vous que vos aliments sont conservés à la bonne température avec ce thermomètre. 
Idéal pour relever les températures des aliments réfrigérés ou chauds. Câble de 1 m. Pile 
fournie.

Thermomètre Multistem Hygiplas

Thermomètre digital professionnel avec 
système d'arrêt automatique et large 
écran LCD. Sonde amovible en acier 
inoxydable. Nécessite des piles AAA (2 
fournies).

Thermomètre digital Catertherm  Hygiplas

Un thermomètre infrarouge compact, léger 
et simple à utiliser avec grand écran LCD 
facile à lire. L'absence de contact réduit le 
risque de contamination croisée. Pile 9V 
inclue (16 heures).

Thermomètre infrarouge Hygiplas

Léger, robuste et simple à utiliser, 
ce thermomètre avec grand écran 
LCD fournit une lecture rapide et 
précise. L'absence de contact réduit 
le risque de contamination croisée. 
Lecture Celsius et Fahrenheit. 
Convient pour une utilisation dans 
les cuisines professionnelles. Livré 
avec pile 9V 16 heures et étui de 
protection et transport.

Mini thermomètre infrarouge Hygiplas

Spécification
F338 Plage de températures: 
-50°C à 200°C. Résolution: 
0,1°C. Précision: 1°C. Temps 
de réponse 15 s (environ). 
Fonctionne avec 1 pile AAA.

Spécification
GG748 Précison +/- 1°C entre -25°C et 120°C. 
Sinon +/- 3°C entre 200°C et 300°C. Dimensions 
(mm): 163(L) x 60(l) x 19(P).

Spécification
GG749 Précison : +/- 3°C entre -50°C et -30°C; +/- 2°C entre -100°C et 400°C; 
Plage de température: -50°C à +400°C. Résolution: 0,1 ° C. Temps de réponse: 
500 ms. Dimensions (mm): 180(H) x 50(L) x 100(P). Poids: 225g.

Spécification
GL267 Plage de température : -20°C à 320°C. Résolution 0.5°C. 
Dimensions (mm): 175(H) x 32(L) x 63(P). Poids: 135g.

Thermomètre numérique professionnel avec un 
grand écran LCD et un arrêt automatique pour 
économiser les piles. Sonde de pénétration en inox 
amovible.  Protection antimicrobienne BioCote ® 
pour lutter contre la contamination croisée. 2 piles 
AA fournies. Fourni avec une sonde de pénétration 
et une sonde d'intervalle, ainsi qu'un certificat 
d'étalonnage gratuit.

Thermomètre numérique C12 avec sonde amovible Comark

Spécification
C462 Plage de températures: -40°C 
à 125°C. Précision: ±1°C. Temps de 
réponse: 10 sec (environ).

Thermomètre de poche infrarouge avec 
écran LCD rétro-éclairé qui mesure la 
température des aliments en surface. 
Rapide, pratique, sûr et facile à utiliser. 
Utiliser le point laser pour identifier la 
zone cible et la fonction de maintien 
mémorise la donnée affichée.

Thermomètre infrarouge  Comark

Spécification
CC099 Modèle: KM814FS. Plage de 
température : -30°C à +200°C. Précision: 
±1°C de 0°C à 65°C. Dimensions (mm): 
38(l) x 101(L). Poids 227g.
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Code Description Prix HT
J242 Blanc (boulangerie et produits laitiers) 15,40€
CF913 Rouge (viande crue) 15,40€
CF912 Jaune (viande cuite) 15,40€

Code Description Prix HT
J201 Journal 4,75€

CUISINE / USTENSILES

Thermomètres Easytemp Hygiplas
Thermomètre de poche précis, fiable et robuste avec 

sonde pliable. Fonction on/off automatique. Avec 
dragonne détachable. Fourni avec pile. Différentes 

couleurs disponibles.

La sonde se replie 
pour faciliter le 

rangement 
Six mois d'archives, colonnes pour la température, la date et les initiales 
de la personne en charge. En langue anglaise.

Journal des températures Hygiplas

Spécification
Plage de températures: -50°C à +300°C. Résolution: ±0,1°C, -20 à +200°C.  
Précision: ±1°C, -30 à +150°C. Temps de réponse 15 s (environ).

Blanc   Produits de boulangerie  
  et produits laiters

Rouge   Viande crue

Jaune   Viande cuite
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Code Description Prix HT
K978 Horloge 8,15€

Code Description Prix HT
CD284 Pocketherm 90,00€

Code Description Prix HT
CF992 Résiste au lave-vaisselle 29,90€

Code Description Prix HT
DP028 Minuteur 16,40€

Code Description Prix HT
CF915 Minuteur triple 20,40€

Code Description Prix HT
CF916 Minuteur grands chiffres 16,40€

USTENSILES / CUISINE
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Alarme numérique avec grand écran et support pliant. Heures et minutes ou minutes et 
secondes. Nécessite 1 pile AA (fournie).

Minuteur Hygiplas

Décompte sur triple affichage 12 ou 
24 heures. Il se fait jusqu'à 19 heures, 
59 minutes, 59 secondes par intervalle 
d'une seconde. Passage de la fonction 
horloge à minuteur. Le triple affichage 
permet d'effectuer trois décomptes 
simultanément. Fonctionne avec une pile 
LR44 (fournie).

Minuteur triple Hygiplas

ABS blanc. Fonctionne avec 1 pile AA (non fournie). 240(Ø)mm.

Horloge de cuisine Vogue

Spécification
CF915 Dimensions (mm):90(H) x 70(L) x 14(P).

Peut être utilisé à l'intérieur du lave-vaisselle pour contrôler si la température du cycle est 
correcte, sert également à contrôler la température des aliments. Offre une protection 
anti-microbienne BioCote® et une plage de température de -20°C à +200°C.

Thermomètre résistant au lave-vaisselle Comark

Thermomètre haute précision, rapide et compact. Utilisation pratique pour vérifier les 
températures de -40°C à +125°C. Grand écran LCD pour une lecture facile. Certificat 
d'étalonnage gratuit inclus.

Thermomètre Pocketherm sonde pliable Comark

Spécification
CD284 Thermomètre de poche Modèle : P125. Plage 
de températures -40°C à +125°C. Précision ±0,5°C. 
Dimensions (mm): 52(l) x 170(L).

Spécification
CF992 Modèle: PDQ400. Plage de température : 
-20°C à +200°C. Dimensions (mm): 21(L) x 152(P). 

Décompte sur grand écran d'affichage 12 ou 24 heures. Décompte maximum jusqu'à 99 
heures, 59 minutes, 59 secondes. Fonctionne avec une pile AAA (fournie).

Grand minuteur électronique Hygiplas

Spécification
CF916 Dimensions (mm):80(H) x 80(L) x 25(P).
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Code Description Prix HT
F181 Balance de 5kg 20,40€

Code Description Prix HT
F183 Balance de 3kg 20,40€

Code Description Prix HT
F182 Balance de 0,5kg 16,40€

Code Description Prix HT
F172 Balance de 5kg 39,60€
F174 Balance de 10kg 53,10€
F176 Balance de 20kg 66,60€

Code Description Prix HT
F173 Balance de 10kg 53,10€
F175 Balance de 20kg 66,60€

Code Description Prix HT
CN415 Balance 5kg 26,90€

Code Description Prix HT
F184 Balance de 5kg 53,10€

Code Description Prix HT
GG017 Balance 5kg 26,90€

CUISINE / USTENSILES

Balance tout usage avec plateau verseur de 150mm (Ø). 
Capacité 5kg. Graduation 25g.

Balance de cuisine Weighstation

Utilisez le bol fourni ou posez votre récipient sur le 
plateau. Fonction utile d'ajout pendant la pesée. Fournie 
avec un plateau de 180mm. Capacité 3kg. Graduation 25g.

Balance universelle Weighstation

Spécification
F181 Plateau 15cm. Capacité 5kg. Graduation 25g. 

Spécification
F183 Plateau 18cm. Capacité 3kg. Graduation 25g. 

Balances de cuisine tout usage blanches et acier inoxydable 
avec récipient grande capacité en acier inoxydable.

Spécification
F172 Plateau de 200mm. Capacité 5kg. Graduation de 20g.
F174 Plateau de 250mm. Capacité 10kg. Graduation de 50g.
F176 Plateau de 250mm. Capacité 20kg. Graduation de 50g.

Balances de cuisine Weighstation

Balances de cuisine très résistantes avec plateau carré en 
acier inoxydable de 240mm.

Spécification
F173 Capacité 10kg. Graduation de 50g.
F175 Capacité 20kg. Graduation de 50g.

Balances à plateau Weighstation

Balance numérique de haute 
précision avec fonction d'ajout 
pendant la pesée et un récipient de 
250 x 210mm. Arrêt automatique. 
Comprend un thermomètre et une 
fonction de minuterie/alarme. 
Capacité 5kg. Graduation 1g.

Balance électronique Weighstation

Spécification
F184 Récipient 250mm. Capacité 5kg. 
Graduation 1g. 

Balance électronique fonctionnant à pile (fournie), avec 
écran tactile, affichage LCD et plateforme de 185(Ø)mm. 
Capacité de 5kg, graduation 1g.

Balance digitale Weighstation

Spécification
GG017 Capacité 5kg. Graduation 1g.

Ultra sensible pour une pesée précise. Plateau amovible de 
170mm. Capacité 0,5kg. Graduation 2g.

Spécification
F182 Plateau 17cm. Capacité 0,5kg. Graduation 2g. 

Balance de précision Weighstation

Corps noir, récipient en acier inoxydable amovible et 
grand cadran facile à lire.

Balance mécanique Weighstation
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Code Description Prix HT
F179 Balance 25kg 39,60€
F180 Balance de 100kg 53,10€

Code Description Eco taxe* Prix HT
DP031 6kg/précision 2g 0,12€ 194,00€
DP032 15kg/précision 2g 0,12€ 214,00€

Code Description Prix HT
F187 Balance de 100kg 154,00€

Code Description Eco taxe* Prix HT
DP033 60kg / précision 20g 0,16€ 234,00€
DP034 120kg / précision 50g 0,16€ 234,00€

Code Description Eco taxe* Prix HT
DP030 15kg/précision 2g 0,15€ 324,00€

Code Description Eco taxe* Prix HT
CD564 30kg 0,17€ 184,00€

*�Eco contribution non  
incluse dans le prix HT
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Balances très résistantes. Parfaites pour peser les 
morceaux de viande ou élément trop grand pour 
être pesé sur une balance classique.

Balances suspendues Weighstation

Portables avec une batterie interne rechargeable bénéficiant d'environ 160 heures 
d'autonomie entre deux charges. Peuvent être alimentées directement par secteur 
(adaptateur fourni). Dimension de la plate-forme 245(L) x 215(P) mm. Ces balances ne sont 
pas homologuées pour la vente au détail d'une activité commerciale mais conviennent 
parfaitement pour une utilisation en cuisine.

•	 Plate-forme en acier inoxydable
•	 Ecran à LED transparent
•	 Possibilité de remettre la mesure de calcul à zéro.

Balances électroniques Salter Brecknell

Spécification
95(H) x 300(L) x 250(P)mm

Portable avec une batterie interne rechargeable bénéficiant d'environ 20 heures 
d'autonomie entre deux charges. Peut être alimentée directement par secteur. Plateforme 
229(L) x 190(P)mm.

•	 Lavable et anti-corrosion
•	 Ecran à LED transparent
•	 Fonctionnement digital simple et avertisseur sonore

Balance lavable  Salter Brecknell

Spécification
110(H) x 285(L) x 235(P)mm.

Balance résistante avec un plateau carré extra large de 
350mm en inox. Capacité 100kg. Graduation 200g.

Balance à plateau extra large Weighstation

Spécification
F187 Plateau carré 350mm. Capacite 100kg. Graduation 200gr.

Balance électronique très résistante avec écran ACL séparé pouvant être fixé au mur. 
Plateau hygiénique en acier inoxydable amovible pour un nettoyage aisé. Etalonnage, 
remise à zéro et arrêt automatiques. Voyant d'indication de batterie faible.

Balance électronique de comptoir Weighstation

Spécification
CD564 Capacité 30kg. Graduation 10g. Câble de 1,4 m. Adaptateur secteur 9 
V fourni. Nécessite 6 piles AA (vendues séparément) pour le fonctionnement 
avec piles. Dimensions du plateau (mm): 315 x 325. Dimensions (mm): 40(H) 
x 310(L) x 300(P). Poids 4,1kg.

Balances élégantes avec fonction d'arrêt automatique. 
Pieds en caoutchouc pour la stabilité. Affichage systèmes 
métrique ou impérial. Fonctionnement sur secteur (câble 
1m fourni) ou à piles (4 x AAA).

•	 Plateau en acier inoxydable brossé
•	 Ecran à LED transparent
•	 Fonctionnement simple 
•	� Fixation murale ou  

support balance

Balances Salter Brecknell

Spécification
Tous les modèles : Dimensions (mm): 
27(H) x 380(L) x 300(P). Longueur du 
câble 1m. Poids : 3.9kg.
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Code Description Description Eco taxe* Prix HT
F201 3kg 0,5 g 0,06€ 72,00€
F178 15kg 5 g 0,08€ 164,00€

Code Description Prix HT
DA362 A levier 294,00€
DA363 A pompe 314,00€

*Eco contribution non  
incluse dans le prix HT

CUISINE / USTENSILES

Balances électroniques à plateau  Weighstation

•	Plateau en acier inoxydable

•	Ecran numérique facile à lire

•	Commandes électroniques

Spécification
F201 Capacité 3kg. Graduation 0,5g. Dimensions (mm): 80(H) x 178(L) x 225(P). Plateau (mm): 180 x 180.
F178 Capacité 15kg. Graduation 5g. Dimensions (mm): 100(H) x 252(L) x 300(P). Plateau (mm): 240 x 240.

Hygiéniques grâce à la face 
avant plane et facile à nettoyer 
et le plateau  amovible. Idéales 
pour la préparation alimentaire. 
Alimentation secteur ou à 
piles**, Ces balances ne sont 
pas homologuées pour la vente 
au détail.

Panneau arrière sur les modèles F177 et F178

Distributeurs en polypropylène grande capacité avec 
pompes en acier inoxydable et vannes anti gouttes 
pour minimiser le gaspillage. Modèle à pompe ou à 
levier au choix.

•	 Distribution de doses de 30ml

Distributeurs de sauce 10L Schneider

1�

2�

1�
2�

3�
4�

3�
4�
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Code Description Prix HT
CG229 25(l)x 200(L)mm 2,55€
CG046 50mm(L) 3,20€

Code Description Prix HT
CY570 25mm 2,55€
CY575 60mm 5,85€

Code Description Prix HT
CR742 25mm 5,00€

Code Description Prix HT
D594 25mm (Ø) 4,00€

Code Description Prix HT
E440 25(l) x 240(L)mm 4,85€
E441 30(l) x 245(L)mm 5,00€
E442 35(l) x 250(L)mm 5,25€
E443 40(l) x 255(L)mm 5,80€
E444 45(l) x 265(L)mm 6,60€
E445 50(l) x 270(L)mm 7,00€

Code Description Prix HT
F242 15mm (Ø) 10,90€

Code Description Prix HT
E401 114 x 76mm 1,25€

Code Description Prix HT
E407 84 x 135mm 7,30€

Code Description Prix HT
E406 150 x 102mm 8,30€

Code Description Prix HT
GT114 110 x 125mm 5,80€

Code Description Prix HT
CC478 Triangle 1,25€

Code Description Prix HT
J218 Rond 7,25€
J217 Droit 7,25€

Code Description Prix HT
GT133 105 x 105mm 1,15€

Code Description Prix HT
GG073 Flexible et ronde 4,85€

PÂTISSERIE / CUISINE
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Manche en bois avec poils lisses de 45mm.

Pinceaux à pâtisserie poils naturels Vogue

Manche en plastique et poils lisses de 
15mm.

Pinceau pâtissier poils naturels Schneider

Manche solide en plastique lavable au 
lave-vaisselle avec poils naturels plats, 
longs de 60 mm. Voir ci-dessous pour les 
dimensions :

Pinceaux à pâtisserie naturels Matfer

Flexible. 114 x 76 mm.

Corne à pâtisserie en plastique Vogue Corne à pâtisserie flexible Vogue

Manche en plastique avec lame rigide.

Corne à pâtisserie rigide Vogue

115 x 80mm. Rigide.

Coupe-pâte Exoglass Matfer

Polypropylène. 4,5 mm, 6,5 mm et 12 mm.

Peigne à décor Matfer

Manche en plastique et poils lisses 
de 15mm.

Pinceaux à pâtisserie poils naturels Schneider

Poils rouges en nylon antiadhésif. 
Résistance à la chaleur jusqu'à 150°C.

Pinceau à pâtisserie poils en nylon Schneider

Lame flexible. 84 x 135 mm. Créez des motifs sur le glaçage ou grattez 
la pâte collante des comptoirs. Chaque côté 
possède une dentelure différente.

Peigne à décor 3 côtés Schneider

Corne à pâte résistante, lavable au lave-
vaisselle. Préhension facile grâce à son 
manche moulé rond. Lame 110mm.

Corne à pâte Deglon

Lame inox flexible et arrondie. Manche en 
plastique.

Corne à pâte Schneider

Poils ronds en silicone de 35mm résistants 
à la chaleur jusqu'à 260°C. Idéal pour 
badigeonner. Compatible lave-vaisselle.

Pinceau en silicone Kitchencraft
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Code Description Prix HT
J102 457mm 5,55€

Code Description Prix HT
J171 305mm 12,40€
J172 356mm 13,40€
J173 407mm 14,40€
J174 457mm 14,90€
J175 508mm 16,40€

Code Description Prix HT
CR813 120mm 12,40€

Code Description Prix HT
CR812 120mm 9,15€

Code Description Prix HT
CF925 Roulette 60mm (Ø) 4,55€

Code Description Prix HT
GL251 500g 7,40€

Code Description Prix HT
GT134 120mm 8,40€

Code Description Prix HT
E557 5 roulettes de 55mm (Ø) 114,00€

Code Description Prix HT
GT138 12/16 parts 5,65€
GT139 14/16 parts 5,75€

Code Description Prix HT
GT137 120mm 8,40€

Code Description Prix HT
GT135 5 roulettes 73,80€
GT136 7 roulettes 90,00€

Code Description Prix HT
GL873 Lot de 6 12,40€

Code Description Prix HT
DL300 Diamètre inférieur 35mm 10,90€

Code Description Prix HT
J424 Lot de 5 14,90€

Code Description Prix HT
CS850 5 roulettes 17,90€

CUISINE / PÂTISSERIE

Rouleau à pâtisserie en bois VogueRouleaux à pâtisserie en polyéthylène Vogue

Coupe-pâte Vogue

Coupe-pâte professionnel en 
acier inoxydable avec manche 
en polypropylène.

Noyaux en céramique conduisant une 
chaleur uniforme jusqu'aux bords pour 
la cuisson à blanc des fonds de tarte. Pot 
de 500g.

Noyaux de cuisson en céramique Kitchencraft

Acier inoxydable. Comprend : 0,62ml - 
1,25ml - 2,5ml - 5ml - 7,5ml et 15ml.

Cuillères à mesure Vogue

Extensible de 50 mm à 510 mm.

Rouleau multicoupe extensible  Matfer

Acier inoxydable. Lavable au lave-vaisselle.

Entonnoir à confiture Kitchencraft

Lame ovale en acier inoxydable, crantée d'un 
côté. Manche ergonomique.

Couteau fendeur tartineur Schneider

Permet de couper et étaler avec 
le côté ou le plat de la lame en 
acier au chrome-molybdène.

Tartineur Schneider

S'utilise pour éviter que les pâtes et les pains ne gonflent ou lèvent aux mauvais endroits. 
Plastique. Lavable au lave-vaisselle.

Rouleau à pointiller Schneider

Diviseurs réversibles en polypropylène 
pour découper vos gâteaux et tartes en 
parts régulières. 265(Ø)mm. Lavable au 
lave-vaisselle.

Diviseurs à gâteaux Schneider

Pour obtenir des losanges parfaitement 
réguliers sur vos tartes en quelques 
secondes. Distance entre les lames 7mm. 
Lavable en lave-vaisselle.

Rouleau à losanges Schneider

Coupe-pâtes en acier inoxydable rapides et 
précis. Roulettes de 55(Ø)mm. Lavable au 
lave-vaisselle.

Rouleaux multicoupes extensibles Schneider

Lot de 5 mesures: 30ml/ 
60ml/ 80ml/ 125ml/ 
250ml.

Mesures Vogue

Obtenez des bandes de pâte homogènes et 
uniformes avec ce coupe-pâte polyvalent 
extensible. Possède 5 roulettes de 55mm de 
diamètre. S'élargit jusqu'à 490mm de large.

Coupe-pâte extensible Vogue
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Code Description Prix HT
C799 100mm (Ø) 6,45€
C800 140mm (Ø) 8,65€
C801 180mm (Ø) 10,90€

Code Description Prix HT
GT106 Maille 0,5mm 13,40€
GT107 Maille 1mm 13,40€

Code Description Prix HT
C787 160mm (Ø) 6,50€
C788 180mm (Ø) 8,70€
C789 200mm (Ø) 9,50€
C790 230mm (Ø) 14,90€
C791 260mm (Ø) 19,90€

Code Description Prix HT
C795 70mm 2,45€
C797 140mm 8,30€
C798 180mm 10,90€

Code Description Prix HT
CS712 125(H) x 70(Ø)mm | 350ml 16,40€

Code Description Prix HT
CS713 128(H) x 68(Ø)mm | 350ml 14,40€
CS714 100(H) x 70(Ø)mm | 300ml 14,40€

Code Description Prix HT
J939 Grains fins 2mm 4,55€
J935 Grains grossiers 4mm 4,55€

Code Description Prix HT
J134 90(H) x 70(Ø)mm 6,75€

PÂTISSERIE / CUISINE
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Entonnoir à confiture Kitchencraft

Passoires tamis résistantes en acier étamé, 
maille double, manche plat en bois.

Passoires tamis  Vogue

En acier inoxydable avec manche. Lavables 
au lave-vaisselle.

Passoires Vogue

Récipient en acier inoxydable 
275 ml avec couvercle en maille 
métallique pour saupoudrer de 
farine, sucre glace, poudre de 
cacao et d'épices en poudre.

Saupoudreuse Vogue

Maille en acier inoxydable. Cadre en 
polypropylène.

Passoires

Acier inoxydable. 
Capacité 280ml.

Saupoudreuses grains fins et grossiers Vogue

Corps en acier inoxydable avec 
tamis à maille fine pour éviter les 
morceaux.

Saupoudreuse à tamis Schneider

Acier inoxydable. 
Perforations fines 
pour le modèle 350ml 
et grossières pour le 
modèle 300ml.

Saupoudreuses Schneider

Tamis blanc à maille fine en nylon. Facile à nettoyer et compatible lave-vaisselle. 
90(H) x 300(Ø)mm.

Tamis en polypropylène Schneider
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Code Description Prix HT
L977 Standard 21,40€
L792 Avec manche 32,40€
K980 Recharge de butane 220g 4,20€

Code Description Prix HT
CB162 Siphon 500ml 44,10€
GG485 Siphon 1L 48,60€
CB439 Boîte de 10 cartouches 6,30€
CB163 Boîte de 50 cartouches 28,40€

Code Description Prix HT
L793 Mini 20ml 24,40€
L799 Pro 28ml 40,50€
T271 Combustible 125g 3,55€

Code Description Prix HT
S659 Lot de 100 cartouches 54,90€
S643 Lot de 200 cartouches 97,20€
S644 Lot de 300 cartouches 144,00€

CUISINE / PÂTISSERIE

Spécification
L793 Dimensions (mm): 143(H) x 46(Ø).
L799 Dimensions (mm): 155(H) x 140(L) x 45(P).

Puissants chalumeaux à allumage automatique et socle amovible.  Se rechargent à gaz.  Le 
chalumeau Pro fournit une flamme extra large très puissante pour une finition rapide et 
parfaite. Combustible vendu séparément.  Recharge non livrable en Corse et dans les îles.

Chalumeaux de cuisine Vogue

Spécification
CB162 Dimensions (mm): 253(H) x 80(L) x 115(P). Poids 570g.
GG485 Dimensions (mm): 335(H)x 110(L)x 94(P). Poids: 1kg.

Siphons à chantilly Vogue

Siphons à chantilly avec trois embouts pour créer de nombreuses décorations avec des 
crèmes ou sauces. Bouteille en métal et tête pour la durabilité. Recharges non livrables en 
Corse et dans les îles.

Puissantes, simples à installer, les têtes de chalumeau sont dotées d'un allumage 
automatique. Peuvent être utilisées dans tous les angles. Fonctionne avec une recharge de 
butane de 224 ml (vendue séparément).  Recharge non livrable en Corse et dans les îles.

Têtes de chalumeau Quick Fit Vogue

Boîtes de cartouches

Recharges pour siphons à chantilly Vogue.

1�
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Code Description Qté Prix HT
CS803 Bleue | 460mm 100 18,90€

Code Description Prix HT
GT126 Taille 1 | 280mm 3,45€
GT127 Taille 2 | 340mm 3,65€
GT128 Taille 3 | 400mm 3,75€
GT129 Taille 4 | 460mm 4,30€
GT130 Taille 5 | 500mm 4,45€
GT131 Taille 6 | 600mm 5,70€
GT132 Taille 7 | 700mm 7,45€

Code Description Prix HT
CW310 Taille 1| 280mm 3,65€
CW311 Taille 2| 340mm 4,45€
CW312 Taille 3| 400mm 5,65€
CW313 Taille 4| 460mm 6,20€
CW314 Taille 5| 500mm 7,50€

Code Description Qté Prix HT
GT123 Vert | 470mm 100 18,90€
GT124 Bleu | 470mm 100 24,40€
GT125 Blanc | 470mm 100 29,90€

Code Description Prix HT
GT115 6mm 2,45€
GT116 10mm 2,45€
GT117 12mm 2,45€
GT118 16mm 2,45€

Code Description Prix HT
GT119 7mm 2,45€
GT120 9mm 2,45€
GT121 13mm 2,45€
GT122 18mm 2,45€

Code Description Prix HT
E133 4 poches + 8 douilles 10,90€

Code Description Prix HT
CY970 Magnolia 2,45€
CY971 Tulipe fleur fermée 2,45€
CY973 Tulipe fleur ouverte 2,45€
CY972 Rose 2,45€
CY974 Jonquille 2,45€
CY975 Fleurs 2,45€

Code Description Prix HT
CP107 Boîte de 26 16,90€
CP106 Boîte de 52 32,40€

PÂTISSERIE / CUISINE
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4 poches de 160 mm et 8 douilles pour un glaçage 
ultra précis.

Kit de décoration de gâteau

Poches pâtissières 
en coton avec 
bande de soudure 
résistante. Revêtement 
imperméable. 
Réutilisables.

Poches à douilles en coton Schneider

Réutilisables et lavables, 
avec soudures latérales 
résistantes.

Poches à douille extra souples en nylon  Schneider

Poches à douilles jetables Schneider

Intérieur lisse pour un écoulement 
rapide et fluide et extérieur 
antidérapant. Idéal pour les 
préparations telles que la chantilly. 
Polyéthylène résistant.

Créez vos décors avec ces douilles unies ou en étoile en acier inoxydable. Adaptables sur tous 
types de poches. Compatible lave-vaisselle. Hauteur d'environ 50mm.

Douilles en acier inoxydable Schneider

EtoileLisse 

Embellissez vos gâteaux 
rapidement et facilement 
avec des décorations florales 
originales.

Douilles fleurs Schneider

Douilles pâtissières 
assorties en acier 
inoxydable, faciles à 
nettoyer, idéales pour les 
professionnels comme pour 
les particuliers.

Douilles assorties Vogue

Trois couches de polyéthylène 
et des coutures haute résistance 
les rendent solides et durables. 
L'extérieur antidérapant et 
l'intérieur soyeux facilitent la 
décoration des pâtisseries.

Poches à douille jetables antidérapantes Vogue
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Code Description Prix HT
DN905 Mini 800ml 47,70€

Code Description Prix HT
GG759 1,3L 37,80€

Code Description Prix HT
E891 70(Ø) x 35(H)mm 2,55€
CC056 70(Ø) x 60(H)mm 2,90€
CC057 90(Ø) x 35(H)mm 3,20€
CC058 90(Ø) x 60(H)mm 3,75€

Code Description Prix HT
DN906 1.5L 124,00€

Code Description Prix HT
E060 Rond. 62mm (Ø) 21,90€
E062 Rectangulaire. 81 x 41mm 8,15€
E063 Carré. 56 x 56mm 29,90€
E061 Ovale. 75 x 45mm 33,30€

Code Description Prix HT
CF164 60 x 35(H)mm 3,75€
CF165 60 x 60(H)mm 4,55€
CF166 80 x 35(H)mm 4,75€
CF167 80 x 60(H)mm 5,40€

Code Description Prix HT
GM387 20(H) x 200(L) x 200(P)mm 15,40€

Code Description Prix HT
GM376 200(Ø) x 45(H)mm 10,40€
GM374 240(Ø) x 60(H)mm 19,90€

Code Description Prix HT
E890 120(Ø)mm 11,40€
E886 140(Ø)mm 11,40€
E887 200(Ø)mm 14,90€

CUISINE / PÂTISSERIE

Cercles à mousse en acier inoxydable. Vendus à l'unité.

Acier inoxydable. 30mm de profondeur.

Mini moules Vogue

Cercles à mousse Vogue

Acier inoxydable.

Acier inoxydable.

Cercles à mousse carrés Vogue

Entonnoir à piston professionnel 
en acier inoxydable pour servir 
de petites quantités de sauce 
ou de crème. Fourni avec un 
support anti-dérapant et une 
buse de 7mm(dia). Passe au 
lave-vaisselle. 

Mini-entonnoir à piston automatique De Buyer

Pratique, l'entonnoir à piston 
est simple d’utilisation : dosage 
et contrôle du débit à l’aide du 
pouce. Débit également régulé 
par 3 douilles (dont 1 intégrée à 
l’entonnoir) de 3 diamètres (ø 4, 
6 et 8 mm). Passe entièrement au 
lave-vaisselle. 

Entonnoir à piston en acier inoxydable De Buyer

Grâce à la forme du cercle, les tartes arborent un 
design très moderne et original. 

Cercle à tarte De BuyerCercles à mousse De Buyer

Acier inoxydable. 60mm(H).

Cercles à mousse Matfer

Entonnoir à piston en acier 
inoxydable pour une distribution 
précise de sauce ou de crème. Livré 
avec support. Lavable au lave-
vaisselle. Buse de 7,5mm.

Entonnoir à piston en acier inoxydable Vogue

Spécification
GG759 Dimensions (mm) : 270(H)
x 260(Ø).
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Code Description Qté Prix HT
E019 Cannelé 11 8,40€

Code Description Qté Prix HT
E013 Lisse 11 8,40€

Code Description Qté Prix HT
E025 Coeur 6 8,40€

Code Description Qté Prix HT
E002 102mm 12 8,40€

Code Description Qté Prix HT
E017 Carré 6 8,40€

Code Description Prix HT
E043 30 - 100(Ø)mm 49,50€

Code Description Prix HT
CW341 Rond | Lot de 16 84,60€

Code Description Prix HT
CW343 Alphabet | Lot de 26 58,50€

Code Description Qté Prix HT
GT143 Etoile 7 37,80€

Code Description Qté Prix HT
GT142 Carré 9 37,80€

Code Description Qté Prix HT
GT140 Cannelés 9 37,80€
GT141 Lisses 9 37,80€

Code Description Prix HT
CW344 Sapin | Lot de 3 14,40€

Code Description Prix HT
CW345 Flocon | Lot de 5 16,90€

Code Description Prix HT
CW342 Chiffres | Lot de 11 47,70€

PÂTISSERIE / CUISINE
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Carré lisse Vogue Coeur Vogue

Lot de 11. Acier doux étamé. Dimensions de 
20 à 56mm (Ø).

Rond cannelé Vogue

Lot de 11. Acier doux étamé. Dimensions de 
20 à 86mm (Ø).

Rond lisse Vogue Découpoirs formes variées Vogue

Lot de 12. Acier doux étamé.

Découpoirs ronds unis Exoglass Matfer

Boîte de 7 découpoirs en nylon à bord lisse. De 30 à 130mm 
de large.

Découpoirs étoile Schneider

Boîte de 9 découpoirs en nylon. De 19 à 95(L)mm.

Découpoirs carrés cannelés Schneider

Boîte de 9 découpoirs en nylon. De 20 à 100(Ø)mm.

Découpoirs ronds cannelés ou lisses Schneider

Lot de 3 découpoirs sapin de noël SchneiderLot de 5 découpoirs flocon de neige SchneiderBoîte de découpoirs chiffres Schneider

Lot de 16 découpoirs lisses ronds SchneiderBoîte de découpoirs lettres alphabet Schneider

Acier doux étamé. Dimensions de 
36 x 36mm à 70 x 70mm.

Acier doux étamé. Dimensions de 40(l) x 
45(L) à 82(l) x 85(L)mm.
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Code Description Prix HT
CP745 58(H) x 80(L) x 500(P)mm 64,80€

Code Description Prix HT
CR918 50(H) x 70(L)mm 45,90€
CR919 63(H) x 80(L)mm 55,80€

Code Description Prix HT
GT144 120(L) x 30(Ø)mm 3,10€

Code Description Prix HT
E145 280mm (Ø) 18,90€

Code Description Prix HT
GD020 40(H) x 80(L) x 61(P)mm 3,20€

Code Description Prix HT
E638 120mm 5,95€

Code Description Qté Prix HT
GC980 20(H) x 86(Ø)mm 3 8,30€

Code Description Prix HT
CR927 70(H) x 220(Ø)mm 12,40€
CR928 80(H) x 240(Ø)mm 13,90€

Code Description Qté Prix HT
GC981 65(Ø) x 60(P)mm 3 7,75€

Code Description Qté Prix HT
CD124 90(Ø) x 40(P)mm 2 15,40€

Code Description Prix HT
GD028 200ml | 45(H) x 97(Ø)mm 3,45€

Code Description Prix HT
W709 60mm (Ø) 7,95€
W713 80mm (Ø) 9,15€

Code Description Prix HT
K519 52(H) x 51(Ø)mm 4,20€

Code Description Prix HT
E048 105ml | 70(Ø)mm 2,35€
E047 180ml | 85(Ø)mm 2,55€
E046 335ml | 110(Ø)mm 2,65€

Code Description Qté Prix HT
K513 32(H) x 55(Ø)mm 6 6,40€
K514 39(H) x 67(Ø)mm | 90ml 6 7,75€

Code Description Prix HT
K517 50(H) x 58(Ø)mm 2,10€
K516 60(H) x 65(Ø)mm 2,45€

CUISINE / PÂTISSERIE

Ramequin en acier-carbone. Vendu à l'unité.

Ramequin ovale antiadhésif Vogue

Acier inoxydable. Vendu à l'unité.

Moule à brioche antiadhésif Matfer

Acier carbone.

Moule à savarin antiadhésif Vogue

Moule demi-sphère Matfer

Acier inoxydable. Vendue à l'unité.Aluminium. Vendue à l'unité.

Dariole Vogue

Aluminium. Lot de 6.

Dariole alu Vogue

Aluminium. Vendue à l'unité.

Dariole alu Vogue

Dariole antiadhésive Vogue

Exopan. Idéal pour les quiches et flans.

Ramequin antiadhésif Matfer

Dariole inox Vogue

Ramequin Pyrex

Idéal pour servir du four à la table. 
Compatible four, micro-ondes et lave-
vaisselle.

Moule à savarin aluminium Schneider

Forme demi-ronde, étanche, en acier 
inoxydable. Parfaite pour le moulage des 
desserts.

Gouttière à bûche Matfer

Forme demi-ronde, étanche, en acier 
inoxydable. Parfaite pour le moulage des 
desserts.

Gouttière à bûche Schneider

Acier inoxydable.

Acier inoxydable.

Cornet à crème Schneider

23 mm de profondeur avec fond fixe.

Tourtière unie antiadhésive Matfer

Acier inoxydable.
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Code Description Qté Prix HT
CP740 20(H) x 75(L)mm 4 29,90€

Code Description Prix HT
CP741 75(H) x 107(L)mm 29,90€

Code Description Prix HT
GC988 100(Ø) x 31(P)mm 3,75€
GC989 250(Ø) x 55(P)mm 7,75€

Code Description Qté Prix HT
CW990 20(H) x 80(Ø)mm 3 5,00€
CW991 20(H) x 100(Ø)mm 3 6,15€
CW992 25(H) x 120(Ø)mm 3 7,30€

Code Description Qté Prix HT
E196 80(Ø) x 18(P)mm 12 38,70€
E195 100(Ø) x 21(P)mm 12 44,10€

Code Description Prix HT
E706 25(H) x 250(Ø)mm 15,90€

Code Description Qté Prix HT
E198 100(Ø) x 20(P)mm 12 48,60€

Code Description Prix HT
DB569 35(H) x 300(Ø)mm 9,00€

Code Description Prix HT
E645 160mm (Ø) 5,85€
E646 200mm (Ø) 6,10€
E647 240mm (Ø) 6,85€
DN962 280mm (Ø) 7,95€

Code Description Prix HT
E693 200mm (Ø) 6,85€
E692 250mm (Ø) 9,00€

Code Description Prix HT
CY106 60(H) x 90(L) x 90(P)mm 7,30€
CY107 80(H) x 100(L) x 250(P)mm 9,00€
CY108 80(H) x 110(L) x 300(P)mm 12,40€

Code Description Prix HT
GD075 63(H) x 180(L) x 86(P)mm 7,75€
GD003 78(H) x 250(L) x 100(P)mm 10,90€
GD004 80(H) x 300(L) x 112(P)mm 11,90€

Code Description Prix HT
E340 230 x 230mm 9,40€

Code Description Prix HT
E339 35(H)x 230(Ø)mm 8,85€

Code Description Prix HT
GD005 60(H) x 255(L) x 125(P)mm 6,65€

PÂTISSERIE / CUISINE
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20 mm de profondeur. Acier inoxydable.

Cercles à tarte ordinaires Matfer

25 mm de profondeur.

Cercles à tarte ordinaires

Réalisez facilement des fonds de tarte 
carrés aux contours nets, sans surplus 
de pâte dans les coins. 
Acier inoxydable. 
Lot de 4.

Carrés à tarte Matfer

Découpoir robuste avec ceinture 
de renfort pour des fonds de tarte 
aux contours nets et précis.

Découpoir carré Matfer

Moules à quiche cannelés profonds Vogue

Moules antiadhésifs. Fond amovible.

Cannelé.

Moule à tarte avec rigole Matfer

Antiadhésifs, bord roulé.

Moules à tartelette Matfer

Moules à pain/cake Vogue

Hauteur 45mm.

Moule à gâteau carré antiadhésif AvantiMoule à gâteau antiadhésif Avanti

Moule rond.

Moule à pain/cake Vogue

Antiadhésif à bord lisse.

Moule à tartelette Matfer

Acier carbone antiadhésif. Acier carbone antiadhésif.

Fond fixe.

Acier carbone avec un revêtement 
antiadhésif multicouche durable.

Moule à tarte antiadhésif Vogue

Moules à pain antiadhésifs Vogue

Mini moules à tarte cannelés Vogue
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1�

2�

1�

2�
Code Description Prix HT
E845 200mm(Ø) 4,55€
E846 220mm(Ø) 5,95€
E847 240mm(Ø) 6,75€
E848 260mm(Ø) 8,85€
E849 280mm(Ø) 18,90€

Code Description Prix HT
GD017 214mm(Ø) 9,15€
GD018 238mm(Ø) 10,40€
GD019 257mm(Ø) 11,40€

Code Description Prix HT
GC994 133(Ø) x 33mm(P) 3,75€
GC995 165(Ø) x 40mm(P) 4,75€
GC996 200(Ø) x 47mm(P) 5,40€

Code Description Prix HT
CW321 GN 1/1| 325 x 530mm 26,40€
CW322 Format pâtissier | 600 x 400mm 38,70€

Code Description Prix HT
DB566 35(H) x 200(Ø)mm 6,15€
DB567 35(H) x 250(Ø)mm 9,00€
DB568 35(H) x 300(Ø)mm 11,90€

Code Description Prix HT
GD012 4 ronds creux 5,40€

Code Description Prix HT
E714 6 moules 9,50€

Code Description Prix HT
E715 12 moules 7,50€

Code Description Prix HT
GD013 12 mini-muffins 7,75€

Code Description Prix HT
GD011 12 muffins 13,40€

Code Description Prix HT
E334 12 moules | 50mm (Ø) 15,40€
E333 12 moules | 74mm (Ø) 18,90€

Code Description Prix HT
K339 Format pâtissier | 11(H) x 600(L) x 400(P)mm 40,50€

Code Description Prix HT
CY116 30(H) x 80(L) x 200(P)mm 11,40€
CY117 30(H) x 102(L) x 356(P)mm 11,90€

Code Description Prix HT
GD015 15(H) x 430(L) x 280(P)mm 6,90€

CUISINE / PÂTISSERIE

Moules à gâteau à fond amovible Vogue

Obtenez des résultats de cuisson conformes à vos attentes 
grâce à ces moules en fer blanc. Démoulage facile et finition 
impeccable.

Moules ronds

Antiadhésifs

Fer blanc

Moules à manqué profonds antiadhésifs en acier carbone.

Moules à manqué profonds Vogue

Acier carbone antiadhésif. Dimensions (mm): plaque: 235(L) 
x 235(P), moules: 23(H) x 104(Ø).

Plaque antiadhésive ronds creux Vogue Plaque profonde 6 muffins  Vogue

Inox. Dimensions (mm): plaque 270(L) x 185(P), 
moules: 30(H) x 70(Ø).

Etain. Plaque (mm): 355(L) x  270(P). Moules (mm): 20(H) x 
65(Ø).

Plaque 12 petits pains Vogue

Acier carbone. Dimensions (mm) : plaque 315(L) x 
240(P), moules 15(H) x 65(Ø).

Plaque antiadhésive mini-muffins Vogue

Moules à muffins en acier carbone. 
Profondeur 30mm.

Plaque antiadhésive à muffins Vogue Plaques antiadhésives 12 muffins Avanti

Deux tailles disponibles. Acier carbone. E334: plaque 310(L) 
x 210(P)mm, moules: 20(H) x 50(Ø). E333: plaque 405(L) x 
282(P), moules: 30(H) x 74(Ø).

Plaque à pâtisserie antiadhésive avec bord incliné. 11(H)mm.

Plaque à pâtisserie antiadhésive Vogue

Plaques de cuisson en aluminium avec 
revêtement silicone et perforations de 3mm. 
Facile à nettoyer et durable. 

Fond amovible pour faciliter le démoulage. 
Revêtement antiadhésif.

Moules à tarte rectangulaires De BuyerPlaque à pâtisserie non-adhésive Vogue

Plaques de cuisson revêtement silicone Schneider

Moules à tarte antiadhésifs Vogue

Plaque en acier carbone; culotage nécessaire pour obtenir 
un revêtement antiadhésif optimal.
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Code Description Prix HT
DA520 Plaque 6 muffins 3,65€

Code Description Prix HT
DA522 Plaque 12 cupcakes 4,00€

Code Description Prix HT
DA532 Moule carré 5,85€

Code Description Prix HT
DA533 Moule à tarte 4,75€

Code Description Prix HT
DA525 Moule à cake 3,45€

Code Description Prix HT
S373 GN 1/1 - 530 x 325mm 17,40€

Code Description Prix HT
DW283 GN 1/1 | 325 x 530mm 39,60€
DW286 Format pâtissier | 600 x 400mm 62,10€

Code Description Prix HT
CY118 30(H) x 180(L) x 180(P)mm 10,90€
CY119 30(H) x 230(L) 230(P)mm 16,90€

Code Description Prix HT
GT145 GN 1/1 | 10(H) x 325(L) x 530(P)mm 14,40€

Code Description Prix HT
DW284 GN 1/1 | 325 x 530mm 39,60€
DW285 Format pâtissier | 600 x 400mm 60,30€

Code Description Prix HT
DW287 GN 1/1 | Profondeur 20mm 52,20€
DW288 GN 1/1 | Profondeur 40mm 58,50€
DW289 GN 1/1 | Profondeur 60mm 63,00€

PÂTISSERIE / CUISINE
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Moules en silicone

La gamme de moules en silicone Vogue facilite 
le démoulage grâce à sa flexibilité et permet 
d'obtenir des gâteaux parfaits. Le silicone 
est résistant à la chaleur jusqu'à 260°C mais 
refroidit rapidement en dehors du four. Résiste 
aux taches et au lave-vaisselle.

Plaque 37(H) x 161(L) x 241(P)mm, moules 61(Ø)mm.

Plaque 6 muffins Vogue

Plaque 20(H) x 295(L) x 206(P)mm. Moules de 49(Ø)mm.

Plaque 12 cupcakes Vogue

245(L) x 245(P)mm.

Moule carré Vogue

30(H) x 250(Ø)mm.

Moule à tarte Vogue

58(H) x 137(L) x 250(P)mm, int : 112(L) x 204(P)mm.

Moule à cake Vogue

Plaque aluminium GN épaisseur 1,6mm, conduction 
homogène de la chaleur. Bord incliné. Hauteur 26mm.

Plaque de cuisson antiadhésive Vogue

Plaque aluminium avec perforations favorisant la 
circulation de l'air chaud.

Plaque à pâtisserie non-adhésive Vogue

Plaques antiadhésives avec revêtement Tyneck. Minces, 
légères et bénéficiant d'une répartition uniforme de la 
chaleur pour des résultats parfaits.

Plaques de cuisson antiadhésives Schneider

Fond amovible pour faciliter le démoulage. Revêtement 
antiadhésif.

Moules à tarte carrés De Buyer

Plaques perforées avec revêtement antiadhésif Tyneck. 
Minces, légères et bénéficiant d'une répartition uniforme 
de la chaleur pour des résultats parfaits.

Plaques de cuisson perforées antiadhésives Schneider

Plaques émaillés durables, répartition uniforme 
de la chaleur pour des résultats de cuisson 
parfaits à chaque fois.

Plaques de cuisson émaillées Schneider
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Code Prix HT
N934 9,50€

Code Prix HT
N936 9,50€

Code Prix HT
N935 9,50€

Code Prix HT
N933 9,50€

Code Prix HT
N942 9,50€

Code Prix HT
N939 9,50€

Code Prix HT
N940 9,50€

Code Prix HT
N941 9,50€

Code Prix HT
N945 9,50€

Code Prix HT
N951 9,50€

Code Prix HT
N943 9,50€

Code Prix HT
CB167 9,50€

CUISINE / PÂTISSERIE

Moules souples antiadhésifs pour pâtisseries et restaurants. Ces moules souples 100% silicone 
alimentaire vous offrent une excellente solution de remplacement aux plaques métalliques et 
vous permettent de démouler facilement vos gâteaux. Compatibles lave-vaisselle, adaptés à 
une utilisation du four au congélateur (-40°C à +280°C) et sont agréés HACCP.  

Moules à pâtisserie Formaflex antiadhésifs

28(H) x 50(Ø)mm. 43ml. Plaque GN 1/3.

Flexibles ! Rien ne colle 
- Démoulez et le tour est 
joué !

11 mini-muffins 

23(H)x 50(Ø)mm. Plaque GN 1/3.

15 demi-sphères 

20(H) x 40(Ø)mm. Plaque GN 1/3.

15 petits-fours 

22(H) x 36(L) x 36(l)mm. 13,6ml. 
Plaque GN 1/3.

15(H) x 50(Ø)mm. Plaque GN 1/3.

15 tartelettes 

20(H) x 53(L) x 33(l)mm.

16 ovales

42(L) x 30(l)mm. Plaque GN 1/3.

20 mini-madeleines 

16(H) x 34(Ø)mm. Plaque GN 1/3.

24 pomponettes 

40(H) x 70(Ø)mm. 146ml. Plaque GN 1/3.

6 muffins 

40(H) x 71(L) x 71(l)mm. Plaque GN 1/3. 35(H) x 65(L) x 60(l)mm. Plaque GN 1/3.

8 cœurs 

30(H) x 80(L) x 30(l)mm. 62ml. 
Plaque GN 1/3.

15 pyramides 

6 pyramides 

9 gâteaux 
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1�
2�

1�

2�

Code Prix HT
CC069 86,40€

Code Prix HT
CF160 86,40€

Code Prix HT
CF161 86,40€

Code Description Prix HT
CW293 Bord plat | 115mm (L) 7,95€
CW294 Bord arrondi | 120mm (L) 8,15€

Code Description Prix HT
CT169 Ensemble de 10 pièces 61,20€

Code Description Prix HT
CT189 2L 11,40€

Code Description Prix HT
CT170 Boîte à chocolats 15,90€

PÂTISSERIE / CUISINE
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40(H) x 75(Ø)mm.

24 muffins Pavoflex

45ml. 28(H) x 50(Ø)mm.           

54 mini-muffins Pavoflex

35ml. Plaque 18(H) x 78(L) x 45(P)mm.

44 madeleines Pavoflex

Moules antiadhésifs souples, idéaux pour les pâtisseries et les restaurants. 100 % silicone alimentaire platine, ces moules flexibles se substituent parfaitement aux plateaux et 
aux moules métalliques et permettent de démouler la pâtisserie sans aucun problème. Lavables au lave-vaisselle, ils peuvent passer du four au congélateur (-40ºC à +280ºC) 

et sont certifiés HACCP. Conservent leur forme, même après des lavages fréquents. Taille de plaque de pâtisserie (600 x 400 mm) pour une utilisation pratique dans les 
boulangeries et les pâtisseries.

Moules en silicone Pavoflex.

Boîte de rangement robuste et empilable en polystyrène 
transparent pour présenter vos chocolats. Equipée d'un 
clip de fermeture étanche pour la fraîcheur. Idéale pour le 
transport et le stockage.

Boîte de rangement pour chocolats Schneider

Broches à tremper en acier inoxydable fournies dans une 
mallette de transport en ABS durable. Contient : broches 
rondes de 14mm, 16mm, 18mm 20mm; 1x poire, spirale, ovale, 
fourchettes 2, 3 et 4 dents.

Ensemble de broches à tremper Schneider

Récipient en polypropylène pouvant être utilisé au micro-
ondes. Avec graduations et becs verseurs latéraux. Facile 
à nettoyer.

Bol mesure micro ondable Schneider

Spécification
CT170 Dimensions (mm): 73(H) x 225(L) x 335(P).

Pour râper chocolat, noix et plus encore, ces ustensiles sont faciles à utiliser. Avec manche rond pour une utilisation 
confortable. Modèles à bord plat ou arrondi disponibles.

•	 Manche rond
•	 Epaisseur 0,8mm
•	 Bord plat ou bord arrondi

Raclettes à copeaux Schneider
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Code Description Qté Prix HT
DN928 Dimensions GN 1/1 530 x 325mm 500 31,50€
DN927 Format pâtissier | 600 x 400mm 500 39,60€

Code Description Prix HT
CE172 500mm x 1m 16,90€

Code Description Prix HT
K560 330mm x 10m 11,40€

Code Description Prix HT
CE174 330mm x 2m(L) 9,50€

Code Description Prix HT
J810 432 x 254mm 11,90€
J811 635 x 406mm 19,90€

Code Description Prix HT
GT042 500ml 7,45€

Code Description Prix HT
DN929 GN 1/1 : 530 x 325mm 21,90€
DN940 Pâtissier 600 x 400mm 32,40€

Code Description Prix HT
CF349 Papier sulfurisé | 290mm (l) x 50m (L) 7,05€
DM177 Papier sulfurisé | 440mm (l) x 50m (L) 8,35€

Code Description Prix HT
E842 GN 1/1 - 530 x 325mm 15,40€
E687 Format pâtissier - 600 x 400mm 20,40€

Code Description Qté Prix HT
CS774 150(L)mm 6 7,45€
CS775 180(L)mm 6 10,90€
CS776 300(L)mm 4 22,40€

Code Description Prix HT
J840 25(H) x 240 x 310mm 4,85€
J841 25(H) x 250 x 350mm 5,85€
J842 25(H) x 300 x 410mm 6,80€
J843 25(H) x 350 x 460mm 9,70€

Code Description Prix HT
J823 25(H) x 240 x 310mm 4,10€
J824 25(H) x 250 x 350mm 4,65€
J825 25(H) x 300 x 410mm 5,85€
J826 25(H) x 350 x 460mm 6,50€
J827 50(H) x 250 x 350mm 6,50€

CUISINE / PÂTISSERIE

Toile de cuisson anti-adhérente EXOPAT Matfer

Tricot de verre imprégné de silicone, idéal pour la cuisson 
des pâtisseries et viennoiseries. Aucun graissage nécessaire. 
Résistant à la chaleur de -40° à +300°. Nettoyage facile à 
l'éponge.

Papier sulfurisé Vogue

Spécification
CF349 Dimensions boîte (mm): 82(H) x 342(L) x 83(P).
DM177 Dimensions boîte (mm): 82(H) x 482(L) x 83(P).

Papier sulfurisé de haute qualité avec revêtement 
antiadhésif siliconé des deux côtés et résistant à la chaleur 
jusqu'à 230°C. Convient pour la congélation domestique. 

Tapis de cuisson Vogue

Tapis de cuisson en silicone antiadhésifs révolutionnaires pour préserver 
les pâtisseries délicates. Résistent au four jusqu'à 250°C. Faciles à nettoyer.

Papier kraft brun non blanchi, siliconé 2 faces, anti-
adhérent et utilisable jusqu'à 7 à 8 fois selon les conditions 
de cuisson. Convient pour toutes les pâtisseries.

Papier cuisson ECOPAP Matfer Protection four haute température

Protection de four revêtue de teflon, anti-adhésive, lavable 
et réutilisable. Après utilisation, essuyer avec une éponge et 
laver à l'eau savonneuse, ou au lave-vaisselle. Compatible 
congélateur et four jusqu'à 260°C.

Tapis de cuisson 

Tapis tissé avec revêtement PTFE pour une surface 
antiadhésive ne nécessitant ni graisses, ni huiles. S'utilise 
pour cuire, griller, rôtir, frire et au micro-ondes. Résiste à 
une température maximum de 260°C. Facile à nettoyer.

Revêtement de cuisson 

Protection pour grilles et plaques de four réutilisable, 
anti-adhésive et lavable.  Retirez du four et lavez-la à l'eau 
savonneuse ou passez la au lave-vaisselle.   Résiste à la 
congélation et au températures jusqu'à 260°C.

La conception de treillis métallique permet à l'air de 
circuler.

Grille de refroidissement Vogue

Formulé à partir 
d'ingrédients naturels, ne 
transmettant aucun goût au 
produit final. Pour moules, 
batteries de cuisine, grilles 
et plats. Attention, produit 
inflammable.

Spray démoulant Schneider

Pour fermer hermétiquement des sachets ou poches 
pâtissières garnies en attente d'utilisation. Livrées 
avec un couteau pour faciliter l'ouverture.

Pinces de fermeture pour poches Schneider

Plateaux pour aliments disponibles en polystyrène 
alimentaire mat ou en ABS ultra résistant pour résister 
aux chocs, finition brillante. Conçus pour le contact 
alimentaire

Plateaux alimentaires

Polystyrène mat

ABS ultra résistant
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Code Description Prix HT
GD028 200ml | 45(H) x 97(Ø)mm 3,45€

Code Description Prix HT
P579 35(H) x 270(Ø) 17,40€

Code Description Prix HT
P588 95(H) x 245(L) x 195(l) mm 18,40€
P589 110(H) x 280(L) x 230(l) mm 22,40€
P590 110(H) x 315(L) x 270(l) mm 26,90€

Code Description Prix HT
P591 150 x 390 x 110mm 36,00€

Code Description Prix HT
P582 144 (Ø) x 80mm 6,10€
P583 170 (Ø) x 95mm 7,95€
P584 210 (Ø) x 110mm 12,40€
P585 240 (Ø) x 125mm 17,40€

Code Description Prix HT
GD029 210 x 210mm 12,40€

Code Description Prix HT
GD030 350 x 230mm 13,90€
GD031 400 x 270mm 15,40€

Code Description Prix HT
GD032 310 x 210mm 13,90€

Code Description Prix HT
K442 20(H) x 222(L) x 324(P)mm 7,30€
K443 20(H) x 370(L) x 265(P)mm 11,90€
K444 20(H) x 420(L) x 305(P)mm 14,90€
K445 20(H) x 470(L) x 355(P)mm 19,90€
K446 20(H) x 520(L) x 420(P)mm 23,40€

Code Description Prix HT
K432 40(H) x 320(L) x 215(P)mm 10,40€
K433 40(H) x 370(L) x 265(P)mm 16,90€
K434 40(H) x 420(L) x 305(P)mm 19,90€
K435 40(H) x 470(L) x 355(P)mm 23,40€
K436 40(H) x 520(L) x 420(P)mm 26,90€
K437 40(H) x 610(L) x 455(P)mm 32,40€

Code Description Prix HT
K422 50(H) x 320(L) x 215(P)mm 10,40€
K423 70(H) x 370(L) x 260(P)mm 16,90€
K424 70(H) x 420(L) x 305(P)mm 19,90€
K425 70(H) x 470(L) x 355(P)mm 26,90€
K426 70(H) x 520(L) x 420(P)mm 30,60€
K427 70(H) x 610(L) x 455(P)mm 36,90€

Code Description Prix HT
K412 420 x 305 x 100mm 24,40€
K413 470 x 355 x 100mm 26,90€
K414 520 x 420 x 100mm 30,60€
K416 610 x 455 x 100mm 36,90€

BATTERIE ET PLATERIE DE CUISINE / CUISINE
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En aluminium avec poignées incorporées. Plats aluminium hauteur 100mm avec poignées intégrées.

Ces articles en verre résistant aux chocs thermiques peuvent passer directement du four à la table ou servir à conserver les plats.  
Peuvent passer au micro-onde, au four, au lave-vaisselle.

Plat à quiche Pyrex Cocottes rondes Pyrex

Articles de cuisson Vogue

Plaques alu 20mm 

Plats à rôtir 

Plaques alu 40mm

Plats à rôtir profonds

Articles de cuisson Pyrex

Ramequin Pyrex

Profondeur 35mm. 390 x 110 x 150.

Cocotte ovale Pyrex

Saladiers en verre Pyrex Plat carré Pyrex Plats rectangulaires Pyrex Plat ovale Pyrex
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Code Description Prix HT
K090 20mm (H) 43,20€
K091 55mm (H) 52,20€

Code Description Prix HT
M929 Grille GN 1/1 - 530 x 325mm 10,90€
CC189 GN 2/1 | 650 x 530mm 21,90€

Code Description Prix HT
M930 600 x 400mm 15,90€

Code Description Prix HT
E344 50(H) x 320(L) x 220(P)mm 16,90€
CC309 60(H)x 380(L)x 280(P)mm 21,90€

Code Description Prix HT
S365 400 x 300mm 56,70€
S364 450 x 350mm 65,70€

Code Description Prix HT
E337 335 x 235mm 12,90€
E336 385 x 255mm 15,40€
E335 495 x 305mm 16,90€

Code Description Prix HT
E342 230mm (Ø) x 35mm 10,40€

Code Description Prix HT
S372 530 x 325 x 30mm (GN 1/1) 17,40€

Code Description Prix HT
K339 Format pâtissier | 11(H) x 600(L) x 400(P)mm 40,50€

Code Description Prix HT
K340 GN 1/1 530 x 325mm 28,90€

Code Description Prix HT
J858 GN 1/1 530 x 325mm 20,90€
J857 Format pâtissier 600 x 400mm 27,90€

Code Description Prix HT
S373 GN 1/1 - 530 x 325mm 17,40€

Code Description Prix HT
K448 GN 1/1 | 530 x 325mm 15,90€
J862 Format pâtissier | 600 x 400mm 20,90€

CUISINE / PÂTISSERIE

En acier à haute teneur en carbone avec revêtement 
antiadhésif. 

Plats à rôtir antiadhésifs Avanti

Acier inoxydable de haute qualité. 325 x 530 mm.

Plats à rôtir GN 1/1 Bourgeat

En acier de haute qualité avec revêtement antiadhésif 
et poignées. Profondeur 30mm.

Plaques antiadhésives Avanti

En acier de haute qualité avec revêtement antiadhésif et 
poignées pratiques.

Plaque ronde antiadhésive Avanti

Plats en aluminium de 80mm de 
profondeur avec poignées rivetées 
solides.

Plats à rôtir antiadhésifs Vogue

Grilles de four en inox dimensions GN, idéales en tant que 
grilles de refroidissement.

Grilles de four GN Vogue

Grille de four en acier inoxydable, idéale comme grille de 
refroidissement.

Grille four pâtissier Vogue

Plaque aluminium GN épaisseur 
1,6mm, conduction homogène 
de la chaleur. Bord incliné. 
Hauteur 26mm.

Plaque de cuisson antiadhésive Vogue

En aluminium rainurée avec bord incliné pour de meilleures 
performances. 1,6 mm d'épaisseur, 30mm de haut.

Plaque antiadhésive rainurée GN 1/1  Vogue

Plaques dimensions Gastro 1/1 ou pâtisserie avec bord 
incliné.

Plaques aluminium Bourgeat

Plaque à pâtisserie antiadhésive avec bord incliné. 
11(H)mm.

Plaque à pâtisserie antiadhésive Vogue

Plaque antiadhésive gastronorme avec bord incliné.

Plaque aluminium antiadhésive Bourgeat

Plaques tôle acier bleuie à bords pincés, aux 
dimensions gastronorme ou pâtisserie.

Plaques à pâtisserie tôle acier bleuie Bourgeat
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Code Description Qté Prix HT
DK770 35.5ml | 60mm (Ø) 6 5,15€
DK771 70ml | 75mm (Ø) 6 4,45€
E561 126ml | 90mm (Ø) 6 5,70€
E554 340ml | 120mm (Ø) 6 6,90€
E550 1.1L | 170mm (Ø) 6 13,40€
E552 2.9L | 230mm (Ø) 6 27,40€
E553 4.3L | 260mm (Ø) 6 38,70€

Code Description Prix HT
P582 144 (Ø) x 80mm 6,10€
P583 170 (Ø) x 95mm 7,95€
P584 210 (Ø) x 110mm 12,40€
P585 240 (Ø) x 125mm 17,40€

Code Description Prix HT
K530 500ml | 153mm (Ø) 3,75€
K531 1L | 165mm (Ø) 5,30€
K532 1,5L | 203mm (Ø) 7,60€
K533 2L | 241mm (Ø) 9,15€
K535 4L | 279mm (Ø) 11,40€
K536 5L | 305mm (Ø) 13,90€
K537 6L | 330mm (Ø) 17,90€
K538 8L | 356mm (Ø) 20,40€

Code Description Prix HT
J273 0,5L | 60mm (H) | 130mm (Ø) 1,70€
J274 1L | 80mm (H) | 170mm (Ø) 3,20€
J275 2,5L | 110mm (H) | 235mm (Ø) 6,10€
J277 4,5L | 140mm (H) | 280mm (Ø) 7,75€
J278 7L | 160mm (H) | 325mm (Ø) 13,40€
J280 11L | 180mm (H) | 380mm (Ø) 19,90€

Code Description Prix HT
CD598 5L | 310mm (Ø) 5,65€
CD599 8L | 355mm (Ø) 8,15€

Code Description Prix HT
K562 1.75L | 215mm (Ø) 10,90€
K563 2.65L | 245mm (Ø) 13,40€
K564 3.5L | 270mm (Ø) 17,40€

Code Description Prix HT
DL937 1L | 203(Ø)mm 2,80€
GC135 2.2L | 250(Ø)mm 4,45€
GC138 4.8L | 343(Ø)mm 8,15€
GC141 12L | 455(Ø)mm 17,40€

Code Description Prix HT
GG021 3L | 219mm (Ø) 23,40€
GG022 5L | 260mm (Ø) 25,90€

Code Description Prix HT
K556 3.5L | 250mm (Ø) 25,90€
K557 6.5L | 300mm (Ø) 32,40€
K558 10L | 350mm (Ø) 39,60€
K559 15L | 400mm (Ø) 57,60€

Code Description Prix HT
DR540 1L | 190mm (Ø) 5,25€
DR541 2.5L | 240mm (Ø) 7,30€
DR542 4.5L | 280mm (Ø) 8,00€
DR543 6L | 330mm (Ø) 11,40€
DR544 9L | 360mm (Ø) 12,90€
DR545 13L | 400mm (Ø) 18,90€

Code Description Prix HT
DR546 Couvercle pour bassine 1L | 190mm (Ø) 2,45€
DR547 Couvercle pour bassine 2,5L | 240mm (Ø) 3,75€
DR548 Couvercle pour bassine 4,5L | 280mm (Ø) 5,00€
DR549 Couvercle pour bassine 6L | 330mm (Ø) 6,30€
DR550 Couvercle pour bassine 9L | 360mm (Ø) 9,50€
DR551 Couvercle pour bassine 13L | 400mm (Ø) 9,95€

PÂTISSERIE / CUISINE
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Verre trempé. Fond plat.

Saladiers en verre Arcoroc

Acier inoxydable. Fond plat. 

Bassines tout usage Vogue

Compatibles micro-ondes, congélateur et lave-vaisselle. 
Résistent à l'eau bouillante.

Bassines polypropylène blanc Araven

Haute résistance aux chocs thermiques. Compatibles 
micro-ondes et lave-vaisselle. Fond plat.

Saladiers en verre Pyrex

Résistent à l'eau bouillante et à la cuisson vapeur.  Plage 
de température -40°C à 100°C. Compatible micro-onde et 
lave-vaisselle.

Bassines polypropylène blanc Araven

Acier inoxydable très résistant.

Bassines graduées Vogue

Culs de poule en acier inoxydable.  Durables et empilables. A 
fond plat pour une utilisation stable. 

Culs de poule en acier inoxydable Vogue

Bassines en acier inoxydable avec fond silicone 
antidérapant.

Bassines inox fond silicone Vogue

Acier inoxydable. Fond arrondi.

Bassines cul-de-poule  BourgeatBassines en polypropylène Schneider
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Code Description Prix HT
S341 200mm (Ø) 12,40€
S342 240mm (Ø) 16,40€
S343 260mm (Ø) 17,90€
S344 280mm (Ø) 19,90€
S345 300mm (Ø) 21,90€
S346 320mm (Ø) 25,90€
S347 360mm (Ø) 32,40€
S339 400mm (Ø) 41,40€

Code Description Prix HT
CB899 35(P) x 200(Ø)mm 20,40€
CB900 40(P) x 240(Ø)mm 22,90€
CB901 43(P) x 260(Ø)mm 26,40€
CB902 45(P) x 280(Ø)mm 31,50€

Code Description Prix HT
CB903 78(P) x 200(Ø)mm 23,90€
CB904 80(P) x 240(Ø)mm 28,90€

CUISINE / BATTERIE ET PLATERIE DE CUISINE

Conçues à partir des meilleurs matériaux de qualité et avec un revêtement 
antiadhésif Teflon™ Platinum Plus triple traitement, ces poêles sont idéales 
pour un usage professionnel.

• �Matériau et fabrication de haute qualité
• Manche solidement riveté
• �3 couches de Teflon ™  Platinium pour une protection 

maximale de la surface de cuisson
• Aluminium épaisseur 4mm
• Pour tous feux sauf induction

Poêles et sauteuses haute performance compatibles induction. Bénéficiant d'une fabrication à partir des meilleurs matériaux, ces poêles et 
sauteuses résistantes sont idéales pour une utilisation professionnelle sur les plaques induction..

• �Manches solidement rivetés
• Haute résistance aux rayures
• �Compatibles avec les plaques de cuisson à 

induction	

Poêles antiadhésives Vogue Sauteuses évasées Vogue 

Poêles aluminium antiadhésives VoguePoêles aluminium antiadhésives Vogue

‘ANTIADHÉSIVE
PRINCIPE DE
CONSTRUCTION

Triple couche
antiadhésive 
en Teflon 
Platinum

Couche 
extérieure en 
aluminium 
4mm

‘INDUCTION’
PRINCIPE DE 
CONSTRUCTION

Triple couche
antiadhésive 
en Teflon 
Platinum

Couche 
extérieure en 
aluminium 
4mm

Paroi extérieure 
inox 18/10, 
épaisseur 0.6mm

Très résistant aux rayures

Queues solidement 
rivetées

Revêtement antiadhésif 
Teflon Platinum Plus 
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Code Description Prix HT
GD800 Pour poêles de 200-240mm (Ø) 1,80€
GD801 Pour poêles de 260-320mm (Ø) 2,10€

Code Description Prix HT
T358 120mm (Ø) 9,15€
S340 150mm (Ø) 10,40€

Code Description Prix HT
T356 260mm (Ø) 14,40€
CN940 300mm (Ø) 15,40€

Code Description Prix HT
DL942 240 x 240mm 22,90€

Code Description Prix HT
T298 78(P) x 200(Ø)mm 20,40€
T355 70(P) x 240(Ø)mm 24,40€
T299 75(P) x 280(Ø)mm 28,40€
T367 80(P) x 320(Ø)mm 31,50€

Code Description Prix HT
CN949 140mm (Ø) 10,40€

Code Description Prix HT
CE165 93(P) x 300(Ø)mm 28,90€

Code Description Prix HT
T357 360x50mm 31,50€
T370 400x50mm 38,70€

Code Description Prix HT
T368 68(H) x 350(Ø)mm 32,40€
T369 68(H) x 450(Ø)mm 45,00€

BATTERIE ET PLATERIE DE CUISINE / CUISINE
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Poêle à blinis Poêle à crêpes

Poignées en silicone adaptées aux poêles antiadhésives 
Vogue. Protègent les mains de la chaleur. Faciles à retirer. 

Poignées en silicone

Les rainures permettent aux graisses et huiles de s'écouler 
sans être absorbées par les aliments pour une cuisine plus 
saine.

Poêle carrée rainuréeSauteuses évasées 

Un moyen idéal pour saisir ou dorer les 
aliments, tels que les légumes et les 
morceaux de viande.

Pour les crêpes et les blinis, mais peut également être 
utilisée pour les oeufs au plat.

Pour les crêpes et les galettes.

Fond plat manche acier

Wok Poêles ovales

Idéales pour les poissons et autres pièces volumineuses. Réalisez une paëlla parfaite. Ces plats antiadhésifs 
permettant une distribution uniforme de la chaleur et les 
deux poignées facilitent la manipulation.

Poêles à paëlla 

Conçues à partir des meilleurs matériaux de qualité et avec un revêtement antiadhésif Teflon™ 
Platinum Plus triple traitement, ces poêles sont idéales pour un usage professionnel.

•	Matériau et fabrication de haute qualité	
•	Manche solidement riveté
•�	3 couches de Teflon ™  Platinium pour une protection maximale de la surface de cuisson	
•	� Aluminium épaisseur 4mm
•	Pour tous feux sauf induction

Poêles et casseroles antiadhésives Vogue

Deux becs pour verser directement de la 
casserole, parfait pour les sauces.

Casserole à lait / sauce 

‘ANTIADHÉSIVE
PRINCIPE DE
CONSTRUCTION

Triple couche
antiadhésive 
en Teflon 
Platinum

Couche 
extérieure en 
aluminium 
4mm
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Code Description Prix HT
GD065 130mm (épaisseur 1,2mm) 8,15€

Code Description Prix HT
GD066 180mm (épaisseur 2mm) 9,20€

Code Description Prix HT
GD062 180(Ø)mm | Epaisseur 1,2mm 11,90€
GD063 200(Ø)mm | Epaisseur 1,2mm 12,40€
GD064 255(Ø)mm | Epaisseur 1,2mm 13,90€
GD006 305(Ø)mm | Epaisseur 1,2mm 16,90€
GD007 350(Ø)mm | Epaisseur 1,2mm 20,40€

Code Description Prix HT
GD072 200mm (Ø) | Epaisseur 1,5mm 10,90€
GD073 325mm (Ø) | Epaisseur 1,5mm 19,90€
GD074 400mm (Ø) | Epaisseur 1,5mm 24,40€
GG720 508mm (Ø) | Epaisseur 1,5mm 34,20€

Code Description Prix HT
K378 200mm (Ø) | Epaisseur 1,5mm 12,40€
K379 250mm (Ø) | Epaisseur 1,5mm 17,40€

Code Description Prix HT
GG721 200mm (Ø) (1,5mm) 16,40€
GG722 280mm (Ø) (1,5mm) 17,90€

Code Description Prix HT
DL953 120mm (Ø) 9,95€

Code Description Prix HT
DL952 200mm (Ø) 12,40€

Code Description Prix HT
DL949 200mm (Ø) 18,40€
DL951 240mm (Ø) 27,90€

Code Description Prix HT
CW369 330(Ø)mm 9,60€

CUISINE / BATTERIE ET PLATERIE DE CUISINE

Poêles en acier carbone

L'acier carbone absorbe la chaleur lentement et uniformément et la retient 
longtemps, ce qui en fait un matériau de cuisson très efficace. S'utilise 
sur tous types de feux, sauf les sauteuses (K378 et K379) pour lesquelles 
l'utilisation sur une plaque induction n'est pas recommandée.

• Corps en acier 	
• Poignées soudées en acier
• Excellente diffusion de la chaleur	
• Bonne rétention de chaleur

Poêle à blinis Crêpière 

Poêles à paëlla Sauteuses Woks fond plat

Batterie de qualité professionnelle adaptée à tous 
types de feux, sauf induction. Le fer offre une 
excellente rétention de la chaleur et une parfaite 
maîtrise des cuissons.

• Queue en acier feuillard	
• Epaisseur de 2mm
• Excellente rétention de la chaleur

Tôle bleue De Buyer

Poêle à blinis résistante Poêle à crêpes résistante

Poêles résistantes

Poêles 

Empêche les éclaboussures de graisse 
chaude, d'huile et d'eau. A poser sur les 
ustensiles de cuisson pour protéger les 
vêtements des taches 
et la peau des 
brûlures.

Couvercle anti-projections inox Vogue
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Code Description Prix HT
DC700 200mm (Ø) 24,40€
DC701 260mm (Ø) 36,90€

Code Description Prix HT
DN890 200mm (Ø) 63,90€
DN891 240mm (Ø) 79,20€
DN892 280mm (Ø) 90,00€
DN893 320mm (Ø) 104,00€

Code Description Prix HT
K249 Fond plat / 305mm (Ø) 23,40€
K250 Fond plat / 356mm (Ø) 27,40€

Code Description Prix HT
K295 Fond plat | 254(Ø)mm 9,80€
K296 Fond plat | 330(Ø)mm 11,90€
K297 Fond plat | 356(Ø)mm 12,40€
K299 Fond rond | 356(Ø)mm 12,40€

Code Description Prix HT
DC702 280mm (Ø) 32,40€

Code Description Prix HT
DM717 33(H) x 360(Ø)mm 8,30€
DM718 40(H) x 460(Ø)mm 12,90€
DM719 44(H) x 500(Ø)mm 14,40€
DM720 54(H) x 600(Ø)mm 27,40€

Code Description Prix HT
K302 152mm (Ø) 8,60€
K303 203mm (Ø) 12,90€

Code Description Prix HT
U030 Louche | 200ml | 110mm (L) 6,50€
U031 Spatule | 460mm (L) 6,10€

Code Description Prix HT
DM721 15(H) x 520(Ø)mm - 600(L)mm 114,00€
DM722 15(H) x 520(Ø)mm - 600(L)mm - Emaillée 124,00€

Code Description Prix HT
CT246 380mm (Ø) 22,90€

BATTERIE ET PLATERIE DE CUISINE / CUISINE
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Méthode de cuisson à la vapeur traditionnelle sur deux 
étages avec couvercle.

Paniers vapeur en bambou Vogue

Woks acier carbone fond plat Kitchencraft

Acier doux

Woks Vogue

Ces poêles résistantes en fonte d'aluminium possèdent 
une excellente conductivité. Le revêtement antiadhésif en 
Teflon Platinum-plus facilite le nettoyage après l'utilisation.

Poêles en fonte d'aluminium Vogue

En fonte et aluminium, moulé sous pression et recouvert 
d'un revêtement anti-adhésif de haute qualité, idéal pour 
faire mijoter et le réchauffage. Poignée en acier inoxydable 
très résistant. Convient pour la cuisson par induction.

Batterie de cuisine induction en fonte et aluminium Choc

Acier inoxydable avec 
manche résistant à la 
chaleur.

Louche et spatule style chinois Vogue

Chaque plaque / plancha est réversible. Le modèle 
émaillé facile à nettoyer peut être utilisé avec les 
aliments acides. Culottage recommandé.

Planchas en fonte Garcima

Plats en acier poli avec base bombée. Convient pour une utilisation sur les feux à gaz, 
feux directs et réchauds à paëlla.

Poêles à paëlla Garcima

Sauteuse en fonte d'aluminium Vogue

Le revêtement antiadhésif Teflon Platinum Plus empêche 
les aliments de coller ou de brûler. Parfait pour saisir les 
viandes et mijoter les sauces.

Wok à fond hémisphérique avec revêtement anti corrosion 
pour une longue durée de vie. Queue en bois évitant la 
conduction de la chaleur. Culottage avant utilisation.

Wok fond hémisphérique London Wok
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1�
2�

3�

4�

5�

6�

1�
2�
3�
4�

5�
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Code Description Prix HT
GG761 Mini saucière | 150ml | 85mm (Ø) 18,40€
GG756 Mini casserole | 330ml | 90mm (Ø) 23,40€

Code Description Prix HT
GG760 Mini saucière | 150ml | 85mm (Ø) 14,40€
GG027 Poêle | 120ml | 100mm(Ø) 15,40€
GG025 Casserole | 330ml | 90mm (Ø) 16,90€
GG026 Marmite | 440ml | 100mm (Ø) 19,90€

Code Description Prix HT
DN903 240mm (Ø) 23,90€

Code Description Prix HT
DN896 200mm (Ø) 30,60€
DN897 240mm (Ø) 36,00€
DN898 260mm (Ø) 41,40€
DN899 280mm (Ø) 48,60€

Code Description Prix HT
DN904 120mm (Ø) 16,90€

Code Description Prix HT
K750 160mm (Ø) 19,90€
K740 200mm (Ø) 21,40€
E823 220mm (Ø) 24,40€
K741 240mm (Ø) 25,90€
E824 260mm (Ø) 27,90€
K742 280mm (Ø) 27,90€
K743 320mm (Ø) 35,10€
K744 360mm (Ø) 46,80€

Code Description Prix HT
C334 200mm (Ø) 54,00€
K781 240mm (Ø) 71,10€
K782 280mm (Ø) 78,30€
K783 320mm (Ø) 104,00€

CUISINE / BATTERIE ET PLATERIE DE CUISINE

Le fer est un matériau minéral naturel. Garanti sans revêtement 
(ni PFAO, ni PTFE). La poêle atteint de hautes températures, 
idéale pour saisir, dorer et griller. Compatible induction.

• Haute rétention de la chaleur
• Conserve les vitamines et apports nutritifs
• �Parfait pour saisir, dorer, griller

Batterie de cuisine en fer Minéral B

Mini casseroles avec couche centrale en aluminium recouverte d'acier inoxydable, et 
revêtement extérieur en cuivre. Poignées anti-chaleur rivetées. Lavables au lave-vaisselle et 
compatibles tous feux, sauf induction.

Batterie de cuisine triple paroi cuivre Vogue

Mini batterie de cuisine en aluminium thermocore placé entre 2 couches inox. Excellente 
distribution de la chaleur.

Mini batterie de cuisine Vogue

Poêles  Bourgeat Poêles sous-couche céramique Bourgeat

Poêles De Buyer

Poêle de qualité exceptionnelle. Revêtement 4 couches avec charges 
minérales incrusté dans la masse avec sous couche céramique, queue fixée 
par rivets téflonnés de forte section. Durée de vie dix fois plus longue que 
les poêles ordinaires. 

Corps aluminium épais de 3 à 5mm d'épaisseur, revêtement anti-adhésif 4 couches très 
résistant. Fixation de la queue par rivets téflonnés de forte section. Pour tout type de feux, à 
l'exception de l'induction et du four.

Poêle à blinis  De Buyer Poêle à crêpes De Buyer

La construction thermocore en aluminium entre 2 couches d'inox vous offre une répartition uniforme de la chaleur pour les meilleurs résultats. Extérieur en 
inox poli brillant, intérieur en inox brossé.

Batterie de cuisine Triwall Vogue

Epaisseur de 2mmEpaisseur de 2mm Epaisseur de 2mm
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Code Description Prix HT
K775 120mm (Ø) 17,40€

Code Description Prix HT
K760 250mm (Ø) 24,40€
K759 280mm (Ø) 27,90€

Code Description Prix HT
E831 380mm 74,70€

Code Description Prix HT
K751 240mm (Ø) 39,60€
E826 280mm (Ø) 50,40€

Code Description Prix HT
H057 200mm (Ø) 99,90€
H058 240mm (Ø) 104,00€
H059 280mm (Ø) 124,00€
H060 320mm (Ø) 154,00€

Code Description Prix HT
CM676 2.5L 60(H) x 240(Ø)mm 85,50€

Code Description Prix HT
CM677 1,8L | 90(H) x 200(Ø)mm 71,10€

Code Description Prix HT
CM674 1L | 70(H) x 140(Ø)mm 49,50€
CM675 2,3L | 100(H) x 180(Ø)mm 71,10€

Code Description Prix HT
Y422 140mm (Ø) 7,30€
Y423 160mm (Ø) 9,50€
Y424 200mm (Ø) 11,90€
Y425 240mm (Ø) 13,40€
Y426 280mm (Ø) 16,40€

Code Description Prix HT
CM678 1,1L | 50(H) x 200(Ø)mm 49,50€
CM679 2,5L | 50(H) x 240(Ø)mm 71,10€

BATTERIE ET PLATERIE DE CUISINE / CUISINE
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Batterie de cuisine en cuivre triple épaisseur Vogue

Fond aluminium diffuseur épais avec revête-
ment anti-adhérent 4 couches longue durée 
de vie.

• Corps épais, 3 à 5 mm.	
• Queues feuillard acier inox.
• �Compatible feux gaz et électrique grâce à 

son revêtement céramique.	

Poêle à blinis Bourgeat Poêles à crêpes Bourgeat

Poissonnière rectangulaire Matfer Sauteuses BourgeatPoêles induction Bourgeat

Revêtement antiadhésif

Batterie de cuisine de haute qualité, intérieur aluminium entouré d'acier inoxydable, et couche extérieure cuivre. La construction 3 couches permet 
une distribution uniforme de la chaleur et des résultats de cuisson homogènes. Intérieur finition brossée et extérieur cuivre lisse brillant pour un rendu 
traditionnel et élégant.

• Epaisseur 2,5mm    • Extérieur cuivre lisse brillant    • Queue rivetée anti chaleur    • �Compatible tous feux sauf induction

CouverclesPoêles

SauteuseSauteuse évasée Casseroles 
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Code Description Prix HT
GD800 Pour poêles de 200-240mm (Ø) 1,80€
GD801 Pour poêles de 260-320mm (Ø) 2,10€

Code Description Prix HT
GL223 240mm (Ø) 12,40€
GL216 280mm (Ø) 14,40€

Code Description Prix HT
S348 7.6L | 179(P) x 235(Ø)mm 30,60€
S349 11.4L | 231(P) x 254(Ø)mm 39,60€
S350 15.1L | 251(P) x 285(Ø)mm 45,90€
S351 22.7L | 286(P) x 330(Ø)mm 56,70€

Code Description Prix HT
T374 1.6L | 46(P) x 200(Ø)mm 17,40€

Code Description Prix HT
K973 700ml |  61(P) x 120(Ø)mm 12,40€
K885 1,2L | 66(P) x 140(Ø)mm 14,90€
K859 1,7L | 81(P) x 160(Ø)mm 16,40€
K724 2,4L | 86(P) x 180(Ø)mm 17,40€
K704 3,4L | 101(P) x 200(Ø)mm 18,90€
K633 5,1L | 106(P) x 240(Ø)mm 20,90€

Code Description Prix HT
S356 235mm (Ø) 5,70€
S357 254mm (Ø) 7,00€
S358 285mm (Ø) 9,00€
S360 330mm (Ø) 10,40€

Code Description Prix HT
K473 120mm (Ø) 2,90€
K470 140mm (Ø) 3,35€
K298 160mm (Ø) 3,45€
K261 180mm (Ø) 4,00€
K253 200mm (Ø) 4,55€
K252 240mm (Ø) 6,65€

Code Description Prix HT
S359 300mm (Ø) 9,20€
S361 370mm (Ø) 11,90€
S362 400mm (Ø) 13,40€
S363 440mm (Ø) 14,90€

Code Description Prix HT
S352 18,9L | 276(P) x 300(Ø)mm 66,60€
S353 37,8L | 366(P) x 370(Ø)mm 77,40€
S354 47,2L | 376(P) x 400(Ø)mm 88,20€
S355 56,7L | 406(P) x 440(Ø)mm 109,00€

CUISINE / BATTERIE ET PLATERIE DE CUISINE

Gamme professionnelle résistante et 
robuste, compatible tous feux sauf 
induction. L'aluminium offre une 
excellente conduction de la chaleur. Les 
poignées Coolgrip" (vendues séparément) 
permettent de saisir casseroles et 
sauteuses sans danger jusqu'à 250°C.

• �Excellente répartition de la chaleur
• Finition satinée
• �Manches solidement rivetés	

Couvercles vendus séparément

Poignées en silicone adaptées 
aux poêles antiadhésives Vogue. 
Protègent les mains de la 
chaleur. Faciles à retirer. 

Poignées en silicone

Poêles  

Idéale pour cuire rapidement ou faire revenir les aliments, avec une distribution uniforme de 
la chaleur.

Sauteuse 

Toutes les tailles pour une cuisson traditionnelle. Couvercles vendus séparément.

Casseroles 

Couvercles pour marmites

	Couvercles pour casseroles

 Couvercles pour marmites

	Couvercles pour marmites hautes

Idéales pour les préparations en grandes quantités.

Marmites hautes

Distribution uniforme de la chaleur pour cuire de grandes quantités d'aliments.

Batterie de cuisine aluminium Vogue

Marmites

Idéal pour la cuisson traditionnelle.
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Code Description Prix HT
M924 200mm (Ø) 22,40€
M925 240mm (Ø) 25,40€
M926 280mm (Ø) 28,90€

Code Description Prix HT
M947 200mm (Ø) 23,90€
M923 240mm (Ø) 28,40€

Code Description Prix HT
M922 900ml | 70(P) x 140(Ø)mm 13,40€
M943 1.5L | 70(P) x 160(Ø)mm 18,40€
M944 3L | 105(P) x 200(Ø)mm 19,90€
M945 5L | 110(P) x 240(Ø)mm 34,20€
M946 8L | 130(P) x 280(Ø)mm 41,40€

Code Description Prix HT
T192 10.5L | 240(P) x 240(Ø)mm 44,10€
T193 20.5L | 300(P) x 300(Ø)mm 66,60€
T555 35.5L | 360(P) x 360(Ø)mm 109,00€
T556 49L | 400(P) x 400(Ø)mm 144,00€

Code Description Prix HT
T149 4.5L | 100(P) x 240(Ø)mm 34,20€
T177 7.5L | 120(P) x 280(Ø)mm 43,20€
T187 13L | 130(P) x 360(Ø)mm 65,70€

Code Description Prix HT
GG033 240mm (Ø) 23,90€
GG034 280mm (Ø) 38,70€

Code Description Prix HT
M927 140mm (Ø) 5,75€
M948 160mm (Ø) 7,20€
M949 200mm (Ø) 8,15€
M950 240mm (Ø) 9,60€
M951 280mm (Ø) 12,40€

Code Description Prix HT
T134 300mm (Ø) 15,40€
M952 320mm (Ø) 17,40€
T147 360mm (Ø) 22,40€
T148 400mm (Ø) 23,90€

Code Description Prix HT
M940 7L | 160(P) x 240(Ø)mm 36,00€
M941 9.5L | 155(P) x 280(Ø)mm 43,20€
M942 12.5L | 160(P) x 320(Ø)mm 59,40€
T088 18.5L | 180(P) x 360(Ø)mm 66,60€

BATTERIE ET PLATERIE DE CUISINE / CUISINE
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Poêles

Batterie de cuisine inox

Sauteuses évasées 

Gamme de qualité professionnelle 
à un excellent rapport qualité/prix. 
Batterie de cuisine en acier inoxydable 
extrêmement durable et résistante, 
bénéficiant d'une bonne conduction 
de la chaleur tout en étant très facile 
à nettoyer.

• Acier inoxydable usage intensif
• Bord verseur
• �Solides poignées isolantes
• Pour tous feux, y compris induction

Couvercles vendus séparément

Casseroles

Faitouts 

Couvercles inox 

Marmites hautes 

Braisières 

S'adaptent sur les batteries inox Vogue de même diamètre. GG033 s'adapte à T149, T192, et 
M940 , alors que GG034 s'adapte à T177 et  M941.

Etages vapeur
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Code Description Prix HT
K763 2L | 60(P) x 200(Ø)mm 50,40€
K764 3.6L | 70(P) x 240(Ø)mm 67,50€
K780 5.5L | 80(P) x 280(Ø)mm 85,50€

Code Description Prix HT
K752 1L | 60(P) x 140(Ø)mm 42,80€
K753 1.6L | 70(P) x 160(Ø)mm 44,10€
K754 2.2L | 80(P) x 180(Ø)mm 46,80€
K755 3.1L | 90(P) x 200(Ø)mm 50,40€
K756 5.4L | 110(P) x 240(Ø)mm 65,70€ Code Description Prix HT

K790 5L | 110(P) x 240(Ø)mm 76,50€
K791 8.6L | 130(P) x 280(Ø)mm 96,30€
K792 12.8L | 150(P) x 320(Ø)mm 114,00€
K793 18.3L | 170(P) x 360(Ø)mm 144,00€
K794 25L | 190(P) x 400(Ø)mm 184,00€

Code Description Prix HT
K795 7L | 150(P) x 240(Ø)mm 82,80€
K796 11L | 180(P) x 280(Ø)mm 104,00€
K797 17L | 210(P) x 320(Ø)mm 134,00€
K798 24L | 230(P) x 360(Ø)mm 184,00€
P484 34L | 260(P) x 400(Ø)mm 204,00€

Code Description Prix HT
K830 140mm (Ø) 22,40€
K831 160mm (Ø) 22,90€
K832 180mm (Ø) 23,40€
K833 200mm (Ø) 24,40€
K834 240mm (Ø) 25,90€

Code Description Prix HT
K835 280mm (Ø) 29,90€
K836 320mm (Ø) 39,60€
K837 360mm (Ø) 44,10€
K838 400mm (Ø) 52,20€

Code Description Prix HT
K770 10,8L | 240(Ø) x 230(P)mm 97,20€
K771 17,2L | 280(Ø) x 270(P)mm 114,00€
K772 25L | 320(Ø) x 310(P)mm 154,00€
K773 36L | 360(Ø) x 350(P)mm 194,00€
K774 50L | 400(Ø) x 390(P)mm 244,00€

CUISINE / BATTERIE ET PLATERIE DE CUISINE

Casseroles 

Braisières 

Couvercles en acier inoxydable pour les 
casseroles Excellence et Tradition Plus.

Couvercles inox pour Excellence et Tradition Plus 

Faitouts

Ces superbes outils de 
cuisson par Bourgeat 
constituent un 
investissement de longue 

durée par leur qualité et leur longévité.  Les 
manches et poignées ne conduisent pas la 
chaleur pour une utilisation en toute sécurité.

• Tout inox
• Bord verseur renforcé
• �Manches et poignées isolantes
• �Pour tous feux y compris induction

Couvercles vendus 
séparément.

Batterie de cuisine Bourgeat "Excellence"
Sauteuses 

Marmites 
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Code Description Prix HT
Y244 900ml | 70(P) x 140(Ø)mm 28,90€
Y245 1,5L | 70(P) x 160(Ø)mm 36,90€
Y246 3L | 100(P) x 200(Ø)mm 45,90€

Code Description Prix HT
GG031 240mm (Ø) 54,00€
GG032 280mm (Ø) 63,00€

Code Description Prix HT
Y240 200mm (Ø) 46,80€

Code Description Prix HT
Y255 7L | 160(P) x 240(Ø)mm 71,10€
Y256 9.5L | 55(P) x 280(Ø)mm 78,30€

Code Description Prix HT
Y320 240mm (Ø) 44,10€
Y321 280mm (Ø) 54,00€

Code Description Prix HT
Y422 140mm (Ø) 7,30€
Y423 160mm (Ø) 9,50€
Y424 200mm (Ø) 11,90€
Y425 240mm (Ø) 13,40€
Y426 280mm (Ø) 16,40€

Code Description Prix HT
Y261 310mm (Ø) 73,80€

BATTERIE ET PLATERIE DE CUISINE / CUISINE
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Sauteuses 

Braisières 

Couvercles

Fond plat

Wok 

Poêles 

• Parois épaisses 2,7mm pour usage intensif
• Manche isolant solidement riveté
• Compatible au lave-vaisselle
• �Pour tous feux, y compris l'induction

Couvercles vendus séparément

Casseroles 

La construction thermocore en 
aluminium entre 2 couches d'inox 
vous offre une répartition uniforme de 
la chaleur pour les meilleurs résultats. 
Extérieur en inox poli brillant, intérieur 
en inox brossé.

Batterie de cuisine Triwall Vogue

Sauteuse 
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Code Description Couleur Prix HT
GH300 3,2 L Noir 46,80€
GH302 3,2 L Orange 46,80€
GH304 3,2 L Rouge 46,80€

Code Description Couleur Prix HT
GH301 4 L Noir 54,00€
GH303 4 L Orange 54,00€
GH305 4 L Rouge 54,00€

Code Description Couleur Prix HT
U561 0,4 L Noir 13,40€
U562 0,75 L Noir 18,90€
GH316 0,4 L Orange 13,40€
GH315 0,4 L Rouge 13,40€

Code Description Couleur Prix HT
GH306 5 L Noir 62,10€
GH311 5 L Orange 62,10€
GH313 5 L Rouge 62,10€

Code Description Couleur Prix HT
GH310 6 L Noir 72,90€
GH312 6 L Orange 72,90€
GH314 6 L Rouge 72,90€

Code Description Couleur Prix HT
U563 0,65 L Noir 14,90€
GH318 0,65 L Orange 14,90€
GH317 0,65 L Rouge 14,90€

Code Description Couleur Prix HT
GH323 1,8 L Noir 28,90€
GH321 1,8 L Orange 28,90€
GH319 1,8 L Rouge 28,90€

Code Description Couleur Prix HT
GH324 2,8 L Noir 36,00€
GH322 2,8 L Orange 36,00€
GH320 2,8 L Rouge 36,00€

Code Description Couleur Prix HT
U571 4 L Noir 36,90€
U572 5 L Noir 44,10€

Code Description Couleur Prix HT
U559 1,3 L Noir 34,20€
U560 1,7 L Noir 36,90€

Code Description Couleur Prix HT
W455 1,3 L Orange 34,20€
W456 1,7 L Orange 36,90€

CUISINE / BATTERIE ET PLATERIE DE CUISINE

La fonte permet une cuisson lente, uniforme et sans perte d'énergie. 
Les plats restent chauds plus longtemps. Le contraste entre l'intérieur 
émaillé crème et l'extérieur coloré agrémente la présentation du four 
à la table. Toutes les dimensions sont des dimensions intérieures.

• Lavage au lave-vaisselle déconseillé    • Compatible tous feux   
• Antiadhésif et anti rouille après culottage correctement effectué	

Plats et cocottes en fonte

Plats à gratin rectangulaires noirs 

Cocottes rondes 

Cocottes ovales 

Plats rectangulaires 

Terrines  

Plats à gratin ovales 

Plats à gratin ronds 
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Code Description Prix HT
F464 Ovale | 240 x 140mm 9,75€
CC310 Ovale | 280 x 190mm 15,40€
CC311 Rond | 220mm (Ø) 14,40€

Code Description Prix HT
M652 Rainurée | 267(Ø)mm 14,90€
M654 Lisse | 203(Ø)mm 13,40€
M655 Lisse | 255(Ø)mm 14,90€

Code Description Prix HT
M653 241mm 14,90€

Code Description Prix HT
K417 381 x 229mm 30,60€

Code Description Prix HT
M650 482 x 260mm 25,90€

Code Description Prix HT
S495 0,5L - noyer blanc 14,90€
S496 0,5L - chêne blanc 14,90€ Code Description Prix HT

S491 Fumoir 97,20€

Code Description Prix HT
GJ486 Pistolet à fumer 144,00€
GJ487 Copeaux de bois de noyer 500ml 8,60€
GJ488 Copeaux de bois de pommier 500ml 8,60€
CM588 Copeaux de bois chêne 500ml 8,60€
CM589 Copeaux de bois de cerisier 500ml 8,60€
CM587 Copeaux de bois Bourbon 500ml 8,60€

BATTERIE ET PLATERIE DE CUISINE / CUISINE
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Poêles en fonte Vogue

Plats en fonte massive pour servir des plats 
directement du four à la table. Fournis avec le 
support en bois.

Plats de service en fonte Olympia

Cuisinez sainement grâce aux rainures qui séparent la 
grillade des excédents d'huile et de graisse.

Poêle/grill carrée rainurée  Vogue

Gril en fonte

Gril émaillé Vogue

Plancha robuste avec un côté lisse et un côté rainuré. 
En fonte.

Gril/Plancha fonte réversible Vogue

Fumez et parfumez rapidement et facilement vos aliments grâce 
au pistolet à fumer et des sciures aux saveurs américaines. 
Fantastique pour apporter des arômes supplémentaires à vos 
aliments, mais aussi à vos cocktails et boissons. Fourni avec 
un pied en acrylique, un tuyau à fixer sur l'embout du pistolet, 
4 piles AA et 2 échantillons (14g) de copeaux de bois (bois de 
Hickory, voisin du noyer, et bois de pommier).

Pistolet à fumer Polyscience

•	� Noyer blanc - un bois dur classique qui intensifie le 
goût du plat, sans être totalement dominant

•	 Chêne blanc - le bois classique pour fumer les mets

Fumoir de table et copeaux de bois

Fonte massive

Préparez de délicieux aliments fumés. Peut être utilisé sur gaz, plaques électriques ou induction, ou directement sur du feu, y 
compris BBQ. Fourni avec bac, couvercle, grille, bac de récupération, un échantillon de copeaux de bois et le mode d'emploi. 
390(L) x 280(P) x 90(H)mm.

1�

2�

1�

2�
3� 4�

3�

4�

5�

6�

5�

6�
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Code Description Prix HT
K356 500mm 47,70€

Code Description Prix HT
E589 Forme U 135 x 35 x 45mm 5,80€
E585 Forme U 260 x 80 x 75mm 18,90€
E581 Forme U 500 x 100 x 90mm 27,40€

Code Description Prix HT
E712 413mm (Ø) 22,40€

Code Description Prix HT
DM058 230(H) x 200(L) x 330(P)mm 23,90€

Code Description Prix HT
K331 245(Ø) x 95(H) mm 7,45€
K347 290(Ø) x 100(H) mm 8,60€
K348 335(Ø) x 124(H) mm 12,40€
K349 390(Ø) x 134(H) mm 17,40€

Code Description Prix HT
K336 305mm (Ø) 27,40€
K337 350mm (Ø) 35,10€
K338 400mm (Ø) 36,90€

Code Description Prix HT
J719 150mm (Ø) 19,40€
K762 Bain-marie | 160mm (Ø) 39,60€

Code Description Prix HT
DL943 235mm (Ø) 5,30€
DL944 280mm (Ø) 7,00€
DL945 380mm (Ø) 13,40€

Code Description Prix HT
CW354 230mm (Ø) 0,85€
CW351 290mm (Ø) 1,30€
CW352 380mm (Ø) 1,85€

Code Description Prix HT
CW356 280(H) x 200(L) x 90(P)mm 1,10€
CW355 402(H) x 303(L) x 119(P)mm 2,00€
CW353 362(H) x 271(L) x 110(P)mm 1,80€

CUISINE / BATTERIE ET PLATERIE DE CUISINE

Fournie avec grille d'égouttage. K356 dimensions (mm): 
100(H) x 500(L) x 155(P). E923 (mm):122(H) x 620(L) x 
190(P).

Poissonnière Kitchencraft

Egoutte les frites facilement. Base amovible 
pour une utilisation plus facile. Acier 
inoxydable. 176(H) x 413(Ø)mm.

Passoire à frites Vogue

Moules à terrine en acier inoxydable disponibles en 
plusieurs tailles.

Moules à terrine en V Vogue Bain-marie inox Bourgeat

Bain-marie en acier inoxydable, idéal pour 
la cuisson des spaghetti lorsqu'il est associé 
au panier J719.

Compatibles micro-ondes, congélateur et lave-vaisselle.

Passoires en polypropylène Araven

Acier 
inoxydable.

Passoires Vogue Passoires aluminium Vogue

Aluminium ultra-résistant.

Perforations conçues pour un égouttage rapide et base 
plate pour la stabilité.

Perforations conçues pour un égouttage rapide. 
Empilables et avec poignées pour une préhension sûre.

Passoires rectangulaires Vogue

Panier en acier inoxydable conçu pour égoutter et 
contenir les pâtes. 

Panier cuit-pâtes  Lincat

Passoires rondes Vogue
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Code Description Prix HT
K893 75mm (Ø) 4,75€
GD695 75mm (Ø) 5,40€
GD696 100mm (Ø) 5,65€

Code Description Prix HT
K892 350mm (Ø) 86,40€

Code Description Prix HT
K891 200mm (Ø) 31,50€

Code Description Prix HT
D753 2 x 76 x 25mm 13,40€

Code Description Prix HT
D396 Noir 102mm 7,95€
CC407 Rouge 102mm 7,95€
CC408 Vert 102mm 7,95€

Code Description Prix HT
CL713 380 x 305mm 23,90€

Code Description Prix HT
CL714 380mm (Ø) 20,40€

Code Description Prix HT
S479 Universelle 17,40€

Code Description Prix HT
D390 Lame 520mm 27,40€

Code Description Prix HT
DA807 Cloche de cuisson 19,90€

Code Description Prix HT
FB449 Lames 28 cm 22,40€

BATTERIE ET PLATERIE DE CUISINE / CUISINE
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Donnez la forme parfaite à vos oeufs frits ou 
pochés. Acier inoxydable.

Cercles à oeufs Vogue

Pocheuse en acier inoxydable contenant 4 coupelles à 
oeuf en aluminium. Non compatible induction.

Pocheuse 4 œufs inox Vogue

Pocheuse 12 oeufs en aluminium, idéale pour les grandes 
quantités d'oeufs. 

Pocheuse à œufs Vogue

Roulette à pizza Oxo

Conception révolutionnaire 
avec poignées anti-
dérapantes absorbant la 
pression.

Roulettes à pizza Vogue

Grande roulette en acier inoxydable. Lavable au lave-vaisselle. 

Pince à plat

Pince pratique pour sécuriser les manipulations chaudes.Lame inox rigide en 
une seule pièce pour 
couper en un seul 
mouvement.

Couteau à pizza Vogue

Pour des pizzas cuites uniformément avec une croûte légère 
et croustillante. Peut être utilisée pour toutes sortes de 
cuissons. Support de service et recettes fournies.

Pierre à pizza rectangulaire

Pour des pizzas cuites uniformément avec une croûte 
légère et croustillante. Peut être utilisée pour toutes 
sortes de cuissons. Support de service et recettes 
fournies.

Pierre à pizza ronde

Cloche de cuisson MasterClass Kitchencraft

Lames en acier inoxydable.

Ciseaux à pizza Kitchencraft

NOUVEAU

Aide à cuire les aliments plus 
rapidement. Améliore la saveur 
et la texture. En acier inoxydable. 
Compatible lave-vaisselle. NOUVEAU
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Code Description Prix HT
GE196 200mm(Ø) 2,80€
GE197 255mm (Ø) 2,80€
F008 305mm(Ø) 5,65€
F009 355mm (Ø) 6,40€

Code Description Prix HT
F004 228mm (Ø) 9,15€
F005 254mm (Ø) 11,40€
F006 305mm (Ø) 13,40€

Code Description Prix HT
CB145 178mm (Ø) 7,00€
S473 229mm (Ø) 9,00€
S474 254mm (Ø) 11,40€
S475 305mm (Ø) 12,90€
CB146 356mm (Ø) 14,90€

Code Description Prix HT
F011 230mm (Ø) 3,90€
F012 254mm (Ø) 4,55€
F013 300mm (Ø) 6,00€
F014 350mm (Ø) 6,30€
GE194 405mm (Ø) 7,00€
GE195 457mm (Ø) 7,45€

Code Description Prix HT
GE204 Tête 255mm 7,40€
GE211 Manche 965mm 13,90€

Code Description Prix HT
CB143 30,5cm (Ø) 9,00€

Code Description Prix HT
F037 Petite 229 x 171mm 16,90€
GE208 Bois 660mm 18,90€
F036 Moyenne 355 x 405mm / manche : 915mm 24,40€
S480 Grande 305 x 355mm 36,90€

Code Description Prix HT
GE205 Pelle 305 x 405mm / 965mm(L) 10,90€
GE207 Pelle 355 x 405mm / 1066mm(L) 14,40€

Code Description Prix HT
F026 11 niveaux 45,00€
F027 15 niveaux 62,10€

CUISINE / BATTERIE ET PLATERIE DE CUISINE

Plaques à pizza en aluminium trempé à bord large. 
Profondeur 7mm.

Plaques à pizza peu profondes Vogue

Plaques à pizza en aluminium trempé étamé. 
Profondeur 1,5cm.

Plaques à pizza aluminium

Plaques résistantes qui chauffent uniformément pour 
réaliser des pizza parfaites. 38mm de profondeur. A 
culotter avant utilisation. 

Plaques à pizza en fer noir

La circulation de l'air permet d'obtenir une cuisson uniforme 
de la croûte.

Grilles à pizza à fond plat Vogue

En aluminium de 1,2mm d'épaisseur, se place sur les plaques 
à pizza pour limiter la circulation d'air au dessus de la pâte 
et lui permettre de lever plus facilement. Le renfoncement 
permet d'emplier les plaques et de les transporter sans 
qu'elles ne glissent.

Brosse pour four avec grattoir. 
Manche vendu séparément.

Brosse / grattoir pour four VogueCouvercle de plaque à pizza profonde

Pelles pour faciliter l'enfournement et le défournement 
des pizzas. La petite pelle est dotée d'un manche en 
aluminium et d'un plateau de 23 x 17cm. Les moyennes et 
grandes pelles possèdent un manche en bois cylindrique 
et un plateau de 30 ou 40cm.

Pelles à pizza Vogue

Pelles pour un enfournement et défournement 
aisés des pizzas. La petite pelle est dotée d'un 
manche en aluminium et mesure 23 x 15 cm. 
Les moyennes et grandes pelles sont dotées 
d'un manche en bois tubulaire et 
mesurent 30 cm.

Pelles à pizza Vogue

Pour stocker vos 
pizzas préparées 
avant de les 
cuire. 2 tailles : 11 
emplacements avec 
espacements de 6 cm  
et 15 emplacements 
avec espacements de 
4 cm. 705(H) x 300(L) 
x 300(P)mm.

Supports pour plats à pizza Vogue
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Code Description Prix HT
CP541 Pour 2 x GN 1/3 GN ou 4 x GN 1/6 60,30€
CP542 Pour 3 x GN 1/3 GN ou 6 x GN 1/6 69,30€

Code Description Prix HT
K094 325 x 25mm 5,75€
K092 530 x 25mm 6,40€

Code Description Prix HT
CP269 GN 1/2 16,40€
CP268 GN 1/1 27,90€

Code Description Prix HT
CC051 Pour 6 x GN 1/9 ou 4 x GN 1/6 46,80€
S430 Lot de 6 GN 1/9 de 100mm(P) 28,90€
S431 Lot de 4 GN 1/6 de 100mm(P) 19,90€

CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME / CUISINE
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Vogue propose une gamme complète de bacs Gastronorme en acier inoxydable 18/0, de tailles et de profondeurs 
différentes.Qualité variant de 0.6 à 0.8mm selon les tailles. Disponibles avec ou sans poignées, perforés ou non.  
Les bacs Gastro Vogue se prêtent à toutes les utilisations : cuisson, stockage, transport, surgélation, bain-marie et 
présentation, et peuvent passer sans problème du congélateur au four ou au bain-marie.

Empilables 

Acier inoxydable. Bacs vendus séparément.

Supports bacs GN Vogue

Spécification
CP541 Dimensions (mm): 355(H) x 350(L) x 420(P).
CP542 Dimensions (mm): 150(H) x 980(L) x 250(P).

Entretoises en acier inoxydable pour bacs Vogue et Bourgeat.

Entretoises Gastronorme Vogue

Couvercles en acier inoxydable avec joint en silicone 
parfaitement hermétiques pour conserver vos aliments frais 
plus longtemps.

Couvercles hermétiques GN  Vogue

Structure en acier inoxydable à poser. Peut contenir 
6 bacs GN 1/9, 4 GN 1/6 ou 2 GN 1/3. Les kits de bacs 
gastronorme sont fournis avec couvercles. Kits vendus 
séparément.

Support en acier inoxydable Vogue

Spécification
CC051 Dimensions (mm): 150(H) x 680(L) x 180(P).

Bacs GN inox 

Coins internes 
arrondis 

Qualité de 0.6 à 0.8mm 

Pleins ou perforés

Dimensions disponibles 

Pour les bacs standards, voir page 330.

Pour les bacs perforés, voir page 331.Pour les bacs avec poignées, voir page 331.
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Code Description Prix HT
K998 20mm de profondeur (3L) 9,60€
K994 40mm de profondeur (5,8L) 10,40€
K903 65mm de profondeur (9L) 12,90€

Code Description Prix HT
CB176 Taille 1/9 avec encoche 2,10€
CB175 Taille 1/6 avec encoche 2,45€
CB174 Taille 1/4 avec encoche 3,20€
CB173 Taille 1/3 avec encoche 4,30€
CB171 Taille 1/2 avec encoche 5,40€
CB170 Taille 1/1 avec encoche 9,80€

Code Description Prix HT
GM316 20mm de profondeur (5,4L) 20,40€
K801 40mm de profondeur (12L) 25,90€
K802 65mm de profondeur (19L) 26,40€

Code Description Prix HT
K804 100mm de profondeur (29L) 34,20€
K807 150mm de profondeur (43L) 43,20€
GM317 200mm de profondeur (49,5L) 62,10€

Code Description Prix HT
K997 GN 1/9 2,10€
K993 GN 1/6 2,65€
K972 GN 1/4 3,20€
K969 GN 1/3 4,00€
K931 GN 1/2 5,50€
K970 GN 2/3 9,15€
K926 GN 1/1 10,40€
K939 GN 2/1 25,90€

Code Description Prix HT
K923 100mm de profondeur (13,5L) 16,40€
K924 150mm de profondeur (20L) 23,90€
K918 200mm de profondeur (28L) 27,40€

Code Description Prix HT
GM310 20mm de profondeur (660ml) 3,55€
GM311 40mm de profondeur (1,45L) 4,65€
K929 65mm de profondeur (2,5L) 5,50€
K933 100mm de profondeur (3,7L) 7,20€
K934 150mm de profondeur (5,7L) 11,90€
K936 200mm de profondeur (7,5L) 13,40€

Code Description Prix HT
K906 20mm de profondeur (1,2L) 5,75€
K925 40mm de profondeur (2,5L) 6,20€
K927 65mm de profondeur (4L) 6,85€
K928 100mm de profondeur (6,2L) 9,00€
K930 150mm de profondeur (9L) 14,40€
K932 200mm de profondeur (12L) 17,40€

Code Description Prix HT
GM314 20mm de profondeur (1,35L) 5,75€
K810 40mm de profondeur (3,5L) 10,40€
K811 65mm de profondeur (5,5L) 12,90€
K812 100mm de profondeur (8,7L) 14,90€
K814 150mm de profondeur (13L) 21,90€
GM315 200mm de profondeur (15,7L) 26,90€

Code Description Prix HT
K985 65mm de profondeur (1L) 3,45€
K991 100mm de profondeur (1,7L) 5,60€
K992 150mm de profondeur (2,2L) 8,70€
K995 200mm de profondeur (3L) 10,40€

Code Description Prix HT
GM312 20mm de profondeur (530ml) 3,55€
GM313 40mm de profondeur (1,13L) 4,00€
K818 65mm de profondeur (1,7L) 4,30€
K819 100mm de profondeur (2,5L) 6,75€
K820 150mm de profondeur (4L) 9,15€
K823 200mm de profondeur (5,2L) 11,90€

Code Description Prix HT
K824 65mm de profondeur (600ml) 3,10€
K825 100mm de profondeur (800ml) 5,00€
K826 150mm de profondeur (1L) 5,95€

CUISINE / CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME

176 x 162 mm.

GN 1/6 

265 x 162 mm.

GN 1/4 

325 x 176 mm.

GN 1/3 

176 x 108 mm.

GN 1/9 

325 x 530 mm.

GN 1/1 

Encoches pour les 
ustensiles.

Couvercles avec encoche 

650 x 530 mm.

Standard double GN 2/1 Couvercles 

325 x 265 mm.

GN 1/2 

325 x 354 mm.

GN 2/3 

Bacs GN inox Vogue
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Code Description Prix HT
E698 40mm de profondeur (2.5L) 8,60€
K844 65mm de profondeur (4L) 9,80€
K845 100mm de profondeur (6.2L) 12,40€
K846 150mm de profondeur (9L) 19,90€
GM319 200mm de profondeur (12L) 24,40€

Code Description Prix HT
K827 20mm de profondeur (3L) 13,90€
K839 40mm de profondeur (5.8L) 14,90€
K840 65mm de profondeur (9L) 15,90€
K841 100mm de profondeur (13.5L) 17,40€
K842 150mm de profondeur (20L) 28,90€
K843 200mm de profondeur (28L) 36,90€

Code Description Prix HT
K997 GN 1/9 2,10€
K993 GN 1/6 2,65€
K972 GN 1/4 3,20€
K969 GN 1/3 4,00€
K931 GN 1/2 5,50€
K970 GN 2/3 9,15€
K926 GN 1/1 10,40€
K939 GN 2/1 25,90€

Code Description Prix HT
CB183 100mm de profondeur - 6,2L 11,90€

Code Description Prix HT
CB179 100mm de profondeur - 13,5L 17,90€

Code Description Prix HT
CB185 GN 1/2 6,85€
CB181 GN 1/1 11,90€

Code Description Prix HT
CS755 Profondeur : 40mm | 2.5L 22,90€
CS756 Profondeur : 65mm | 4L 23,90€

Code Description Prix HT
CS754 Profondeur : 40mm | 5.8L 35,10€
CS753 Profondeur 65mm | 9L 36,90€

CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME / CUISINE
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325 x 265 mm.

Perforé GN 1/2 

325 x 530 mm.

Perforé GN 1/1 Couvercles 

Bacs GN perforés en acier inoxydable 18/0

Bacs GN avec poignées en acier inoxydable

GN 1/2 

GN 1/1 

Couvercles 

325 x 265 mm.

325 x 530 mm.

Encoche sur les 2 bords pour laisser passer les poignées des 
bacs.

GN 1/2 revêtement antiadhésif 

Bacs gastronorme résistants en acier inoxydable 304 avec revêtement antiadhésif. Utilisation pour la cuisson, le stockage, le 
réchauffage, le transport, le refroidissement, et même la présentation.

GN 1/1 revêtement antiadhésif 

Bacs GN inox Vogue
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Code Description Prix HT
DW460 GN 1/9 5,30€
DW459 GN 1/6 6,30€
DW458 GN 1/4 8,50€
DW457 GN 1/3 9,50€
DW456 GN 1/2 11,90€
DW455 GN 1/1 18,90€

Code Description Prix HT
DW437 Profondeur 40mm | 2,5L 11,90€
DW438 Profondeur 65mm | 4L 14,90€
DW439 Profondeur 100mm | 6,2L 16,90€
DW440 Profondeur 150mm | 9L 26,40€
DW441 Profondeur 200mm | 12L 33,30€

Code Description Prix HT
DW442 Profondeur 65mm | 2,5L 11,90€
DW443 Profondeur 100mm | 3,7L 15,90€
DW444 Profondeur 150mm | 5,7L 19,90€
DW445 Profondeur 200mm | 7,5L 26,40€

Code Description Prix HT
DW449 Profondeur 65mm | 1L 9,50€
DW450 Profondeur 100mm | 1,7L 11,90€
DW451 Profondeur 150mm | 2,2L 15,90€
DW452 Profondeur 200mm | 3L 19,90€

Code Description Prix HT
DW453 Profondeur 65mm | 0,6L 6,30€
DW454 Profondeur 100mm | 0,8L 8,50€

Code Description Prix HT
DW431 Profondeur 20mm | 3L 18,90€
DW432 Profondeur 40mm | 5,8L 20,90€
DW433 Profondeur 65mm | 9L 25,40€
DW434 Profondeur 100mm | 13,5L 28,40€
DW435 Profondeur 150mm | 20L 40,50€
DW436 Profondeur 200mm | 28L 49,50€

Code Description Prix HT
DW446 Profondeur 65mm | 1,7L 9,50€
DW447 Profondeur 100mm | 2,5L 12,90€
DW448 Profondeur 150mm | 4L 17,90€

Code Description Prix HT
DW461 Profondeur 65mm | 9L 27,40€
DW462 Profondeur 100mm | 13,5L 35,10€
DY176 Profondeur 150mm | 20L 47,70€

Code Description Prix HT
DY179 Profondeur 65mm | 4L 19,90€
DY177 Profondeur 100mm | 6,2L 27,40€
DY178 Profondeur 150mm | 9L 35,10€

CUISINE / CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME

NOUVEAU

Bacs GN en acier inoxydable 304 

Cette gamme de plats professionnels en acier inoxydable de haute qualité offre un choix complet de tailles 
et de profondeurs. Acier inoxydable 304 et EN631 avec un calibre de 0,8 mm. Standard et perforés, ces 
plats extrêmement durables peuvent être utilisés pour cuire, stocker, réchauffer, surgeler,  le transport et 
la présentation. Ils peuvent passer du four au congélateur ou au bain-marie. Ils sont adaptés pour les fours 
combinés.

325 x 265mm 

GN 1/2

176 x 162mm

GN 1/6 

325mm x 530mm

GN 1/1 

GN 1/4 

Couvercles GN inox 18/10 

325 x 176mm

GN 1/3 

176 x 108mm

GN 1/9 

GN 1/1 perforé GN 1/2 perforé

265 x 162mm 
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Code Description Prix HT
U812 65mm de profondeur 11,40€
U813 100mm de profondeur 15,40€

Code Description Prix HT
CD717 30mm de profondeur 10,40€
U810 65mm de profondeur 16,40€
U811 100mm de profondeur 21,90€

Code Description Prix HT
CD716 30mm de profondeur 17,90€
U808 65mm de profondeur 21,90€
U809 100mm de profondeur 32,40€

Code Description Prix HT
CD714 30mm de profondeur 43,20€
U807 65mm de profondeur 53,10€

Code Description Prix HT
CD715 30mm de profondeur 29,90€

Code Description Prix HT
CD721 GN 1/6 - 48(H)mm 6,50€
CD720 GN 1/3 - 60(H)mm 12,40€
CD719 GN 1/2 - 68(H)mm 17,40€

Code Description Prix HT
DM152 Profondeur 65mm | 720ml 9,20€
DM155 Profondeur 100mm | 1L 16,90€

Code Description Prix HT
DM151 Profondeur 65mm | 1,3L 16,90€

Code Description Prix HT
CD292 Profondeur 65mm | 1,8L 17,90€
DM154 Profondeur 100mm | 2,7L 18,40€

Code Description Prix HT
CD291 Profondeur 65mm | 3,1L 20,90€
DM153 Profondeur 100mm | 5L 21,90€

Code Description Prix HT
CD290 Profondeur 65mm | 7,3L 35,10€

CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME / CUISINE
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La mélanine est un matériau plastique solide et léger. Résiste à la chaleur, aux rayures et 
aux éclats. Lavable au lave-vaisselle. Profondeur 65mm ou 100mm. Plage de température 
de -20°C à +120°C. NB : Ne pas exposer à une chaleur directe.

Bacs GN en mélamine

GN 1/4 GN 1/3

Ces plats en porcelaine aux dimensions gastronorme permettent de présenter les plats chauds et froids et constituent une 
alternative élégante au plats gastro classiques en inox.  Entièrement vitrifiés pour résister aux chocs thermiques. Compatibles four, 
micro-ondes, lave-vaisselle, congélateur.  Par la complexité du processus de fabrication, les dimensions peuvent varier légèrement 
des dimensions gastro standards.

Plats et couvercles GN en porcelaine 

GN 1/3 GN 1/2

530 x 325 mm. 530 x 165 mm.

GN 2/4 Couvercles 

GN 1/6 

GN 1/2 GN 1/1 

325 x 265 mm.

GN 1/1

176 x 162 mm.

176 x 162 mm.  265 x 162mm 

325 x 176 mm.

325 x 176 mm.

GN 1/6 

POUR  
LA VAISSELLE  
KRISTALLON

VOIR PAGES 48-49

325 x 265 mm.

• Résiste aux rayures et aux taches 
• �Résistant à la chaleur et lavable  

au lave-vaisselle
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Code Description Prix HT
DW498 GN 1/9 | 65mm 10,90€
DW499 GN 1/9 | 100mm 12,40€

Code Description Prix HT
DW492 GN 1/6 | 65mm 13,90€
DW493 GN 1/6 | 100mm 16,90€
DW494 GN 1/6 | 155mm 17,90€

Code Description Prix HT
DW489 GN 1/4 | 65mm 15,90€
DW490 GN 1/4 | 100mm 21,90€
DW491 GN 1/4 | 155mm 24,40€

Code Description Prix HT
DW484 GN 1/3 | 65mm 20,90€
DW485 GN 1/3 | 100mm 26,40€
DW486 GN 1/3 | 155mm 36,90€

Code Description Prix HT
DW481 GN 1/2 | 65mm 24,90€
DW482 GN 1/2 | 100mm 32,40€
DW483 GN 1/2 | 150mm 51,30€

Code Description Prix HT
DW478 GN 1/1 | 65mm 63,00€
DW479 GN 1/1 | 100mm 74,70€
DW480 GN 1/1 | 150mm 67,50€

Code Description Prix HT
DW487 GN 1/3 | 65mm | Poignée simple 34,20€
DW488 GN 1/3 | 65mm | Poignée double 35,10€

Code Description Prix HT
DW520 Couvercle | GN 1/1 56,70€
DW521 Couvercle | GN 1/2 16,90€
DW522 Couvercle | GN 1/3 12,40€
DW523 Couvercle | GN 1/4 14,90€
DW524 Couvercle | GN 1/6 12,90€

Code Description Prix HT
DW511 GN 1/1 41,40€
DW512 GN 1/2 14,90€
DW513 GN 1/3 13,90€
DW514 GN 1/4 10,90€
DW515 GN 1/6 7,95€
DW516 GN 1/8 6,35€
DW517 GN 1/9 5,60€

Code Description Prix HT
DC961 Couvercle avec poignée | GN 1/1 56,70€
DC962 Couvercle avec poignée | GN 1/2 20,90€
DC963 Couvercle avec poignée | GN 1/3 16,40€
DC964 Couvercle avec poignée | GN 1/4 12,90€
DC965 Couvercle avec poignée | GN 1/6 10,40€

CUISINE / CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME

Bacs GN hautes températures 
Bacs GN translucides pour une visibilité et une identification faciles des produits. Résistants à la chaleur jusqu'à 
190°C. Compatibles lave-vaisselle et également micro-ondes pour chauffer plus rapidement les aliments. Empil-
ables pour économiser l'espace de stockage.

Draine l'excès de liquide pendant la cuisson à la vapeur ou le maintien au chaud pour une meilleure saveur et texture.

Egouttoirs

Bacs avec poignéesCouvercles 

Couvercles avec poignées 

GN 1/9 GN 1/6 GN 1/4

GN 1/3 GN 1/2 GN 1/1
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Code Description Prix HT
DW531 GN 1/1 | 100mm de profondeur | 13L 15,90€
DW532 GN 1/1 | 150mm de profondeur | 19,5L 19,40€
DW533 GN 1/1 | 200mm de profondeur | 25,6L 21,90€
DW534 GN 1/2 | 65mm de profondeur | 3,9L 6,95€

Code Description Prix HT
DW535 GN 1/2 | 100mm de profondeur | 5,9L 8,55€
DW536 GN 1/2 | 150mm de profondeur | 8,9L 11,40€
DW537 GN 1/2 | 200mm de profondeur | 11,7L 20,90€
DW538 GN 1/3 | 65mm de profondeur | 2,4L 5,25€

Code Description Prix HT
DW539 GN 1/3 | 100mm de profondeur | 3,6L 6,95€
DW530 GN 1/1 | 65mm de profondeur | 8,5L 12,40€
DW540 GN 1/3 | 150mm de profondeur | 5,3L 8,00€
DW541 GN 1/3 | 200mm de profondeur | 6,9L 10,90€

Code Description Prix HT
DW542 GN 1/4 | 65mm de profondeur | 1,7L 5,15€
DW543 GN 1/4 | 100mm de profondeur | 2,5L 6,15€
DW544 GN 1/4 | 150mm de profondeur | 3,7L 7,20€

Code Description Prix HT
DW545 GN 1/6 | 65mm de profondeur | 1L 3,75€
DW546 GN 1/6 | 100mm de profondeur | 1,5L 4,20€
DW547 GN 1/6 | 150mm de profondeur | 2,2L 5,70€

Code Description Prix HT
DW548 GN 1/9 | 65mm de profondeur | 0,57L 4,00€
DW549 GN 1/9 | 100mm de profondeur | 0,85L 4,75€

Code Description Prix HT
DA890 Egouttoir | GN 1/2 4,10€
DA891 Egouttoir | GN 1/3 3,90€
DA892 Egouttoir | GN 1/6 1,70€

Code Description Prix HT
DC980 Couvercle avec poignée | GN 1/1 10,90€
DC981 Couvercle avec poignée | GN 1/2 5,35€
DC982 Couvercle avec poignée | GN 1/3 4,10€
DC983 Couvercle avec poignée | GN 1/4 3,50€
DC984 Couvercle avec poignée | GN 1/6 3,15€
CT273 Couvercle plat | GN 1/9 3,15€

Code Description Prix HT
DW510 GN 1/9 | 100mm 2,95€

Code Description Prix HT
DW502 GN 1/2 | 100mm 5,00€
DW503 GN 1/2 | 150mm 6,50€

Code Description Prix HT
DW504 GN 1/3 | 100mm 4,10€
DW505 GN 1/3 | 150mm 4,75€

Code Description Prix HT
DW506 GN 1/4 | 100mm 3,50€
DW507 GN 1/4 | 150mm 4,10€

Code Description Prix HT
DW500 GN 1/1 | 100mm 8,35€
DW501 GN 1/1 | 150mm 10,90€

Code Description Prix HT
DW508 GN 1/6 | 100mm 2,75€
DW509 GN 1/6 | 150mm 3,50€

CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME / CUISINE
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Bacs GN Camview sans BPA

Les bacs GN CamView sont fabriqués avec un matériau sans BPA, à la fois transparent et résistant aux taches, capable de 
supporter des températures de -40˚ à 71˚C, et de subir en toute sécurité un nettoyage haute température dans les lave-
vaisselle industriels.

Bacs GN en polypropylène

Bacs en polypropylène aux dimensions gastronorme, empilables lorsqu'ils sont vides pour permettre le gain de place. Solution 
idéale pour la préparation d'aliments chauds ou froids en cuisine. Compatibles congélateur. Plage de température -40° C à 70° C. 

176 x 108mm

325 x 265mm325 x 176mm

265 x 163mm

530 x 325mm

176 x 162mm

GN 1/9  

GN 1/2 GN 1/3 

GN 1/4GN 1/6 

GN 1/1

Egouttoirs Couvercles avec poignées 

GN 1/9 GN 1/6 GN 1/4

GN 1/3 GN 1/2 GN 1/1
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Code Description Prix HT
J849 Bac de transport 10,90€

Code Description Prix HT
CW800 Boîte | 76(H) x 600(L) x 460(P)mm 50,40€
CW801 Couvercle pour boîte à pâte à pizza 32,40€

Code Description Prix HT
GN536 75(H) x 400(L) x 600(P)mm 10,40€
GN537 95(H) x 400(L) x 600(P)mm 11,90€
GN538 130(H) x 400(L) x 600(P)mm 13,90€
GN539 Couvercle 9,15€

Code Description Prix HT
CG043 7L/GN 1/3 16,40€
CG042 16L/GN 2/3 22,90€
CG041 22L/GN 1/1 27,90€
U283 Marqueur noir 4,80€

Code Description Prix HT
L580 Conteneur 16,90€
L582 Couvercle 9,15€

Code Description Prix HT
J225 14L 18,90€

Code Description Prix HT
P142 35L 27,90€

CUISINE / CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME

Idéal pour la pâte à pizza. Bacs empilables.Bacs empilables permettant d'accéder facilement au contenu  même lorsqu'ils sont 
superposés, et bénéficiant du système de rotation des aliments FIFO (First In, First Out). 
Compatibles lave-vaisselle et fournis avec des clips à code couleur.

130(H) x 545(L) x 380(P)mm

Bac de transport VogueBoîte à pâte à pizza Cambro

Bacs à pâtonsBacs à ingrédients Araven

Spécification
CG043 Capacité 7L. Dimensions (mm): 200(H) x 200(L) x 395(P).
CG042 Capacité 16L. Dimensions (mm): 200(H) x 340(L) x 415(P).
CG041 Capacité 22L. Dimensions (mm): 200(H) x 340(L) x 565(P).

Plastique semi-transparent. 
Capacité 32 litres.

Conteneur alimentaire Vogue

Conteneur de stockage alimentaire bleu en polypropylène avec aération pour permettre la 
circulation de l'air. Les conteneurs vides offrent trois options de profondeur pour une utilisation 
optimale de l'espace. En les empilant vous pouvez 
gagner jusqu'à un quart de leur 
encombrement normal.

Conteneur alimentaire

Le couvercle rabattable 
peut lui-même servir 
pour le stockage.  
Pour la conservation 
ou le service buffet 
des aliments secs.  
En polypropylène 
hygiénique, lavable 
au lave-vaisselle. 
Dimensions (en mm) : 
227(H) x 230(L) x 480(P).

Distributeur / conteneur à ingrédients Koala Araven

Spécification
P142 Charge maximale de 20 kg par bac, possibilité 
d’empiler 8 bacs maximum. Dimensions (mm): 199(H) x 
600(L) x 400(P). Poids 1,8kg.
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Code Description Prix HT
E689 50L 40,50€
E690 70L (mobile) 62,10€
E695 90L (mobile) 72,90€

Code Description Prix HT
J245 50L - 379(H)x 530(L)x 396(P)mm - à roulettes 53,10€

Code Description Prix HT
J246 9L - 155(H) x 380 x 265mm 12,40€
J247 14L - 230(H) x 380 x 265mm 16,40€

Code Description Prix HT
J243 30L - 159(H)x 530(L)x 396(P)mm 40,50€
J244 40L | 226(H)x 530(L)x 396(P)mm 43,20€

Code Description Prix HT
DN910 40L - 180(H)x 830(L)x 460(P)mm 54,90€

CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME / CUISINE
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Conteneurs à aliments de 50, 70 ou 90 litres avec aération intégrée et 
système d'ouverture. Les conteneurs de 70 et 90 litres sont équipés 
de roulettes pour faciliter le transport.

Conteneurs à aliments mobiles 

Spécification
E689 50L (sans roulette). Dimensions (mm): 600(H) x 395(L) x 410(P).
E690 Boîte à roulettes 70L. Dimensions (mm): 655(H) x 435(L) x 455(P).
E695 Boîte à roulettes 90L. Dimensions (mm): 705(H) x 465(L) x 480(P).

Conteneurs à ingrédients
Cette gamme économique de grands conteneurs pour aliments avec couvercle est fabriquée en 
polypropylène très résistant. Conviennent pour un stockage au congélateur à -40°C. Emboîtables et 
empilables en toute sécurité. Tous les modèles sont livrés avec 2 x 4 clips de couleur rouge, jaune, vert et 
bleu. Les plus grands conteneurs, équipés de roulettes et couvercles, sont empilables. 

Gamme économique de conteneurs alimentaires avec couvercles. En polypropylène très 
résistant. Conviennent pour un stockage au congélateur à -40°C. 

Conteneurs à ingrédients transparents

Conteneur alimentaire blanc avec couvercle en polypropylène résistant. Adapté pour un 
stockage au congélateur à -40°C. Emboîtable et empilable.

Conteneur à ingrédients blanc

Gamme économique de conteneurs alimentaires avec couvercles. En polypropylène très 
résistant. Conviennent pour un stockage au congélateur à -40°C. 

Conteneur à ingrédients mobile

Conteneurs empilables et transparents avec poignées latérales pour une manipulation facile. 
Capacité  9 ou 14 litres..

Conteneurs alimentaires 
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Code Description Prix HT
DB125 81L 434,00€
DB126 102L 454,00€
DB127 140L 489,00€

Code Description Prix HT
J208 60(H) x 300(L) x 205(P)mm 5,00€
J209 75(H) x 345(L) x 235(P)mm 5,95€
J216 80(H) x 435(L) x 285(P)mm 9,80€
J219 80(H) x 485(L) x 335(P)mm 12,90€
J223 80(H) x 540(L) x 385(P)mm 16,40€

Code Description Prix HT
GG792 Conteneur 38L 37,80€
GG793 Conteneur 76L 54,90€
GG795 Couvercle pour conteneur 38L 12,90€
GG796 Couvercle pour conteneur 76L 14,40€

Code Description Prix HT
L651 Conteneur de 37,9L 38,70€
L652 Conteneur de 76L 61,20€
L653 Conteneur de 121L 72,00€
L661 Couvercle pour 38L 10,90€
L663 Couvercle pour 76L 11,90€
L662 Couvercle pour 121L 18,90€
L644 Socle roulettes 82,80€

Code Description Prix HT
CR975 50L 45,00€
CR976 80L 104,00€
CR977 100L 114,00€

CUISINE / CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME

Stockez les ingrédients secs en vrac tels que farine et céréales avec ces bacs mobiles. 
Équipés de roulettes larges, d'un couvercle transparent pour une vérification facile du 
contenu et d'un crochet pour suspendre la pelle. Conçus pour tenir sous les plans de travail 
standards. Pelle non fournie.

Bacs mobiles à ingrédients Cambro

Bacs robustes et empilables en 
polypropylène haute densité. Adaptés à la 
congélation jusqu'à -40ºC. 
Lavables au lave-vaisselle.

Bacs alimentaires peu profonds Araven

Solution conviviale pour déplacer facilement de lourdes charges. Charge statique continue 
maximale de 158 kg. Fabriqué entièrement en plastique résistants aux éclats et aux 
chocs. Chariot de transport optionnel avec roulettes pivotantes très résistantes pour une 
excellente manœuvrabilité (s'utilise seulement avec les modèles de 75L et 121L). Couvercles 
vendus séparément.

Conteneurs ronds BRUTE blancs Rubbermaid

Spécification
L651 Dimensions (mm): 435(H) x 397(Ø).
L652 Dimensions (mm): 581(H) x 495(Ø).
L653 Dimensions (mm): 692(H) x 559(Ø).

Conteneurs à ingrédients 
en polypropylène résistant. 
Couvercles vendus 
séparément.

Conteneurs ronds blancs Vogue

Spécification
GG792 Dimensions (mm): 434(H)x 398(Ø). 
GG793 Dimensions (mm): 584(H)x 492(Ø). 
GG795 Dimensions (mm): 28(H)x 408(Ø). 
GG796 Dimensions (mm): 40(H)x 503(Ø).

Pour le stockage à température ambiante, stockage réfrigéré et la congélation. Plage de 
température de -40°C à 90°C. Translucides pour une visualisation facile du contenu et 
étiquette intégrée pour satisfaire à la réglementation de traçabilité. Conception robuste 
en polypropylène.

•	 Système simple d'ouverture et fermeture
•	 Compatible lave-vaisselle

Boîtes à ingrédients en polypropylène Araven

5�

6�
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Code Description Qté Prix HT
GJ529 Profondeur 100mm (0.85L) 4 14,90€

Code Description Qté Prix HT
GJ526 Profondeur 100mm (1.5L) 4 8,35€
GJ527 Profondeur 150mm (2.2L) 4 11,40€

Code Description Qté Prix HT
GJ523 Profondeur 100mm (2.5L) 4 12,90€
GJ524 Profondeur 150mm (3.7L) 4 13,40€

Code Description Qté Prix HT
GJ519 Profondeur 100mm (3.6L) 4 14,40€
GJ520 Profondeur 150mm (5.3L) 4 16,40€
GJ521 Profondeur 200mm (6.9L) 4 18,40€

Code Description Qté Prix HT
GJ515 Profondeur 100mm (5.9L) 4 23,90€
GJ516 Profondeur 150mm (8.9L) 4 26,40€
GJ517 Profondeur 200mm (11.7L) 4 25,40€

Code Description Qté Prix HT
GJ511 Profondeur 100mm (13L) 2 21,90€
GJ512 Profondeur 150mm (19.5L) 2 24,90€
GJ513 Profondeur 200mm (25.6L) 2 28,90€

Code Description Prix HT
GP570 Profondeur 65mm 8,70€
GP571 Profondeur 100mm 9,80€
GP572 Profondeur 150mm 11,40€

Code Description Prix HT
GP574 Profondeur 65mm 10,90€
GP575 Profondeur 100mm 11,90€
GP576 Profondeur 150mm 13,90€

Code Description Prix HT
GP578 Profondeur 65mm 13,40€
GP579 Profondeur 100mm 14,90€
GP580 Profondeur 150mm 18,40€
GP581 Profondeur 200mm 21,90€

Code Description Prix HT
GP583 Profondeur 65mm 14,40€
GP584 Profondeur 100mm 17,40€
GP585 Profondeur 150mm 21,90€
GP586 Profondeur 200mm 27,90€

Code Description Prix HT
GP588 Profondeur 65mm 25,40€
GP589 Profondeur 100mm 33,30€
GP590 Profondeur 150mm 39,60€
GP591 Profondeur 200mm 41,40€

Code Description Qté Prix HT
GP573 Couvercle GN 1/6 1 5,70€
GP577 Couvercle GN 1/4 1 7,50€
GP582 Couvercle GN 1/3 6 38,70€

CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME / CUISINE
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Bacs en polypropylène aux dimensions gastronorme, empilables lorsqu'ils sont vides permettant le gain de place. Fournis avec 
des couvercles étanches pour conserver la fraîcheur des aliments stockés. Solution idéale pour la préparation d'aliments chauds 
ou froids en cuisine. Compatibles congélateur. Plage de température -40° C à 70° C.

Bacs GN en polypropylène

176mm x 108mm.

GN 1/9 

176 x 162mm.

GN 1/6

265 x 163mm.

GN 1/4 

325 x 176mm.

GN 1/3 

325 x 265mm.

GN 1/2

530 x 325mm.

GN 1/1 

Boîtes hermétiques sans Bisphénol A pour les professionnels. Conteneurs aux formats GN avec étiquette de traçabilité intégrée et 
entièrement transparents pour identifier rapidement le contenu. Conformes à la réglementation hygiénique sanitaire. Couvercles 
bi-injection à joint en caoutchouc vendus séparément, pour une protection maximum des denrées alimentaires. -40°C à +90°C.

Boîtes alimentaires ABS

GN 1/6 GN 1/4 GN 1/3 

GN 1/2 GN 1/1 Couvercles
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Code Description Qté Prix HT
T986 4L 4 37,80€
T987 6L 4 41,40€

Code Description Qté Prix HT
GL261 4L 4 50,40€
DL982 6.5L 4 54,90€
T988 10L 4 60,30€
T989 12,5L 4 62,10€

Code Description Qté Prix HT
T990 13,5L 4 62,10€
DL983 19L 4 70,20€

Code Description Qté Prix HT
GL260 13.7L 4 73,80€
T991 21L 4 76,50€
DL984 28L 4 86,40€

Code Description Prix HT
U283 Marqueur noir 4,80€

Code Description Qté Prix HT
DL979 1L 4 18,40€
T983 1,5L 4 22,40€

Code Description Qté Prix HT
GL264 1,1L 4 21,90€
DL980 1,8L 4 22,90€
T984 2,6L 4 24,40€

Code Description Qté Prix HT
GL263 1,8L 4 28,40€
DL981 2,8L 4 29,90€
T985 4,3L 4 31,50€

Code Description Prix HT
CM786 GN 1/6 - 2,6L 8,60€
CM787 GN 1/4 - 4,3L 10,90€

Code Description Prix HT
CM788 GN 1/3 - 6L 17,40€
CM789 GN 1/2 - 10L 24,40€

Code Description Prix HT
FB522 Kit ustensiles + rangement 354,00€

CUISINE / CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME

Boîtes hermétiques formats GN en polypro-
pylène résistant. Chaque boîte est fournie avec 
un couvercle, un lot de clips de différentes cou-
leurs (rouge, jaune, vert et bleu) et possède une 
étiquette d'identification permanente effaçable. 
Tous les aliments sont clairement identifiés et 
datés. Plage de température de -40°C à +95°C. 
Passent au lave-vaisselle et micro-ondes.

Boîtes alimentaires Gastronorme codes couleur

Soluble à l'eau, pour indiquez les dates 
limites de consommation / le contenu sur 
les conteneurs.

Marqueur effaçable 

176 x 108mm.

GN 1/9 

176 x 162mm.

GN 1/6  

265 x 162mm.

GN 1/4  GN 1/3 

GN 1/2 GN 2/3  GN 1/1 

Spécification
GL264 Profondeur 65mm
DL980 Profondeur 100mm
T984 Profondeur 150mm

Spécification
GL261 Profondeur 65mm
DL982 Profondeur 100mm
T988 Profondeur 150mm
T989 Profondeur 200mm

Spécification
GL263 Profondeur 65mm
DL981 Profondeur 100mm
T985 Profondeur 150mm

Spécification
T986 Profondeur 100mm
T987 Profondeur 150mm

325 x 176mm.

325 x 265mm. 354 x 325mm. 530 x 325mm.

Spécification
DL979 Profondeur 100mm
T983 Profondeur 150mm

Spécification
T990 Profondeur 150mm
DL983 Profondeur 200mm

Spécification
GL260 Profondeur 100mm
T991 Profondeur 150mm
DL984 Profondeur 200mm

Identifier et différencier rapidement 
et simplement les allergènes pour 
éviter toute contamination croisée. 
Translucides pour une identification 
visuelle et disposent d'une étiquette 
permanente. Résistent à des 
températures de -40°C à +95°C.

Bacs et couvercles antiallergéniques GN Araven

NOUVEAU

Le kit anti allergènes proposé par Mercer est un excellent moyen de maintenir un niveau 
d’hygiène élevé et d'éviter le stress lié aux risques de contamination croisée. Entièrement 
de couleur violette, cet ensemble permet le rangement et l'utilisation des ustensiles pour 
des groupes d'aliments bien définis et protège d'éventuelles contaminations de substances 
potentiellement allergènes. 
Boîte de rangement 
verrouillable.

Kit anti allergènes violet Mercer
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Code Description Qté Prix HT
P536 1L 6 16,90€
P547 1,5L 6 17,90€
P548 2L 6 18,40€

Code Description Qté Prix HT
CC327 800ml 8 54,90€

Code Description Qté Prix HT
P673 3,5L 5 47,70€
P849 5L 5 62,10€

Code Description Qté Prix HT
P550 1,5L 6 48,60€
P616 2L 6 52,20€

Code Description Qté Prix HT
CC329 3,5L 5 56,70€

Code Description Prix HT
CR603 Rouge 184,00€

Code Description Prix HT
CR824 18L 66,60€

Code Description Qté Prix HT
CR821 1,5L GN 1/9 1 22,90€
CR820 2,6L GN 1/6 1 27,90€
CR822 Lot de 2 - 2,6L GN 1/6 2 134,00€
CR823 Lot de 3 - 1,5L GN 1/9 3 144,00€

Code Description Qté Prix HT
CC332 7,5L 4 61,20€

Code Description Qté Prix HT
P901 8L 4 71,10€
P897 12L 4 81,00€

Code Description Prix HT
S530 17L 40,50€

CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME / CUISINE

AR
T 

D
E 

LA
 T

AB
LE

RE
ST

AU
R

AN
T,

 B
AR

 
ET

 H
O

TE
L

M
O

BI
LI

ER
U

SA
G

E 
U

N
IQ

U
E 

ET
 E

N
TR

ET
IE

N
VÊ

TE
M

EN
TS

 
ET

 C
H

AU
SS

U
RE

S
C

U
IS

IN
E

M
O

BI
LI

ER
 D

E 
C

U
IS

IN
E,

 
C

H
AR

IO
TS

 E
T 

ÉC
H

EL
LE

S
M

AT
ÉR

IE
L 

ÉL
EC

TR
IQ

U
E 

ET
 D

E 
C

U
IS

SO
N

FR
O

ID

Ces conteneurs GN étanches sont empilables et 
s'emboîtent pour faciliter le rangement.  Plage 
de température -20°C à +100°C pour stockage et 
congélation de préparations froides ou tièdes.. 
Compatibles micro-ondes, congélateur et lave-
vaisselle.

Conteneurs GN Modulus Bourgeat

176 x 162 mm.

GN 1/6 souple 

Spécification
P536 Profondeur 60mm
P547 Profondeur 85mm
P548 Profondeur 110mm

GN 1/9 rigide

176 x 108 mm.

Spécification
CC327 Profondeur 100mm

GN 1/6 rigide 

176 x 162 mm.

Spécification
P550 Profondeur 100mm
P616 Profondeur 150mm

GN 1/4 rigide

265 x 162 mm. 325 x 176 mm.

GN 1/3 rigide 

Spécification
P673 Profondeur 100mm
P849 Profondeur 150mmSpécification

CC329 Profondeur 150mm

Article en acier inoxydable 
élégant avec pompe pour 
une distribution simple et 
pratique. La partie vitrée 
vous permet de vérifier 
facilement le niveau, parfait 
pour les établissements à 
forte rotation. 

•	 Dispense des doses de 30ml
•	 Capacité 2L
•	� Partie vitrée pour voir la 

quantité de sauce restante
•	 Acier inoxydable

Distributeur de sauce inox Schneider

Robinet réglable pour contrôler le débit et réduire 
le niveau de perte. Anses latérales pour faciliter la 
manipulation et le transport. Avec échelle de mesure et 
clips code couleur pour permettre l'identification des 
sauces, traitements et allergènes.

Conteneur robinet Araven

•	 Compatible lave-vaisselle
•	 Robinet réglable qui contrôle le débit
•	 Facile à nettoyer

Distributeurs de sauces, assaisonnements légers et 
sirops, hygiéniques, faciles et rapides à utiliser. La vanne 
de fermeture réduit le niveau de pertes, permet une 
meilleure conservation du produit. Transparents pour une 
identification facile de la sauce et du niveau. Les lots de 2 
et de 3 sont fournis avec un support acrylique.

•	 Compatibles lave-vaisselle

Distributeurs de sauce à pompe verticale Araven

325 x 265 mm.

GN 1/2 rigide 

Spécification
CC332 Profondeur 150mm

325 x 354 mm.

GN 2/3 rigide 

Spécification
P901 Profondeur 100mm
P897 Profondeur 150mm

325 x 530 mm.

GN 1/1 rigide 

Spécification
S530 Profondeur 150mm
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Code Description Prix HT
K464 800ml 4,10€

Code Description Prix HT
K595 1L 4,10€

Code Description Prix HT
K459 2,25L 5,30€

Code Description Prix HT
K463 3,75L 6,50€

Code Description Prix HT
K461 1,8L 5,85€

Code Description Prix HT
K457 4,35L 5,85€

Code Description Prix HT
K454 6,5L 10,90€

Code Description Prix HT
K453 13L 15,40€

Code Description Prix HT
K455 7,8L 11,40€

Code Description Prix HT
K451 375g 9,80€

Code Description Prix HT
K460 3,5L 10,40€

CUISINE / CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME

Superbe gamme de conteneurs alimentaires 
de qualité dotés de couvercles hermétiques. 
Compatibles micro-ondes et congélateur.

Conteneurs hermétiques

100(H) x 110(L) x 110(P)mm.

Boîte à dessert Stewart

60(H) x 140(L) x 195(P)mm.

Boîte à repas Stewart

80(H) x 170(L) x 235(P)mm. 

Boîte standard Stewart

105(H) x 195(L) x 270(P)mm

Boîte à pique-nique Stewart

140(H) x 135(L) x 135(P)mm. 

Petite boîte à légumes Stewart

150(H) x 205(Ø)mm.

Boîte à légumes Stewart

125(H) x 260(L) x 260(P)mm. 

Boîte à gâteau carrée Stewart

160(H) x 315(L) x 315(P)mm.

Grande boîte Stewart

140(H) x 210(L) x 300(P)mm. 

Boîte  pour viande et volaille Stewart

230(H) x 100(L) x 230(P)mm.

Distributeur de céréales Stewart

75(H) x 250(L) x 250(P)mm.

Boîte pour pizzas Stewart
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Code Description Prix HT
S513 2.8L 11,90€
U732 4,2L 14,90€

Code Description Prix HT
S485 1L 5,10€
U730 2L 6,10€
S486 3L 7,95€
S487 5L 11,90€
S488 7L 14,90€

Code Description Prix HT
S514 1L 5,30€

Code Description Prix HT
S516 2L 14,40€

Code Description Prix HT
CF961 1.75L 9,15€

Code Description Prix HT
U735 Lot de 6 17,40€

Code Description Prix HT
GD799 2.3L 7,95€

Code Description Prix HT
U729 400ml 3,75€

Code Description Prix HT
CF171 1L 5,10€

Code Description Prix HT
CF959 3.5L 8,70€

CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME / CUISINE
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Spécification
S485 Dimensions 175 x 117 x 80mm.
U730 Dimensions 235 x 170 x 80mm.
S486 235 x 170 x 120mm.
S487 Dimensions 265 x 240 x 120mm.
S488 Dimensions 355 x 235 x 120mm.

170(H) x 110(L) x 275(P)mm. 

Pichet  Sistema

2,8L : 220 x 115 x 200mm. 4,2L : 288 x 220 x 115mm.

Boîtes à céréales Sistema

1L: 160(H) x 
110Ømm. 

Pot à sauce Sistema

Boîtes de 1L à 7L Sistema

117(H) x 90(L) x 80(P)mm.

Boîte rectangulaire Sistema

Conserver différents aliments sans risque de contamination. 
1L : 175 x 117 x 80mm. 2L : 235 x 170 x 80mm.

Boîte à compartiments Sistema

85(H) x 264(L) x 238(P)mm.

Boîte à gâteaux Sistema

70(H) x 152(L) x 290(P)mm.

Boîte de conservation pour la viande Sistema

Boîtes de conservation contenues dans le 
lot : 1 x 2L, 1 x 1L, 2 x 400ml, 2 x 200ml.

Lot de 6 boîtes Sistema

Boîtes de conservation des aliments polyvalentes 
avec joint caoutchouté et des clips de 
verrouillage rapides pour préserver la fraîcheur 
des aliments. Empilables avec les boîtes de la 
même taille de toute la gamme. Compatibles 
congélateur, lave-vaisselle et micro-ondes (sauf 
couvercles). Sans Bisphénol A et sans plomb. 
Résistance jusqu'à 100°C.

Conteneurs Klip-It.

163(H) x 154(L) x 149(P)mm.

Boîte de conservation Sistema
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Code Description Qté Prix HT
CG398 50ml | 60(H)mm 12 21,90€
CG399 70ml | 80(H)mm 12 25,40€

Code Description Prix HT
GG789 250ml | 200(H)mm 4,00€
GG790 550ml | 274(H)mm 4,65€
GG791 1L | 318(H)mm 5,10€

Code Description Prix HT
GG925 3,8L | 252(H) x 200(Ø)mm 7,60€
GM581 6,2L | 293(H) x 200(Ø)mm 10,90€

Code Description Qté Prix HT
CS828 Profondeur 75mm | 2L 20 14,40€
CS827 Profondeur 150mm | 4L 20 18,90€
CS829 Couvercle pour 2L et 4L 60 21,90€

Code Description Prix HT
K499 65(H) x 254(Ø)mm 5,75€

Code Description Prix HT
E892 Cercle | 50(H) x 200(Ø)mm 3,60€
E893 Couvercle | 50(H) x 200(Ø)mm 7,60€

Code Description Qté Prix HT
DA119 Bocal 350 ml 6 54,00€

Code Description Prix HT
FB078 2,8 L 19,90€

CUISINE / CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME

Mini bocaux à conserves avec clip métal et 
joint en caoutchouc. 

Mini bocaux à conserves Vogue

Bocal en verre pour conserver et présenter 
de façon attrayante biscuits et bonbons. 
Lavable au lave-verres. Livré avec 
couvercle. Vendu à l'unité.

Bocal à biscuits Olympia

Bouteilles à fermeture mécanique Kilner 
avec bouchon métallique traditionnel. 
Idéales pour les huiles et les jus de fruits. 
Lavables au lave-vaisselle.

Bouteilles à fermeture mécanique  Kilner

Cercle beige avec pattes facilitant la manipulation. Limites de températures -20°C à 90°C. 
Compatible lave-vaisselle.

Couvre-assiettes plastique sans BPA Vogue

Cercle et couvercle en aluminium pour 
le stockage temporaire des aliments sur 
assiette dans des fours chauds.

Cercle et couvre-assiette Vogue

Polypropylène. Idéal pour les glaces et le 
stockage d'aliments en général.

Bacs à glace 

NOUVEAU

NOUVEAU

Une façon unique de conserver et de consommer 
des collations pour le petit-déjeuner ou à tout 
autre moment de la journée, au travail ou en 
déplacement.

Ensemble petit déjeuner Kilner

Le couvercle hermétique verrouillable par simple pression 
permet de conserver la texture et la saveur des biscuits. 
Solution gain de place 
esthétique grâce aux côtés 
aplatis. Sans BPA. 

Bocal à cookies Pop Good Grip Oxo



349

6
7

6 7

Code Description Prix HT
CN670 250ml 3,55€
CN671 500ml 4,85€
CN672 1L 5,75€

Code Description Qté Prix HT
GH327 125ml | 70(H)mm 6 11,40€
GH328 200ml | 85(H)mm 6 12,90€
GH329 300ml | 100(H)mm 6 13,90€
P490 500ml | 105(H) x 89(Ø)mm 1 3,95€
P491 750ml | 145(H) x 89(Ø)mm 1 4,40€
P492 1L | 175(H) x 89(Ø)mm 1 4,60€
P493 1,5L | 222(H) x 89(Ø)mm 1 5,00€
P494 2L | 255(H) x 89(Ø)mm 1 5,25€
P495 3L | 285(H) x 135(Ø)mm 1 7,60€
CC326 Joint de rechange (200-350ml) 1 1,10€
CC988 Joint de rechange (500ml-2L) 1 1,10€
CC989 Joint de rechange (3L) 1 1,10€

Code Description Prix HT
GG780 125ml | 71(H)mm 3,75€
GL255 350ml | 110(H)mm 5,10€
GG781 500ml | 113(H)mm 5,10€
GG782 1L | 180(H)mm 5,10€
GL253 1.5L | 230(H)mm 7,20€
GG783 2L | 255(H)mm 7,30€
GL254 3L | 285(H)mm 14,90€

Code Description Prix HT
GG784 250ml | 80(H)mm 2,45€
GG785 500ml | 127(H)mm 3,55€
GG786 1L | 178(H)mm 4,65€

Code Description Qté Prix HT
CM637 900ml 175(H)mm 6 14,90€
CM638 1400ml 240(H)mm 6 20,40€

Code Description Prix HT
CN618 2L - 172(H)mm 9,80€
CN619 4L - 185(H)mm 19,40€

CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME / CUISINE
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Bocaux hermétiques vintage en verre côtelé 
avec couvercle à vis pratique qui conservera 
parfaitement les saveurs de vos préparations.

Bocaux hermétiques vintage Kilner

Bocaux à conserves 
avec clip métal et joint 
en caoutchouc pour une 
fermeture parfaitement 
hermétique. Joints de 
rechange disponibles 
séparément.

Bocaux à conserves Vogue

Bocaux à conserves Kilner, durables et pratiques, 
avec ouverture à levier traditionnel et joint en 
caoutchouc. Lavables au lave-vaisselle. Idéal pour 
stocker les conserves, confitures et marinades, 
ainsi que les aliments secs comme le riz, le sucre 
et la farine.

Bocaux à conserves avec clip Kilner

Bocaux à conserves Kilner, durables et pratiques avec 
couvercles métal à visser en deux parties simples à 
utiliser. Lavables au lave-vaisselle. Idéal pour stocker 
les conserves, confitures et marinades, ainsi que les 
aliments secs comme le riz, 
le sucre et la farine.

Bocaux à conserves couvercle vis Kilner

Bocaux hermétiques vintage en verre côtelé, 
parfaits pour la présentation de la confiserie ou la 
conservation des aliments. Avec 
couvercle à vis parfaitement 
hermétique à l'air pour 
garantir la fraîcheur. 

Bocaux en verre côtelé Olympia

Bocaux en verre pratiques et parfaits pour la conservation et le stockage. Avec joint en 
caoutchouc pour une étanchéité parfaite. La forme et le logo en relief apportent une touche 
vintage. Lavables au lave-vaisselle.

Bocaux en verre Kilner

1

2
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Code Description Prix HT
S481 Polyester | 127(H) x 482,6(L) x 419,1(P)mm 19,90€
S482 Vinyle | 195(H) x 455(L) x 455(P)mm 21,90€
S483 Sac bandoulière nylon | 420x350x250mm 25,40€
S484 Intérieur pour sac bandoulière 17,90€
GG140 Grand sac isotherme | 305x510x510mm 25,40€
GG141 Grand sac isotherme | 355x580x380mm 33,30€

Code Description Prix HT
CG140 Conteneur isotherme 474,00€

Code Description Prix HT
T434 10,4L 254,00€
T435 19,9L 284,00€

Code Description Prix HT
DL998 32L 55,80€

Code Description Prix HT
FB121 Pour 4 boîtes 33 x 33cm 95,40€

CUISINE / CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME

Sacs de livraison de pizza isothermes Vogue

Sacs de livraison de pizzas 
isothermes conçus pour conserver 
la chaleur et évacuer l'humidité. 
Solution idéale pour les plats 
à emporter et les restaurants. 
Modèles avec poignées ou 
bandoulière.

Conteneur alimentaire avec mousse isolante durable pour le transport des aliments chauds 
ou froids. A chargement frontal pour un accès facile et joint hermétique amovible pour 
assurer une étanchéité sûre. Porte démontable pour un nettoyage facile. Compatible 
gastronorme.

Conteneur isotherme Cambro

Spécification
CG140 Dimensions (mm): 635(H) x 460(L) x 630(P).

Maintient les boissons chaudes ou 
froides à température pendant des 
heures. Construction monobloc sans 
soudure à double paroi de polyéthylène 
avec épais isolant en mousse. Les 
verrous solides assurent une excellente 
fermeture des couvercles et sont à 
l’épreuve de la rouille. Empilable avec 
robinet anti-gouttes encastré deux 
positions, et poignées moulées.

Conteneurs isothermes pour boissons Cambro

Avec des poignées ergonomiques 
pour la sécurité et le confort. 
Convient parfaitement pour 
transporter des pizza. Perte de 2 
à 3°C par heure lorsque la boîte 
est pleine.

•	 Pour pizzas de 35cm maximum
•	 Hygiénique et lavable au lave-vaisselle
•	� Conserve de -40ºC à 120ºC

Boîte pour pizzas Thermobox

Spécification
DL998 Dimensions (mm): Intérieur- 265(H) x 350(L) x 350(P). 
Extérieur- 330(H) x 410(L) x 410 (P).

Le conteneur à pizza Cambro GoBox offrent une rétention de 
température supérieure pour protéger la qualité des aliments en 
toute sécurité. Conçu pour une utilisation commerciale intensive. 
339(H) x 410(L) x 410(P)mm.

Conteneur à pizza chargement par le dessus Cambro

NOUVEAU
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Code Description Prix HT
DW564 60L | GN 1/1 184,00€
DW565 86L | GN 1/1 224,00€
DW566 Séparateur 18,40€
DW573 35,5L | GN 1/1 41,40€

Code Description Prix HT
DW574 46L | GN 1/1 44,10€
DW580 46L | GN 1/1 | Poignées larges 45,00€
DW572 Plaque froide | GN 1/2 38,70€

Code Description Prix HT
CT458 Support | GN 1/1 23,40€
DB152 Plaque froide | GN 1/1 57,60€
DB153 Plaque chaude | GN 1/1 83,70€
CT460 Plaque chauffante électrique 244,00€
CT442 Etiquettes d'identification | Lot de 5 5,60€

Code Description Prix HT
DW569 Socle rouleur | GN 1/1 77,40€
DB154 Socle rouleur | 600 x 400mm 104,00€

CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME / CUISINE
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Unités de transport alimentaire légères à chargement frontal avec poignées 
ergonomiques, évacuation de la condensation et espaces pour plaques 
eutectiques.

•	Compatibles formats GN ou pâtissier
•	�Plaques eutectiques froides et chaudes 

disponibles pour un maintien plus long
•	�Anti-gouttes, résistance aux taches  

et aux chocs

Conteneurs EPP 
chargement frontal Gobox Cambro

Accessoires pour conteneurs Gobox Cambro Accessoires Cambro

7�



352

Code Description Prix HT
DW575 43L | GN 1/1 44,10€
DW576 46L | GN 1/1 36,00€

Code Description Prix HT
DW570 16,9L | GN 1/2 25,90€
DW571 22,3L | GN 1/2 27,90€
DW572 Plaque froide | GN 1/2 38,70€

Code Description Prix HT
DW583 126L | 6 glissières 314,00€
DW584 126L | 9 glissières 314,00€
DW586 155L | 600 x 400mm glissières ajustables 464,00€
DW585 155L | 600 x 400mm sans glissière 304,00€
CW808 Kit glissières pour DW585 154,00€
CW809 Glissières pour DW585 24,40€

Code Description Prix HT
DW581 53L  | 600 x 400mm 45,00€
DW582 80L | 600 x 400mm 50,40€

Code Description Prix HT
CW811 Boîte distribution de repas 85,50€

Code Description Prix HT
CW810 12L 40,50€

CUISINE / CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME

Unités de transport alimentaire légères à chargement par le haut avec poignées 
ergonomiques, évacuation de la condensation et espaces pour plaques eutectiques.

Conteneurs EPP chargement par le haut Gobox Cambro

Unités de transport alimentaire légères à chargement par le haut avec poignées 
ergonomiques, évacuation de la condensation et espaces pour plaques eutectiques. 
La plaque froide prolonge la durée de conservation des aliments réfrigérés.

Conteneurs EPP chargement par le haut et plaque froide GoboxCambro

Unités de transport alimentaire légères à chargement par le haut avec poignées 
ergonomiques, évacuation de la condensation et espaces pour plaques eutectiques.

Conteneurs EPP pâtissiers chargement par le haut Gobox Cambro

Des charnières robustes maintiennent la porte ouverte pour faciliter l'accès. Modèles au 
choix avec six ou neuf glissières fixes, glissières réglables pour un stockage personnalisable 
ou sans glissières pour une charge maximale. Format pâtissier 600 x 400 mm.

Conteneurs EPP pâtissiers chargement frontal Gobox Cambro

Le conteneur à pizza Cambro GoBox offrent une rétention de température supérieure pour 
protéger la qualité des aliments en toute sécurité. Conçu pour une utilisation commerciale 
intensive. 339(H) x 410(L) x 410(P)mm.

Conteneur à pizza chargement par le dessus Cambro

Ce plateau de distribution de repas individuel léger et isotherme sépare les aliments chauds 
et froids à des températures optimales jusqu'à 60 minutes. Fabriqué en polypropylène 
expansé. Empilable, facile à transporter et à stocker, il est livré avec une assiette en 
porcelaine de 210mm et 2 bols avec couvercles de 140mm (500ml).

Plateau Tablotherm EPP avec vaisselle Cambro
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Code Description Prix HT
DL994 53L 74,70€
DL995 80L 86,40€

Code Description Prix HT
GF276 45L - GN 1/1 prof maxi 260mm 86,40€

Code Description Prix HT
DL992 15L 36,90€
DL993 21L 42,30€
GD048 Couvercle 21,90€

Code Description Prix HT
DL991 65L 244,00€
DL990 93L 294,00€

Code Description Prix HT
GF293 38L 72,00€

CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME / CUISINE
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Fabrication solide d'une seule pièce avec porte à chargement frontal. Poignée de 
préhension sur tout le contour. La fermeture est assurée par une porte à charnières avec 
des fermetures métalliques en inox. Prévu pour l'empilement. Le modèle 65L contient 4x 
GN 1/1 profondeur 65mm ou équivalent, le 93L contient 8x GN 1/1 profondeur 65mm ou 
équivalent. Un conteneur plein perd en moyenne 2 à 3°C par heure. 

•	� Compatible GN 1/1, 1/2 et 1/3.

Spécification
DL991 Dimensions (mm): intérieures 370(H) x 335(L) x 
530(P), extérieures 475(H) x445(L) x 645(P).
DL990 Dimensions (mm):  Intérieures - 525(H) x 335(L) x 
530(P). Extérieures - 625(H) x 445(L) x 445(P).

Conteneurs ouverture frontale  Thermobox

Format pâtissier pour empiler des 
réceptacles, des bacs ou moules à 
gâteaux. Poignées ergonomiques. 
Lorsque le conteneur est plein il 
perdra en moyenne de 2°C à 3°C 
par heure. Fourni vide sans le bac 
orange.

Spécification
DL994 Dimensions (mm):  Internes - 200(H) x 625(L) x 
425(P). Externes - 260(H) x 685(L) x 485(P).
DL995 Dimensions (mm): Internes - 300(H) x 625(L) x 
425(P). Externes- 360(H) x 685(L) x 485(P).

Conteneurs pâtissiers Thermobox

Conçu pour le transport à température dirigée de produits chauds, frais ou congelés. Les 
box sont empilables les uns sur les autres et le box du dessus sert de couvercle au box 
du dessous. Ses poignées ergonomiques et poids ultra léger. Lavage au lave-vaisselle 
professionnel jusqu'à 90°C, normes HACCP. Pour une boîte pleine, perte d'environ 2°C à 
3°C par heure.

Spécification
DL992 Dimensions (mm): intérieures 80(H) x 538(L) x 
337(P), extérieures 125(H) x 600(L) x 400(P).
DL993 Dimensions (mm): intérieures 120(H) x 538(L) x 
337(P), extérieures 165(H) x 600(L) x 400(P).
GD048 Dimensions(mm): 30(H)x 400(L)x 600(P). Poids : 0,25kg

Conteneurs et couvercle GN Salto Thermobox

Conteneur pliable isotherme gain de place 
pour le transport à température dirigée de 
produits chauds, frais, froids ou congelés. 
Compatible GN 1/1 profondeur 200mm 
maximum. Hygiénique et léger, 
isolation de -40 ° C à +120 ° C.

Conteneur pliable noir/gris Thermobox

Spécification
GF293 Capacité 38L. Dimensions (mm): intérieures-  200(H)x 
350(L)x 550(P). extérieures- 250(H)x 400(L)x 600(P). Poids 1.2kg.

Solution robuste et légère pour l'isolation et le transport des aliments. Poignées ergonomiques. 
Isole de -40ºC à +120ºC. En polypropylène expansé.

Conteneur Eco Deluxe Thermobox

Peut être utilisé avec des 
aliments chauds, froids 
et surgelés. Poignées 
ergonomiques pour la 
sécurité et le confort. 
Poignées intérieures de 
chaque côté. Compatible 
GN 1/1 jusqu'à 260mm de 
profondeur.

Spécification
GF276 Dimensions (mm): extérieures 335(H)x 400(L)
x 675(P). Intérieures (mm): 260(H)x 325(L)x 535(P). 
Poids 1.6kg.

Thermobox
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Code Description Prix HT
DL985 21L - GN 1/1 jusqu'à 117(H)mm max 54,00€
DL986 30L - GN 1/1 jusqu'à 167(H)mm max 58,50€
DL987 39L - GN 1/1 jusqu'à 217(H)mm max 61,20€
DL988 46L - GN 1/1 jusqu'à 257(H)mm max 72,90€

Code Description Prix HT
DL989 Intermédiaire GN 1/1 29,90€

Code Description Prix HT
DL938 Plaque GN 1/1 69,30€

Code Description Prix HT
GF277 Hot pack GN 1/1 90,90€

Code Description Prix HT
CF410 42L GN 1/1 54,00€

CUISINE / CONTENEURS ALIMENTAIRES ET BACS GASTRONORME

Très léger et robuste, le Boxer Thermobox ECO possèdent des parois épaisses, isolantes et 
des poignées confortables et ergonomiques; il est donc idéal pour le transport des liaisons 
chaudes, des repas préparés et produits réfrigérés à domicile.

•	 Léger et robuste
•	 GN 1/1
•	 Hygiénique et compatible lave-vaisselle
•	 Isole de -40ºC à + 120ºC
•	 Poignées moulées pour faciliter le transport
•	 Isolation couvercle et fond 30mm
•	 Isolation côtés 26mm

Thermobox Boxer Thermobox

Spécification
CF410 Dimensions (mm): intérieures 540(H) x 340(L) x 230(P), extérieures : 
595(H) x 395(L) x 290(P). Poids : 1kg.

Dimension GN 1/1, avec poignées ergonomiques pour la sécurité et le 
confort. Des plaques de refroidissement intermédiaires et supérieures 
(vendues séparément) peuvent être insérées dans les thermobox pour 
conserver les aliments au frais encore plus longtemps. Plaque eutectique 
chaude également disponible, insérable dans DL989. Si la boîte est pleine 
elle perdra en moyenne 2 à 3°C par heure. En polypropylène expansé.

•	 Dimensions GN 1/1
•	 Hygiénique et compatible lave-vaisselle
•	 Isole de -40°C à 120°C
•	 Coins renforcés pour un empilement sécurisé

Eco Thermobox

Spécification
DL985 Dimensions (mm): Internes- 117(H) x 538(L) x 337(P). 
Externes- 180(H) x 600(L) x 400(P). Poids : 1,5kg.
DL986 Dimensions (mm): Internes - 167(H) x 538(L) x 337(P). 
Externes - 230(H) x 600(L) x 400(P). Poids: 1,9kg.
DL987 Dimensions (mm): Internes - 217(H) x 538(L) x 337(P). 
Externes - 280(H) x 600(L) x 400(P). Poids : 1,5kg.
DL988 Dimensions (mm): Internes - 257(H) x 538(L) x 337(P). 
Externes - 320(H) x 600(L) x 400(P). Poids : 1,5kg.

Peut être inséré dans 
les thermobox, avec des 
plaques de chauffe ou 
de refroidissement, pour 
conserver les aliments 
chauds ou froids encore 
plus longtemps. Si la boîte 
est pleine elle perdra en 
moyenne 2 à 3°C par heure.

Intermédiaire 
refroidissement / 
chauffe Thermobox

Idéale pour 
conserver 
les aliments 
contenus dans 
la box froids. 
A utiliser avec 
l'intermédiaire 
DL989.

Plaque de refroidissement 
Thermobox Plaque eutectique 

chaude Thermobox.

Plaque eutectique chaude Thermobox
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Code Description Qté Prix HT
E700 Vert 10 12,90€
CC595 Rouge 10 12,90€
CC596 Bleu 10 12,90€
CC597 Noir 10 12,90€

Code Description Prix HT
E578 Bleu 2,00€
E579 Rouge 2,00€

Code Description Prix HT
E900 Blanc 2,00€

Code Description Prix HT
CE146 Bleu marine et blanc 2,55€

Code Description Prix HT
E915 Rouge 2,45€
E918 Bleu 2,45€

Code Description Qté Prix HT
CC598 Blanc 10 16,90€

Code Description Prix HT
E910 Rouge 3,10€
E912 Vert 3,10€
E911 Bleu 3,10€

Code Description Prix HT
E930 Ecru 3,10€

Code Description Prix HT
E933 Bordure rouge 5,40€

Code Description Prix HT
E929 Coton 5,40€

TORCHONS ET GANTS / CUISINE

AR
T 

D
E 

LA
 T

AB
LE

RE
ST

AU
R

AN
T,

 B
AR

 
ET

 H
O

TE
L

M
O

BI
LI

ER
U

SA
G

E 
U

N
IQ

U
E 

ET
 E

N
TR

ET
IE

N
VÊ

TE
M

EN
TS

 
ET

 C
H

AU
SS

U
RE

S
C

U
IS

IN
E

M
O

BI
LI

ER
 D

E 
C

U
IS

IN
E,

 
C

H
AR

IO
TS

 E
T 

ÉC
H

EL
LE

S
M

AT
ÉR

IE
L 

ÉL
EC

TR
IQ

U
E 

ET
 D

E 
C

U
IS

SO
N

FR
O

ID

Torchons épais 
et absorbants 
70% coton et 
30% polyester, 
disponibles en 
deux couleurs, 
et convenant 
parfaitement à 
un usage intensif. 
Dimensions 760 x 
510mm. Vendus à 
l'unité.

Essuie-verres très résistants 
en coton et lin qui ne laissent 
aucune trace, ne peluchent 
pas, et supportent lavage 
après lavage pour des verres 
toujours étincelants. 3 couleurs 
disponibles. Dimensions 76 x 
51cm. Vendus à l'unité.

Essuie-verres Vogue

Torchon anti-chaleur usage intensif Vogue Torchon anti-chaleur hôtel Vogue

Torchons solides tout usage 95 % coton, 5 % polyester. Dimensions 76 x 51 cm. 
Vendus par 10.

Torchons Wonderdry Vogue

Torchons à carreaux de haute qualité, épais et absorbants 100% coton. 
Dimensions 66 x 66 cm. Vendus à l'unité.

Torchons de cuisinier Vogue

Torchon rayé 95% coton 
et 5% tergal épais et 
absorbant. Dimensions 46 x 
71 cm. Vendu à l'unité.

Torchon de cuisinier rayé Vogue

100 % coton. Dimensions 
71 x 45 cm. Vendu à l'unité.

Torchon de service Vogue

Torchons 100% coton motif 
nid d'abeille, excellente qualité 
absorbante. Parfaits pour 
essuyer les verres. Dimen-
sions 76 x 51 cm. 
Vendus par 10.

Torchons tissés nid d'abeille Vogue Torchons usage intensif Vogue

Tissu à chevrons 100 % 
coton. Dimensions 86 x 45 
cm. Vendu à l'unité.

Torchon anti-chaleur standard Vogue

55% lin, 45% coton épais. Dimensions 86 x 81 cm. 
Vendu à l'unité.

100% coton écru. Dimensions 
50 x 103 cm. Vendu à l'unité.
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Code Description Qté Prix HT
Y215 Support 1 10,90€
GC960 Support 3 niveaux 1 18,90€

Code Description Qté Prix HT
Y252 Transparents poudrés 100 4,10€
Y247 Vinyle non poudré transparent 100 4,10€

Code Description Qté Prix HT
Y478 Nitrile non-poudré bleu 100 6,85€

Code Description Qté Prix HT
U601 Gants alimentaires transparents 100 2,00€
U602 Gants alimentaires bleus 100 2,00€

Code Description Prix HT
E995 38cm 50,40€
E996 45cm 62,10€

Code Description Qté Prix HT
A228 Latex poudré blanc 100 7,35€
Y262 Latex non poudré blanc 100 9,05€

Code Description Qté Prix HT
CB254 Vinyle poudré bleu 100 5,00€
CF403 Vinyle bleu non poudré 100 5,40€

CUISINE / TORCHONS ET GANTS

•	� Haute résistance à  
l'étirement

•	� Modèles poudrés ou  
non poudrés

•	� EN 420
•	� Tailles S, M ou L

Gants alimentaires transparents en vinyle   Vogue

•	 Latex
•	 Existent en poudrés et 
	 non-poudrés.
•	 Sensibilité et adhérence
•	 EN 455
•	 Tailles S, M, L ou XL

Gants en latex blancs Vogue

•	� Résistant à l'huile 
et aux produits 
chimiques

•	 Nitrile
•	 EN455
•	 Tailles S - XL

Gants alimentaires bleus en vinyle Vogue

Supports métalliques revêtement plastique fixables au mur. Fournis avec les fixations. 
3 niveaux : 360(H) x 260(L) x 105(P)mm.

Distributeurs de gants Vogue

Existent en bleu et transparent. Taille unique. Non adaptés aux distributeurs de gants.

Gants alimentaires en polythène VogueGants en nitrile non poudrés bleus Vogue

•	 Haute résistance à l'étirement
•	 Disponibles en version poudrée  
	 ou non poudrée
•	 EN 420
•	 Tailles S, M ou L

Les gants Nomex® offrent une résistance à la chaleur et aux 
flammes jusqu'à une température maximale de 230°C. GussetGuard 
entre le pouce et l'index pour une protection et une durabilité 
accrues. La barrière VaporGuard™ fournit une protection totale 
contre les brûlures avec des liquides chauds, tels que l'eau 
bouillante, l'huile et la graisse chaudes. Lavables en machine. 
Vendus à l'unité. Utilisation ambidextre.

Moufle anti-chaleur Burnguard
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Code Description Prix HT
CC753 Manique 7,60€
CC752 Gant 15,90€

Code Description Prix HT
CL582 Anthracite 430mm 7,25€
CL583 Marron clair 430mm 7,25€

Code Description Prix HT
W735 Moufles 23,90€
T634 Gants 34,20€

Code Description Prix HT
CE164 Taille unique 12,40€

Code Description Prix HT
GG750 381mm 36,00€
GG751 457mm 40,50€

Code Description Prix HT
GD330 460mm 54,00€

Code Description Prix HT
CA975 Orange/Bleu 5,80€

Code Description Prix HT
GD719 Bleu - à l'unité 12,40€

TORCHONS ET GANTS / CUISINE
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Gant et manique en silicone, lavables au lave-vaisselle, résistant à des températures de -40 à 
+250°C. Vendus à l'unité.

Manique et gant en silicone Pavoni Italia

Gants et moufles en cuir rembourré allant jusqu'au coude et résistant à une température 
maximale de +250°C. Vendus par paire.

Gants et moufles de boulanger Matfer

Gant anti-chaleur pouvant résister jusqu'à une température de 250°C. Possède une 
manchette longue pour protéger le poignet. Vendu à l'unité.

Gant anti-chaleur

Des gants anti-froid spécialement conçus pour une utilisation dans des conditions froides. 
Un fini en latex plissé permet une excellente adhérence, tandis que le revêtement acrylique 
de niveau sept assure de protection contre les dangers du froid. Protègent contre des 
températures de -20°C. Vendus par paire.

Gants anti-froid

Moufles isolantes en polyester-coton avec protection GussetGuard ™ pour plus de 
durabilité et de facilité d'utilisation. Vendues à l'unité.

Moufles isolantes en polyester-coton  Burnguard

Moufle anti-chaleur avec surface VaporGuard ™, une barrière efficace contre la vapeur, des 
liquides chauds et la graisse. Parfait pour tous les types de cuisson, durable et permet une 
grande dextérité. Blanchissage non nécessaire. Longueur 46cm. Résiste à des températures 
jusqu'à 250°C. Vendue à l'unité.

Moufle anti-chaleur Quickklean Burnguard

Moufle ignifuge, protection jusqu'au coude, en matériel piqué épais offrant une protection à 
la chaleur jusqu'à 250°C pour un accès sûr aux fours chauds. Vendue à l'unité. 

Moufle ignifuge Vogue

Gant bleu anti-coupure fabriqué à partir de fils hautement résistants. Les fibres innovantes 
atteignent la norme de résistance aux coupures maximum EN388 de niveau 5. Ne peluche 
pas afin d'éviter la contamination des aliments et lavable jusqu'à 95°C. Vendu à l'unité. 
Tailles M et L..

Gant anti-coupure
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